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1. INTRODUCAO

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Sudeste de Minas Gerais (IF
Sudeste MG),CampusBarbacena foi criado a partir da transformacéo da antigaléEsc
Agrotécnica Federal de Barbacena "Diaulas Abreu", apresentando, entdo, um historico de
carater agricola, com aprendizado voltado as praticas de cultivo de alimentos.

Conforme o Art. 6° da Lei n°® 11.892/2008, os Institutos Federais de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia tém como uma das finalidades e caracteristicas promover a integracdo e a
verticalizacdo da educacdo béasica a educacdo profissional e superior, otimizando a
infraestrutura fisica, os quadros de pessoal e 0s recursos de gestdo. Com basaliueste, fi
o IF Sudeste MGCampus Barbacena ja possuia o0 curso técnico em agropecuaria integrado ao
ensino médio e o curso técnico subsequente em nutricdo e dietética, portanto, ja existia uma
infraestrutura e um corpo docente atuando na &rea relaciomdideeatos. E neste sentido, o
nutricionista € o profissional que busca garantir a seguranca alimentar, que € consequéncia do
controle de todas as etapas da cadeia produtiva, desde o campo até a mesa do consumidor. Além
disso, a criagdo do curso de Backate em Nutricdo, em 2012, atendeu ao Plano de
Desenvolvimento Institucional (20#913) deste Instituto, que previa implantagcdo de novos

CuUrsos.

1.1. Histérico da instituicdo e docampusBarbacena

O IF Sudeste MG foi criado em dezembro de 2008, pela Lei.892/2008 entegrou,
em uma unica instituicdo, o Centro Federal de Educacdo Tecnol6gica de Rio Pomba (Cefet
RP), a Escola Agrotécnica Federal de Barbacena e o Colégio Técnico Universitario (CTU) da
Universidade Federal de Juiz de Fora (UFJF). Atualmeimstituicdo é composta por
campilocalizados nas cidades de Barbacena, Bom Sucesso, Cataguases, Juiz de Fora,
ManhuacuMuriaé, Rio Pomba, Santos Dumo8§o Jodo deRei e Ub4a. O municipio de Juiz

de Fora abriga, ainda, a Reitoria do instituto.
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FIGURA 1. Mapa com a localizagdo dasnepido IF Sudeste MG

O IF Sudeste MG é uma instituicdo de educacdo superior, basica e profissional,
pluricurricular emulticampj especializada na oferta de educacéo profissional e tecnoldgica nas
diferentes modalidades desino, com base na conjugagdo de conhecimentos técnicos e
tecnologicos com as suas praticas pedagodsasnstitutos federais tém por objetivo
desenvolver e ofertar a educacédo técnica e profissional em todos os seus niveis de modalidade
e, com isso, fanar e qualificar cidaddos para atuar nos diversos setores da economia, com
énfase no desenvolvimento socioecondmico local, regional e nacional.

Em 1910, momento politico de consolidacdo da Republica, a cidade de Barbacena (MG)
ocupava lugar de destaquepwlitica nacional e participava das grandes decisfes nacionais.
Entéo, reivindicors e ao Governo Federal a instala-«o
também pelo entdo presidente Nilo Pecanha, por meio do Decreto n° 8.358, de 09 de novembro
de 1910A finalidade da criacdo de uma nova escola era, particularmente, viabilizar e otimizar
o cultivo de frutas nacionais e exéticas, além do ensino pratico da fruticultura, em virtude da
localizacdo geografica e do clima propicio. Em 10 de dezembro do n@sma Fazenda
Nacional destinou uma chacara para este fim, com &rea total de 4.950.138,64 m2 e onde estaria
sediado o futuro Aprendizado Agricola de Barbacena.

Em 1911, comecaram a ser construidas a sede e suas dependéncias, para entdo
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iniciaremse as atiidades escolares em 14 de julho de 1913. Pelo Decreto n° 22.934, de 13 de
julho de 1933, foi mudada a denominacao de Aprendizado Agricola de Barbacena para Escola
Agricola de Barbacena, ainda subordinada ao Ministério da Agricultura, Industria e Comércio.
Entretanto, em 1946, uma nova lei fez com que a instituicdo se enquadrasse em uma das novas
classificacfes existentes, alterando a denomindedonidade para Escola Agebbica de
Barbacena.

Em 1955, com o governo de Joao ®#ilho, a denominacdo passou a Escola
Agrot&nica fiDiaulas Abred e a subordinacdo passou ao recgimdo Ministério da
Agricultura. Porém, o vinculo se modificou em6I9 ligando a Escola ao Ministério da
Educacdo. Em 1993, a Escola Agtica Federal de Barbacefi@iaulas Abreo passou’
condi¢ao de Autarquia Federal. Por fim, com a Lei de Criagdo dos Institutos Federais, passou
a integrar o IF Sudeste MG, denomidesse Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Sudeste de Minas Gefai€ampusBarbacena, vinculadd Secretaria de

Educacao Profissional e Tecnol6gicSETEC, do Ministério da Educacao.

1.2. Apresentacéo da proposta de curso

O Projeto Pedagdep do Curso, concebido a partir dos referenciais da area da Saude e
Nutricdo, pretende contemplar uma conexdo ponderada entre o perfil ideal do profissional
dedicado a esta ciéncia e as exigéncias praticas da demanda da sociedade.

Nesta perspectiva, vigafletir o compromisso social do IF Sudeste MG, ao formar
profissionais competentes, cientes de suas possibilidades de acdo no mercado de trabalho,
setores e comunidades em que irdo atuar, a fim de contribuir para o progresso econémico e
social, baseandse em valores éticos e humanisticos. As referéncias norteadoras deste topico

estdo descritas nos proximos itens.

2. DADOS DO CURSO
2.1. Identificagao do curso

Bacharelado em Nutricéo

2.2. Area de conhecimento/eixo tecnolégico

Ciéncias da saude/Nutricao
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2.3. Modalidade d®ferta

Presencial

2.4. Habilitacdo/Titulo Académico conferido

Bacharel(a) em NutricAdo ou Nutricionista, conforme os Referenciais Curriculares Nacionais
dos cursos de Bacharelado e Licenciatura, da Secretaria de Educacao Superior, de Abril de
2010.

2.5. Legislacaaque regulamente a profissao
Lei n® 8.234, de 17 de setembro de 1991.

2.6. Carga horaria total
3200 horaselogio, correspondendo a 4267 hesasa.

2.7. Prazo maximo para integralizacdo do curso
Minimo: 4 anos

Maximo: 6 anos

2.8. Turno de oferta

Integral.

2.9. Numero devagas ofertadas

40 vagas.

2.10. Numero de periodos
08 (oito).

2.11. Periodicidade da oferta
Anual.

2.12. Requisitos e formas de acesso
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Poderéa ingressar no Curso de Bacharelado em Nutricdo quem ja concluiu o ensino meédio e 0
acesso sera através do Processo Seletivo Hbiesta MG (COPESE)/SISU ou Vagas
Remanescentes, conforme previsto no Regulamento Académico de Graduacéo (RAG) do IF
Sudeste MG.

2.13. Regime de matricula

Semestral.

2.14. Atos legais de Autorizagdo, Reconhecimento e Renovac&®edenhecimento do
Curso.

AutorizacdoResolucdo do CONSU n° 043/2011, de 14 de outubro de 2011.
Reconhecimento: Portaria da SERES n° 412 de 26 de agosto 2016.

Renovacgéao de reconhecimento do curso: Portaria n° 136 de 1° de margo de 2018.

2.15.Endereco da oferta
Instituto Federal do Sudeste Nenas campusBarbacena. Rua Monsenhor José Augusto, n°
204 - Bairro S&o JoséCEP: 36205018- Barbacend MG.

3. CONCEPCAO DO CURSO
3.1. Justificativa do curso

O IF Sudeste MG, Campus Barbacena possui como finalidade precipua formar e
qualificar cidadaos, pomeio de educacao profissional, nos varios niveis e modalidades de
ensino, em conexao com a inclusdo dos individuos, para o desenvolvimento econémico e social
das comunidades, de acordo com as necessidades locais e regionais. A instituicdo busca ir além
da compreensdo da educacdo profissional e tecnolégica como mera instrumentalizadora de
pessoas para o atendimento das exigéncias do mercado. A partir da sua prépria realidade, esses
sujeitos devem extrair e problematizar o conhecido, investigar o descontpndo
compreenddo e assim atuar a favor do desenvolvimento local e regional. E imprescindivel
situalos como potencializadores de uma educacdo que possibilita ao individuo o
desenvolvimento de sua capacidade de gerar conhecimentos a partir de umaniaaicea

com a realidade.
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O nutricionista esta presente em diversos setores, e dentre eles destacaniricdo
clinica, alimentacdo e saude coletiva. Aléem de atuar nas areas tradicionais da nutricao
(hospitais, asilos, restaurantes comerciais e tucgtnais, unidades bésicas de saude,
consultorios, academias, dentre outras), o profissional nutricionista tem se inserido em
mercados novos e diferenciados, como orientacdo domicilang carg gastronomia,
industria de alimentos, marketing, nacleocag®io a saude da familia (NASF), dentre outros.

A abrangéncia e as transformacgfes desses setores, impulsionadas pelos avangos tecnoldgicos,
fazem com que sua participagéo na evolugéo da oferta de produtos e servicos seja considerada
de grande importanci@ara a economia.

Em decorréncia das intensas mudancas nas ultimas décadas, notadamente no estilo de
vida da populagéo, ocorreu o aumento significativo da alimentagéo fora do domicilio. Alguns
fatores influenciaram este fato, como a ampliacéo dos sedoso®staurantesast food self
service Aiprato feitoo), propor-«o da despesa d
programa de alimentacéo institucional. Dessa forma, a ciéncia da nutricAo em nosso pais, vai
além do fator saude, pois se compromermbEm com o crescimento e desenvolvimento
economico do Brasil. O Programa de Alimentag¢ao do Trabalhador (PAT) e Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar (PNAE) séo claros exemplos disso. Uma nacdo que se preocupa com
a saude e bemstar de sua atual e fudforca de trabalho.

O mercado de refei¢cdes coletivas esta em crescimento, fornece milhdes de refei¢cdes/dia,
movimenta anualmente cifras elevadas, oferece empregos diretos e indiretos e consome
diariamente toneladas de alimentos e € exigido a presemgara@onista como responsavel
técnico nas Unidades de Alimentacéo e Nutricdo (UAN).

Os restaurantes comerciais, as cozinhas industriais e demais organizac6es do ramo estao
buscando alternativas para oferecer produtos e servi¢os de qualidade, contpatiasisovas
exigéncias do consumidor, do ponto de vista nutricional, higiénico e organoléptico. Assim
sendo, o trabalho do profissional de nutricdo ganha projecdo na area, desenvolvendo atividades
fundamentais para a preservagcdo e a promoc¢ao da qualidadeda. Acrescenise a
necessidade de controle sanitario dos alimentos e o controle do desperdicio de recursos cujas
solucdes exigem conhecimentos a serem operacionalizados em ac¢des adequadas na producao
de refeicdes.

Ainda é importante destacar que &isdade tem vivenciado mudancas complexas e
cada vez mais rapidas nos perfis epidemiolégicos e nutricionais. A adocdo de habitos
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alimentares inadequados, juntamente com o aumento do sedentarismo, tem contribuido para
elevar os indices de morbimortalidadspecialmente por doencas cronicastn@iosmissiveis,
como diabetes, doengas cardiovasculares e cancer. Portanto, cresce a demanda por profissionais
que trabalhem a educacgao alimentar e nutricional com a populacdo afim de intervir neste
quadro, e que egtan preparados para atuar junto a portadores de patologias crénico nao
transmissiveis com suas necessidades especificas e junto a populacdo saudavel aumentando a
qualidade de vida através de uma alimentagédo saudavel e equilibrada.

Podese verificar entday dialogo proximo desta instituicdo de ensino com a realidade
local e regional, levando em conta a vocacdo da regido com 0s arranjos produtivos locais,
voltados para comércio, servico e agricultura, e-setamportantes possibilidades de insercao

e atuacé do nutricionista.

3.2. Objetivos do curso
3.2.1. Objetivo geral

Formar nutricionistas generalistas, tecnicamente qualificados, com visdo humanistica e
critica, capazes de atuar na area de Alimentacdo e Nutricdo visando a promocéo, prevencao,
manutencdo e recuperacéda saude, além da melhoria na qualidade de vida da populagéo,
pautado em principios éticos, com reflexdo sobre a realidade econémica, politica, social e

cultural.

3.2.2. Objetivos especificos

- Garantir formac&o técnica, politica e cidada para que o nutstacatiue com autonomia, de

forma responsavel e flexivel no contexto social;

- Capacitar o futuro profissional a atuar com vistas a seguranca alimentar e a atencéo dietética
em todas as areas do conhecimento em que a alimentacao e a nutricdo sao essenciais;

- Atender a demanda da sociedade de Barbacena e regido no campo de atuacéo profissional;

- Conhecer os principais problemas de saude e nutricdo que afetam a populacéo e os individuos
na sociedade atual e seus determinantes;

- Contribuir para a melhoria dalimentacdo e nutricdo, reduzindo a prevaléncia de
enfermidades associadas aos habitos alimentares e melhorando a qualidade de vida da

populacao;
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- Estimular a pesquisa e a extensdo na area de alimentacdo e nutricdo e disseminacdo de
conhecimentos;

- Recahecer as potencialidades e limites de sua pratica profissional.

3.3.  Perfil profissional do egresso

O Curso de Bacharelado em Nutricdo tem como perfil do formando egresso/profissional
o Nutricionista, com formacao generalista, humanista e critica, capaai@dar, visando a
seguranca alimentar e nutricional e a atencado dietética, em todas as areas do conhecimento em
que alimentacdo e nutricdo se apresentem fundamentais para a promoc¢ao, manutencdo e
recuperacdo da saude e para prevencdo de doencas deuoslieidgrupos populacionais,
contribuindo para a melhoria da qualidade de vida, pautado em principios éticos, com reflexao
sobre a realidade econdmica, politica, social e cultural e de forma a se inserir e contribuir para
o fomento dos arranjos produtiviogais (APL).

A matriz curricular foi concebida tendo como elementos norteadores, as Diretrizes
Curriculares Nacionais, o Conselho Federal de Nutricionistas e a lei 11.892/2008 que criou 0s
Institutos Federais.

Assim, a sua formacao visa dotar o profisaicdos conhecimentos requeridos para o
exercicio das seguintes competéncias e habilidades gerais:
| - Atencdo a saude: os profissionais de saude, dentro de seu ambito profissional, devem estar
aptos a desenvolver acdes de prevenc¢do, promocéo, protegdilieacdo da saude, tanto em
nivel individual quanto coletivo. Cada profissional deve assegurar que sua pratica seja realizada
de forma integrada e continua com as demais instancias do sistema de saude, sendo capaz de
pensar criticamente, de analisargeblemas da sociedade e de procurar solucdes para 0s
mesmos. Os profissionais devem realizar seus servigcos dentro dos mais altos padrbes de
qualidade e dos principios da ética/bioética, tendo em conta que a responsabilidade da atencéo
a saude ndo se emcEecom 0 ato técnico, mas sim, com a resolugéo do problema de saude,
tanto em nivel individual como coletivo.

Il - Tomada de decisdes: o trabalho dos profissionais de saude deve estar fundamentado na
capacidade de tomar decisdes visando o uso apropeificiia e custefetividade, da forca
de trabalho, de medicamentos, de equipamentos, de procedimentos e de praticas. Para este fim,
0S mesmos devem possuir competéncias e habilidades para avaliar, sistematizar e decidir as
condutas mais adequadas, baasamn evidéncias cientificas.
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[l - Comunicacdo: os profissionais de saude devem ser acessiveis e devem manter a
confidencialidade das informacgdes a ele confiadas, na interacdo com outros profissionais de
saude e o publico em geral. A comunicacdo envalmunicacdo verbal, ndo verbal,
habilidades de escrita e leitura; o dominio de, pelo menos, uma lingua estrangeira e de
tecnologias de comunicacao e informacao.
IV - Lideranca: no trabalho em equipe multiprofissional, os profissionais de salde deverao esta
aptos a assumirem posic¢des de lideranca, sempre tendo em visteestdeda comunidade.
A lideranca envolve compromisso, responsabilidade, empatia, habilidade para tomada de
decisbes, comunicacado e gerenciamento de forma efetiva e eficaz.
V - Administracdo e gerenciamento: os profissionais devem estar aptos a tomar iniciativas,
fazer o gerenciamento e administracdo tanto da forca de trabalho, dos recursos fisicos e
materiais e de informacéo, da mesma forma que devem estar aptos a serem empreendedores,
gestores, empregadores ou liderancas na equipe de saude.
VI - Educacdo permanente: os profissionais devem ser capazes de aprender continuamente,
tanto na sua formacdo, quanto na sua pratica. Desta forma, os profissionais de saude devem
aprender a aprender ®r responsabilidade e compromisso com a sua educacdo e o
treinamento/estagios das futuras geragdes de profissionais, mas proporcionando condicdes para
gue haja beneficio matuo entre os futuros profissionais e os profissionais dos servicos,
inclusive, esmulando e desenvolvendo a mobilidade académico/profissional, a formacéo e a
cooperacao através de redes nacionais e internacionais.

A formacdo do nutricionista visa, ainda, dotar o profissional dos conhecimentos
requeridos para o exercicio das seguintespeténcias e habilidades especificas:
| - aplicar conhecimentos sobre a composicao, propriedades e transformacdes dos alimentos e
seu aproveitamento pelo organismo humano, na atencao dietética;
Il - contribuir para promover, manter e ou recuperar o estatticional de individuos e grupos
populacionais;
lll - desenvolver e aplicar métodos e técnicas de ensino em sua area de atuacgao;
IV - atuar em politicas e programas de educacao, seguranca e vigilancia nutricional, alimentar
e sanitaria, visando a progéo da saude em ambito local, regional e nacional;
V - atuar na formulacdo e execucdo de programas de educacdo nutricional; de vigilancia
nutricional, alimentar e sanitaria;
VI - atuar em equipes multiprofissionais de saude e de terapia nutricional;
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VIl - avaliar, diagnosticar e acompanhar o estado nutricional; planejar, prescrever, analisar,
supervisionar e avaliar dietas e suplementos dietéticos para individuos sadios e enfermos;

VIl - planejar, gerenciar e avaliar unidades de alimentacédo e nutrigdiod® a manutengéo

e/ou melhoria das condi¢des de saude de coletividades sadias e enfermas;

IX - realizar diagnosticos e intervencdes na area de alimentacdo e nutricdo, considerando a
influéncia sociocultural e econdmica que determina a disponibilidatsumo e utilizacédo
biolégica dos alimentos pelo individuo e pela populacao;

X - atuar em equipes multiprofissionais destinadas a planejar, coordenar, supervisionar,
implementar, executar e avaliar atividades na area de alimentacéo e nutricdo e de saude;

XI - reconhecer a saude como direito e atuar de forma a garantir a integralidade da assisténcia,
entendida como conjunto articulado e continuo das ac¢des e servigos preventivos e curativos,
individuais e coletivos, exigidos para cada caso em todos os dézeomplexidade do sistema;

XIlI - desenvolver atividades de auditoria, assessoria, consultoria na area de alimentacao e
nutricao;

XIII - atuar em marketing de alimentag&o e nutric&o;

XIV - exercer controle de qualidade dos alimentos em sua area de @ooiguet

XV - desenvolver e avaliar novas férmulas ou produtos alimentares, visando sua utilizacdo na
alimentacdo humana;

XVI - integrar grupos de pesquisa na area de alimentacao e nutricao;

XVII - realizar atendimento e acompanhamento nutricional de gmégie de atividade fisica e

de equipes esportivas amadoras e profissionais;

XIX T realizar supervisédo e gestdo de programas governamentais de alimentacéo e nutricao;
XX -investigar e aplicar conhecimentos com viséo holistica do ser humano, integrapés equi
multiprofissionais.

Dessa forma, o profissional estara capacitado a atuar nas diversas areas da sociedade
em que o conhecimento em alimentacao e nutricao esteja inserido. E como os institutos federais
foram criados para fomentar, prioritariamente, seteolvimento socioecondmico local e
regional, a matriz curricular contempla em toda a sua estrutura a realizacdo de pesquisas
aplicadas e atividades de extensdo. Entseda relevancia desse processo educativo para
possibilitar ao académico estabelecezcpcemente vinculos com a comunidade interna e
externa para a realizagdo de investigacdo e busca de solugdes cientificas e tecnologicas para os
APL. Assim, esperae que o profissional possua o perfil apto a:
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| T buscar solucdes técnicas e tecnologasademandas sociais e peculiaridades regionais;

Il 7 trabalhar em beneficio da consolidacéo e fortalecimento dos arranjos produtivos, sociais e
culturais locais, identificados com base no mapeamento das potencialidades de
desenvolvimento socioecondmicoudtaral no ambito de atuacao do Instituto Federal;

Il - realizar pesquisas de base e, prioritariamente, as aplicadas, estimulando o desenvolvimento
de espirito critico, voltado a investigacdo empirica,

IV i atuar de forma a estimular o empreendedorisnomoperativismo e o desenvolvimento

cientifico e tecnologico local e regional.

4. ORGANIZACAO CURRICULAR

Os conteudos curriculares propostos, tendo como referencial as diretrizes e legislacdes
pertinentes, visam atender aos objetivos do curso, em consoocamc@perfil pretendido do
egresso. Neste contexto, os conteddos serdo analisados periodicamente para possiveis
atualizacoes, visando adegod as exigéncias do mercado. Neles estdo contidas as seguintes
informacBes: competéncias, habilidades, bases lteginas, prérequisitos, correquisitos,
carga horaria e bibliografia.

Os conteudos curriculares foram organizados com o intuito de oferecer uma inter
relacdo entre as disciplinas, possibilitando ao aluno uma visao integrada e articulada das areas
de atuacd do profissional Nutricionista, sendo que o0s estagios curriculares otimizam a
formacgdao proporcionando significativas oportunidades de vivéncia profissional.

A carga horéria do curso totaliza 3200 horas, considerando a unidade de tempo de 45
minutos parecada aula. O limite para a integralizacdo da carga horaria € de no minimo 8
semestres e de no maximo 12 semestres.

Para atender a formacdo do nutricionista generalista, o curso contempla todos os
possiveis campos de atuacao previstos.

A organizacao curridar do curso oferece disciplinas obrigatodrias, sendo que, algumas
delas exigem a aprovacdo em -pequisito(s) ou matricula simultdnea em correquisito(s)
(ANEXO 1).

Neste sentido, os conteudos de formacao, norteados pela legislacdo da Secretaria de
Educaéo Superior do Ministério da Educagdo de acordo com a Resolu¢cdo do Conselho
Nacional de Educacdo/Camara de Educacdo Superior (CNE/CES) N° 5, 2001, contemplam os
seguintes campos:
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| - Ciéncias Bioldgicas e da Saude: conteudos de base moleculares e ceétdgrescessos
normais e alterados, da estrutura e funcéo dos tecidos, 6rgaos, sistemas e aparelhos;

Il - Ciéncias Sociais, Humanas e Econdmicas: compreensdo dos determinantes sociais,
culturais, econdmicos, comportamentais, psicoldgicos, ecoldgicos,s éticdegais, a
comunicacao nos niveis individual e coletivo, do processo sinetea;

lll - Ciéncias da Alimentacdo e Nutricdo: neste topico de estudo, inskerem

a) compreensdo e dominio de nutricdo humana, dietética e terapia nutricional: capacidade d
identificar as principais patologias de interesse da nutricdo, realizar avaliagdo nutricional,
indicar a dieta adequada para individuos e coletividades, considerando a visao ética, psicologica
e humanistica da relacéo nutricioriptiente;

b) conhecimeto dos processos fisiolégicos e nutricionais dos seres humanos: gestacéo,
nascimento, crescimento e desenvolvimento, envelhecimento, atividades fisicas e desportivas,
relacionando o meio econémico, social e ambiental; e

c) abordagem da nutricdo no proeesaudedoenca, considerando a influéncia sociocultural e
econdmica que determina a disponibilidade, consumo, conservacéo e utilizacdo biolégica dos
alimentos pelo individuo e pela populacgéo.

IV - Ciéncias dos Alimentos: contetdos sobre a composicao,gatades e transformacgdes e

controle de qualidade dos alimentos, higiene e vigilancia sanitaria.

V - Contetudos de Formacdo Complementar: estudos opcionais de carater transversal e
interdisciplinar para o enriquecimento do perfil do formando.

Os componentesurriculares do Curso de Bacharelado em Nutricdo estdo apresentados
no ANEXO 2.

4.1. Matriz curricular

A matriz curricular é composta por oito periodos, contendo, nas colunas, as disciplinas
e respectivos codigos, pré e/ou correquisitos, numero de aulasasepdr semana (AT),
namero de aulas praticas por semana (AP), nimero de aulas totais semanais (AS), nUmero de
aulas por semestre e carga horaria semestral em horas rel6gio (ANEXO 1).

Em todos os periodos ha disciplinas teépcéticas, cuja totalizacaadargahoraria
semestral de disciplinas varia de 300 a 600 horas. E previsto que as atividades complementares

ocorram desde o primeiro periodo, visando a totalizagdo de 30 horas (ANEXO 1).
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Além das atividades préticas, o curso prevé a realizacdo obiagd®estagios. No
sétimo periodo inicia 0 estagio supervisionado na area de nutricdo social, cofhocariga
semestral de 225 horas. No oitavo periodo, ocorrerao os estagios nas duas areas, com 225 horas
em nutricdo social e 225 horas em nutricdo @inic

Além disso, a estrutura curricular do Curso de Bacharelado em Nutricdo, contempla a
flexibilizacdo do ensino, através da incluséo de disciplinas optativas que permitem ao discente
a abordagem néo s6 de temas do campo especializado, mas também deabbpiugentes,
atuais e relevantes, como contetdos pertinentes as politicas de educacdo ambiental, direitos
humanos e relacdes étnico raciais. As disciplinas optativas sdo contempladas a partir do terceiro
periodo de curso, com carga horaria de 50 horl&EKO 1).

Ao final do curso o discente terd concluido as 3200 horas previstas para a obtencdo do
titulo de Bacharel(a) em Nutri¢&o.

4.2.  Atividades de Extensdo Curricularizadas

A Lei 13.005, de 25 de junho de 20114, es
(dez por cento) do total de créditos curriculares exigidos para a graduagdo em programas e
projetos de extensdo universitaria, orientando sua acao, prioritariamente, para areas de grande
pertin°ncia socialo.

A Resolucdo CEPE n° 06/2021, de 25 de mar¢co0@&,2nstituiu as diretrizes para a
curricularizacdo da extenséo nos cursos de graduacao do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia do Sudeste de Minas Gerais, com
as atividades de extensdomqmos ocessos formativos dos di scent
em Nutricdo Barbacena optese por computar a carga horaria referente a curricularizagéo da
extensdo por intermédio das Atividades Académicas Integradoras de Formacdo em Extensédo
(AAIFE) e Conponentes Curriculares Nao Especificos de Extensao (CCNEE).

As AAIFE apresentam natureza tedrp@ticareflexiva, com perspectiva
epistemolégica e didatigpedagdgica interdisciplinar e transdisciplinar, desenvolvidas na
relacéo dialdégica com grupos contéanos e sociedade em geral, via Programas e/ou Projetos
de extensdo. Sera ofertada a AAIFE | no terceiro periodo, com carga horéaria de 165 horas
(ANEXO 1), e as atividades desenvolvidas serdo baseadas nos conhecimentos adquiridos nas
disciplinas: Técnic®ietética Il, Introducéo a Nutricdo, Composicao dos Alimentos, Educacao
alimentar e nutricional, NutricAo e Metabolismo. A AAIFE 1 tera como tema central
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alimentacéo saudavel. Ela sera desenvolvida de acordo com 0s seguintes objetivos:

a)
b)
c)

d)

9)

h)

Planejar e aplicaacfes voltadas para a promoc¢ao da saude e prevencao de doencas;
Sensibilizar os participantes do projeto sobre a diversidade alimentar e regional;
Valorizar a cultura alimentar local e respeitar as diversidades de opinides e
perspectivas;

Compreender os dersos obstaculos para alcancar a alimentacdo saudavel,
Conhecer e trocar experiéncias em relacdo a realidade da préatica alimentar e
nutricional da comunidade;

Buscar embasamento teorico cientifico para solucionar ou propor melhorias nas
realidades encorgdas;

Analisar e propor soluc¢des para as dificuldades e barreiras a fim de propiciar praticas
alimentares mais saudaveis;

Promover a autonomia e o autocuidado da populacao envolvida no projeto.

Para atender aos objetivos propostos na AAIFE 1 serdotagaslas seguintes etapas

integradoras:

a)
b)

c)

d)

Identificacdo da populacao alvo para realizacédo da atividade de extensao;
Diagnostico situacional da comunidade para levantamento das demandas da
comunidade que sera envolvida no projeto;

Discusséo do grupo de aluno@m o professor coordenador sobre as estratégias e
propostas para atuacdo naquela comunidade. E, de forma concomitante, a realizacéo
da pesquisa bibliografica sobre os temas discutidos.

Definicdo dos recursos pedagdgicos e métodos que serdo utilizaglcifiempente

nas atividades a serem realizadas no pualico;

Execucéo das atividades praticas;

Sistematizacdo do conhecimento adquirido a partir da experiéncia em campo e

avaliar a acao realizada

A AAIFE Il sera ofertada no sexto periodo, com cargareode 150 horas (ANEXO

1), e os projetos realizados serdo embasados nos conhecimentos adquiridos nas disciplinas:

Nutricdo do esporte, Patologia da nutricao e dietoterapia I, NutricAo maténtl, Nutricdo

da crianca e do adolescente, Politicas ifable Saude Coletiva. A AAIFE Il tera como tema

central saude e qualidade de vida. O aluno ao cursar este componente curricular ja tera

14



GRADUACAO EM NUTRICAO

CampusBarbacena

fundamentacéo tedrigoratica e maturidade académica para aplicar os conhecimentos
adquiridos ao longo do curso, em taisla melhoria da qualidade de vida e saude da sociedade.
Ela ser4 desenvolvida de acordo com os seguintes objetivos:
a) Compreender que s a%de @estériisino, mentala dooial d e ¢ ¢
€ nN«o apenas a aus°ncia de doen-ao;
b) Planejar e aplicar &es voltadas para a promoc¢éao da saude e prevencéo de doencas;
c) Promover a autonomia e o autocuidado da populagéo envolvida no projeto;
d) Buscar embasamento tedrico cientifico para solucionar ou propor melhorias nas
realidades encontradas;
e) Ter a alimentacdaasidavel como foco principal para a busca da plena qualidade de

vida.

Para atender aos objetivos propostos na AAIFE |l serdo executadas as seguintes etapas
integradoras:

a) ldentificacdo da populagéo alvo para realizagéo da atividade de extenséo;

b) Avaliacdo nuticional do publico envolvido no projeto;

c) Discusséao dos alunos com o professor coordenador sobre as estratégias e propostas para
atuacao. E, de forma concomitante, a realizacdo da pesquisa bibliografica sobre os temas
discutidos.

d) Definicdo da metodologiaser adotada;

e) Intervencao nutricional de acordo com a demanda do publico alvo;

f) Sistematizagdo do conhecimento adquirido a partir da vivéncia;

g) Avaliacéo do projeto.

As AAIFE deverado ser avaliados regularmente quanto a frequéncia e aproveitamento
dos discerdgs. A avaliagdo da aprendizagem-s@é por meio de conceito, podendo ser
utilizada a defini-«o0o AAprovadod ou fAReprov
avaliacdo discente como protagonista da AAIFE podera incluir diversos recursos como:
apresentacade produtos/processos, relatorios, certificado de participacdo em Programa ou
Projeto, portfélios, videos, artigos, exposigcdes com narrativas em imagens e textos, dentre
outros. A frequéncia sera vinculada a forma de avaliacdo da aprendizagem, ao processo
desenvolvido pelo discente.

O CCNEE esta previsto na disciplina de Psicologia aplicada a Nutricdo, com 15 horas
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de acbes extensionistas (ANEXO 1) sob coordenacéo do professor da disciplina, e no caso dos

CCNEE, a avaliacdo daea por meio de nota.

4.3. Atividades de Pesquisa Curricularizadas

As atividades de pesquisa curricularizadas no ambito do IF Sudeste MG seguem a
Resolu-«0o nAl15 do CONSU de 20 de abril de
curricularizacdo da pesquisa nos cursos de graduacao esta ermiatade com os objetivos
estratégicos previstos no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), uma vez que se trata
de uma oportunidade de elevar a exceléncia da formacéao, podendo reforcar a indissociabilidade
entre ensino, pesquisa e extensdo no andoitimstituto Federal do Sudeste de Minas Gerais
(I'F Sudeste MG).oO

O Art. 4 desta Resolucado determina, no minimo, 5% (cinco por cento) do total da carga
horéria do curso destinado para as atividades curricularizadas de pesquisa. A inclusdo de
atividades crricularizadas de pesquisa no Cursos de bacharelado em Nutricdo do IF Sudeste
MG seré realizada por intermédio de Componente Curricular Ndo Especifico de Pesquisa
(CCNEP), como orienta a Instrucdo Normativa PROEN/PROPPI/ PRTEZudeste MG n°
02, de 1&le julho de 2023.

Os CCNEPs dizem respeito a distribuicdo de horas de atividades de pesquisa nas
disciplinas obrigatérias: Metodologia Cientifica, TCC 1 e TCC 2, nas quais 100% da carga

horéaria serdo balizadas com atividades de pesquisa curricularizatEXQAL).

4.4. Estagio curricular supervisionado

O estagio curricular supervisionado esta previsto nas Diretrizes Curriculares Nacionais
dos Cursos de Bacharelado em Nutricdo e ocorrem nos dois ultimos periodos do curso. Pode
ser realizado através de convéfirmmado entre a instituicdo e pessoas juridicas de direito
privado, 6rgdos da administragdo publica direta e indireta, profissionais liberais de nivel
superior devidamente registrados em seus respectivos conselhos de fiscalizacao profissional. O
estagio sénicia apos o convénio firmado entre as partes interessadas e assinatura do Termo de
Compromisso de Estagio.

O objetivo é proporcionar vivéncia profissional ao aluno nos diversos campos de

atuacdo do nutricionista de forma a complementar a formagéonsicad®s estagios séo

16



GRADUACAO EM NUTRICAO

CampusBarbacena

disciplinas e, portanto, contam com a orientacéo dos professores do Curso de Bacharelado em
Nutricdo e estdo em consonancia com a resolucao de estagio do IF Sudeste MG.

Os estdgios possuem carga horaria equitativa, de 225 horagscoatemplando as trés
principais areas de formagao do nutricionista, clinico, social e UAN, totalizando 675 horas. O
estagio na area social sera oferecido no sétimo periodo e os estagios na area clinica e UAN no
oitavo periodo.

A carga horaria total dasstagios curriculares obrigatdrios corresponde a 21% da carga
horéaria exigida para a integralizagdo do curso. A obrigatoriedade de frequéncia € de 100% e a
nota minima para aprovacao devera ser igual ou superior a 60%.

O estéagio extracurricular se caraiza como opcional para a formacéo profissional dos
discentes. H& possibilidade de esta carga horaria ser utilizada na contabilizacdo das horas
exigidas para as atividades complementares, apos a analise e parecer da Coordenacao do Curso.
Este tipo de estémpode ser realizado desde o primeiro periodo e as acfes desenvolvidas, em
empresas ou instituicdes conveniadas ao IF Sudeste MG, devem estar em consonancia com as
competéncias do nutricionista, conforme orientagdo do professor responsavel pela area de
edégio.

A documentacdo referente ao estagio se encontra disponivel para acesso no site da

instituicdo e nos Anexos 3 e 4.

4.5. Disciplinas na modalidade EAD

A modalidade da Educacéo a Distancia é definida no Art. 1° do Capitulo | do Decreto
n°® 5,622, de 19 ddezembro de 2005, da seguinte form
caracterizese a educacdo a distancia como modalidade educacional na qual a mediacéo
didaticopedagdgica nos processos de ensino e aprendizagem ocorre com a utilizacdo de meios
e tecnologiagle informacdo e comunicagdo, com estudantes e professores desenvolvendo
atividades educativas em lugares ou tempos d
€ motivada pela flexibilizacdo de horarios e local de estudo, pela possibilidade;de ddo
abordagens pedagodgicas modernas de ensino e dar autonomia para os discentes no processo de
ensino e aprendizagem.

Conf orme Portaria n. 2.117, de 6 de dezenm

oferta de carga horaria na modalidade de EaD naiaaygz#io pedagdgica e curricular de seus
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cursos de gradua-«0 presenciais, at® o | i mit
2019, art. 2°). Considerando o art. 7°, 85° do Regulamento Académico de Graduagéo (RAG) do
IFSudesteM G, A O c u lpade praver sod’RCa integralizacdo de até 20% (vinte por
cento) da sua carga horaria minima por meio do ensino/atividades a distancia, irsguindo
nesse percentual tanto os componentes curriculares integralmente a distancia quanto a fracédo
dacargabr 8ri a ministrada a dist©ncia nos compon
O Instituto Federal do Sudeste de Minas Gerais ndo possui regulamento
especifico para carga horaria Ead, mas considerando a hipétese da regulamentacao da oferta de
disciplinas EaD em cursos peegiais no IFSudestdG, o curso de Nutricde Barbacena
podera ofertar componentes curriculares que possuem carga horaria EaD especificados no
Quadro 1, como disciplinas equivalentes aos componentes da matriz curricular do curso que
sao ofertados de fornpresencial. Na possibilidade de oferta do mesmo componente curricular
tanto na modalidade presencial quanto EaD, fica a critério do estudante em qual componente
ird realizar sua matricula. Assim, o estudante do curso de NuiricBarbacena, na
possibilicade de cumprir todos 0s componentes curriculares equivalentes a componentes
obrigatérios ou optativos ofertados na modalidade Ead, contabilizardo, no méaximo, 125 horas
de carga horaria EaD (observando que a carga horaria de optativa é de 50 horas), o que

corresponde a 4% da carga horaria total do curso de NutrBadbacena.

Quadro 17 Carga horaria de componentes curriculares EaD

Disciplinas Periodo | Componente | Carga horéria Ead
Bioquimica 3° Obrigatério | 45 horas
Imunologia 3° Obrigatério | 30 horas
Legslacdo de Alimentos - Optativa 30 horas
Bioquimica de Alimentos - Optativa 30 horas

A interacao entre alunos, professores e conteido nos componentes curriculares
em EaD serd viabilizada preferencialmente por meio dos recursos oferecidos no SIGAA, ond
serdo disponibilizados os planos de ensino, cronograma da disciplina, calendéario de avaliagbes
e aulas praticas em laboratorios (quando for o caso), materiais de estudos, organizadas as
atividades sincronas e assincronas, viabilizacao de foruns, nsaterestudos disponibilizados

aos alunos (textos, videos, slides...), videoaulas gravadas, etc. A fim de orientar os discentes,
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toda e qualquer postagem de materiais e atividades devera ser registrada no SIGAA, inclusive
os links para atividades que utéin recursos digitais externos a turma virtual.

O periodo de aulas de cada disciplina na modalidade EaD inicia com um encontro
presencial ou webconferéncia sincrona em que os alunos recebem as orientagdes para uso do
SIGAA e o Plano de Estudos que traz ®ir@ com cronograma e descri¢do das atividades que
serdo desenvolvidas no decorrer da disciplina. Com isso, os alunos poderao fazer a programacao
para acompanharem os itens a serem estudados, conforme o ritmo e disponibilidade de horéario
individual.

Numaconcepc¢ao contemporanea, a avaliacdo do processo de-amsndizagem na
modalidade EaD, o professor responsavel pela disciplina poderd utilizar outros dispositivos
como formulérios online, participacdo em féruns de discussbes, realizacdo de atividades
diversas online, entre outros.

Aos estudantes matriculados em disciplinas em formato EAD seréo disponibilizados o
uso dos computadores da Biblioteca e também da sala de estudos no prédio da Diretoria de
Pesquisa e Inovacao, em horario de funcionamentoada eparticdo, para utilizacdo de
recursos tecnoldgicos e acesso a internet. O laboratério de Informética do prédio Anexo
também podera ser utilizado pelos estudantes matriculados em disciplinas EaD, sob

agendamento e respeitando a disponibilidade deibsra

4.6. Atividades complementares

As atividades complementares seguem o regulamento especifico do IF Sudeste MG,
2012. Conforme o Art. 8°, da Resolu¢do CNE/CES n° 5, de 7 de novembro de 2001, que institui
as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso dehBeslado em Nutricdo, "o projeto
pedagégico do Curso de Bacharelado em Nutricdo devera contemplar atividades
complementares e as Instituicbes de Ensino Superior deverdo criar mecanismos de
aproveitamento de conhecimentos, adquiridos pelo estudante, raedgntlos e praticas
independentes, presenciais e/ou a distancia, a saber: monitorias e estagios; programas de
iniciagdo cientifica; programas de extensao; estudos complementares e cursos realizados em
outras areas afins".

A Resolugédo CNE/CES n° 4, de 6 dbril de 2009, no Paragrafo anico, do Art. 1°,

destaca que as atividades complementares dos cursos de Nutricdo ndo deverdo exceder a 20%
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(vinte porcento) da carga horaria total do curso. De acordo com a matriz curricular, os alunos
deverdo desenvolvef3trinta) horas para a integralizacdo da carga horaria total do curso.
As atividades complementares sdo divididas em areas: ensino, pesquisa, extensao,

cursos e eventos, conforme o Quadro 2.

Quadro 2 Carga horéria atribuida as diferentes atividadesptementares

Carga horaria maxima

Atividades de Ensino em atividades vinculadas
L Detalhamento .
(Maximo de 15 horas) ao conhecimento

cientifico do curso

I. Atividade de docéncia em area| Conforme cargadréaria
correlatas ou grande area da Cap comprovada no 15 horas
(Ciéncias da Saude) certificado

Conforme carga horarid
comprovada no 15 horas
certificado

Il. Atividades de monitoria em
disciplinas

Ill. Participacdo em grupos de Conforme carga horaria|

estudo comprovada no 15 horas
certificado
Conforme carga horéria
IV. Exerciciode tutoria comprovada no 10 horas
certificado
Carga horaria maxima
- , em atividades
?ltl/l\g?(%jgsdgelgi%qrgga Detalhamento vinculadas ao
conhecimento cientifico
do curso
I. Autoria ou coautoria de capitulo .
de livro 15 h por capitulo 15 horas
. Proje;tos € programas qe.} PESAY " conforme carga horaria
(pesquisas académicientifica comprovada no 15 horas

el/ou tecnoldgica, individuais e em

equipe) certificado

[ll. Publicagc&o de resumo
expandido em anais de eventos 10 h por trabalho 15 horas
técnicocientifico

IV. Publicagéo de resumo, péster
relato em anais de eventos técnic 5 h por trabalho 15 horas
cientificos
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V. Publicag&o de artigo em

periédico ndo indexado 10h para autoria por artig 15 horas
- . 15h por artigo com
VI. Publicagio de artigo em classificagdo Qualis 15 horas

periddico indexado

CAPES

Atividades de Extensao
(Maximo de 15 horas)

Detalhamento

Carga horaria maxima
em atividades vinculadas
ao conhecimento
cientifico do curso

I. Atividades em progmmas e
projetos de extenséo, de assistén

Conforme carga horarid

: N comprovada no 15 horas
e/ou atendimento abertos a oo
. certificado
comunidade
Il. Estagio extracurricular na area Conforme carga horaria
f = comprovada no 15 horas
ormacao e
certificado
Ill. Exercicios de cargo de Méximo de 15 horas pofr
~ : 15 horas
representacdo estudantil semestre
IV. Publicacédo de resumo
expandido em anais de eventos 10 h por trabalho 15 horas
extensionistas
V. Publicagéo de resumo, poster (¢
relato em anais de eventos 5 h por trabalho 15 horas
extensiostas
VL. ‘I?ut‘)hcagNao. de artigo em 10h para autoria por artig 15 horas
periédico ndo indexado
15h por artigo com
VII. Publicagdo de artigo em classificacdo Qualis 15 horas
periédico indexado CAPES
VIII. Participagdo em empresa Méximo de 15 horas pofr 15 horas

junior

semestre

Cursos e eventos
(Méaximo de 15 horas)

Detalhamento

Carga horaria maxima
em atividades vinculadas
ao conhecimento
cientifico do curso
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I. Apresentacéo oral de trabalhos,
exposicao de mostras de condugé 5 h por trabalho 15 horas
deoficinas

IIl. Disciplinas extracurriculares en] Conforme carga horarid

guaisquer areas transversais de comprovada no 15 horas
formacéo do curso certificado
lll. Ministrante de curso ou o
- - 15 h por curg/minicurso 15 horas
minicurso em eventos académico
Ill. Organizagéo de eventos técnig
g & 15 h por evento 15 horas

cientificos e culturais

IV. Participacdo em eventos
técnicos cientificos e culturais na
area de Nutricdo, areas correlatag Conforme carga horaria

grande area da Capes (Ciéncias ( comprovada no 15 horas
Saude) (cogresso, forum, jornada| certificado (maximo 10 h
palestra, semana académica, por evento)
seminario, simpdésio, e outros da
mesma natureza)
V. Participacdo em cursos, Conforme carga horarid
minicursos ou similares na area d comprovada no

D ) - L 15 horas
NutricAq areas correlatas ou gran| certificado (méaximo 10 h
area da Capes (Ciéncias da Saud por evento)
VI. Formagacextracurricular de Conforme carga horéria
natureza académica, Como curso comprovada no
-~ ) . o L 15 horas
idioma, curso de informatica e certificado (méaximo 10 h
similares. por curso)

Conforme carga horéria
VII. Visitas técnicas comprovada no 15 horas
extracurriculares certificado (méximo 4 h
por visita)

VIII. Outras atividades correlatas
ndo contempladas analisadas pelg 15 horas
colegiado do curso

As atividades complementares devem contemplar pelo menos duas areas acima
identificadas e devem ser cumpridas ao longo do curso, promovidas pela instituicdo ou por
iniciativa do discente em outras instg@es, articulando ensino, pesquisa e extensdo. Devem
também permear todos os aspectos da formacdo do estudante de forma interdisciplinar,
promovendo a flexibilizag&o curricular e o conhecimento, favorecendo a formacao de agentes

de mudanca local e regional
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Compete ao coordenador do curso a conferéncia dos documentos comprobatérios, bem

como o registro em formulario préprio e arquivamento das respectivas copias (ANEXO 5).

4.7. Mobilidade Académica
De acordo com o Regulamento da Mobilidade Académica EstudaufilQudeste MG,
a institui-«o Al é] possibilita aos estudan
graduacdo e técnico a oportunidade de troca de experiéncias e aprendizagens cientificas,
culturais e humanas em outras instituicdes de ensino parde@rascomo, podériéceber
estudantes de outras institui-»eso (Art. 10)
compreende as modali dades interna (nacional)
promover o intercambio entre Instituicdes dsiBa para contribuir com a formacgéao integral e
com o desenvolvimento de compet°ncia intercu
Os requisitos para a participacdo dos estudantes, bem como outras informacdes
importantes, sdo divulgados por meicedial especifico, publicados pela Diretoria de Ensino

do campus Barbacena.

4.8. Critérios de aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores

O aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores € um direito do discente
e esta disposto no cayb VIl do RAG do IF Sudeste MG. Esse podera acontecer em forma
de aproveitamento de disciplina ou por meio de exame de proficiéncia. Sobre 0 aproveitamento
de disciplinas, o artigo 26 do RAG dispde que:

E facultado ao discente solicitar o aproveitatoede disciplinas
correspondentes as disciplinas cursadas anteriormente ao ingresso no
curso em instituicées de ensino superior; ou as cursadas paralelamente
em outras instituicbes credenciadas de ensino superior, de acordo com
o calendario académico doncpus.

No artigo 26 do RAG ainda consta informagfes importantes a respeito
da solicitagao de aproveitamento de disciplina:

82° O discente podera ser dispensado de cursar disciplinas optativas ou
obrigatérias que ja tenha cursado em outra Instituicdo (ooutra

curso no IF Sudeste MG), desde que os conteudos desenvolvidos e a
carga horéaria sejam equivalentes a, pelo menos, 75% (setenta e cinco
por cento) da disciplina pretendida.

83° Poderao ser aproveitadas apenas disciplinas cursadas no mesmo
nivel de asino.

84° O pedido de aproveitamento de disciplinas, protocolado na
Secretaria de Graduacdo, devera ser feito em formulario proprio,
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acompanhado de histérico escolar e programas analiticos das
disciplinas, obedecendo ao prazo previsto no calendario académ
| - Ndo sera concedido aproveitamento de disciplina ao aluno que
apresentar reprovagao anterior na mesma.
88° No caso de indeferido do pedido de dispensa de disciplina o
discente ndo poderd requerer novamente a dispensa para a mesma
disciplina.
O exame de proficiéncia podera ser solicitado pelo discente por meio de comprovacao
do conhecimento prévio na area da disciplina, sendo o pedido analisado pelo colegiado do

curso, conforme regras estabelecidas no RAG (artigo 27).

4.9. Trabalho de Conclusédo de Curs (TCC)

O Trabalho de Conclusédo de Curso (TCC) consséunuma atividade académica de
sistematizacdo do conhecimento sobre um tema de estudo pertinente a ciéncia da nutricéo,
desenvolvido sob orientac@o docente. Este trabalho é um requisito essemdgdtérm para
a obtencao do grau de Bacharel(a) em Nutricdo, conforme o Art. 12, da Resolucdo CNE/CES
n°5, de 7 de novembro de 2001.

O processo de elaboracao e defesa deste trabalho € norteado pelo Regulamento de TCC
do IF Sudeste MG, em vigor desde @®bro de 2012.

No curso de Nutricdo o TCC devera ser Projeto de Pesquisa, isto é, consiste em uma
pesquisa na qual se busca o conhecimento das causas de um fendmeno natural e/ou social,
podendo ser uma pesquisa bibliografica, laboratorial e/ou de campo.

O TCC devera ser apresentado na forma de monografia, conforme indicado no
Regulamento, ou artigo cientifico/publicacdo, neste caso, adesend® exigéncias de uma
revista técnicecientifica de escolha consensual entre o discente e o orientador.

O TCC podea ser desenvolvido de forma individual ou em dupla, tendo como objetivos
principais:

- Estimular a producéo cientifica;
- Aprofundar o estudo de tema relativo a alimentacdo e nutricdo;
- Desenvolver a capacidade critiaflexiva de interpretacéo e aplgge de conhecimentos da

formacdo profissional.
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O orientador do TCC deveréa ser um professor do Instituto Federal campus Barbacena,
gue trabalhe com temas relacionados a nutricdo. Ja o coorientador podera ser um professor ou
profissional da instituicdo aéo.

A definicdo do tema, escolha do orientador, redacao do projeto e a entrega da Carta de
aceite de orientacdo ocorrerdo na disciplina Trabalho de Conclusdo de Curso I, ofertada no
sétimo periodo. A execucao do trabalho, a defesa para a banca examicaup@sta para
esse fim, e a entrega dos seguintes documentos obrigatérios devidamente preenchidos e
assinados para a coordenacao de curso: Arquivo final do TCC impresso e em formato digital,
Termo de autorizacdo para publicacdo eletrénica de TCC, Ateatlacdo da defesa do TCC,

Lista de presenca da defesa, Ficha de avaliacdo da banca examinadora de TCC e Termo de
aprovacao; ocorrerdo na disciplina de Trabalho de Concluséo de Curso I, ofertada no oitavo
periodo. A apresentacao do TCC ¢é aberta ao miblic

A banca examinadora sera composta pelo profestgmtador, docente de area
correlata ao tema do trabalho e avaliador convidado, que podera ser um docente ou profissional
da area do trabalho. O trabalho devera ser entregue aos membros da banca com uma
antecedéncia minima de 7 (sete) dias da data da defesa oral.

O discente devera reformular seu TCC, segundo as sugestdes da banca, sendo as
correcdes obrigatorias para a aprovacdo na disciplina. A documentacéo referente ao TCC
encontrase anexada ao finaédte PPC (ANEXO 6).

4.10. Exame Nacional de Desempenho dos estudantes (ENADE)

O Sistema Nacional de Avaliacdo da Educacao Superior (SINAES), criado pela Lei N°
10.861/2004, objetiva assegurar o processo nacional de avaliacao das instituicdes, dos cursos e
do dessempenho dos estudantes, a fim de melhorar a qualidade da educagé&o superior. O SINAES
possui uma série de instrumentos, tais como: Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes
(ENADE), Indicador de Diferenca entre os Desempenhos Observado e Esperado (IDD),
Conceito Preliminar do Curso (CPC) e indice Geral do Curso (IGC), dentre outros.

O ENADE avalia o rendimento dos concluintes dos cursos de graduacéo em relacéo aos
conteudos programaticpsevistos nas diretrizes curriculares dos cursos, o desenvolvidento
competéncias e habilidades necessarias ao aprofundamento da formacéo geral e profissional, e

o nivel de atualizagdo dos estudantes em relacdo a realidade brasileira e mundial.
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O capitulo 3 da portaria normativa n°® 19, de 13 de dezembro de 2017,stibpd®s
procedimentos para realizacao, inscri¢cdo, aplicacéo e divulgacdo do ENADE. O exame ocorre
em um ciclo trienal. E obrigatoria a inscricdo para estudantes ingressantes e concluintes
habilitados de cursos de bacharelado e superiores de tecnolagiados as areas de avaliagdo
da edicao.

De acordo com #abela de areas do conhecimento divulgada pelo Conselho Nacional
de Desenvolvimento Cientifico e Tecnologico (CNPgEwso de Bacharelado em Nutricdo
pertence a area da saude, sendo realizadaroesro Ano | do Ciclo Avaliativo do ENADE.

No ano 2016, o Curso de Bacharelado em Nutricdo do IF Sudest€adusBarbacena,
obteve nota 3 nesta avaliacao.

O Indicador de Diferenca entre os Desempenhos Observado e Es(iB2ji@ um
indicador de qualidade que mensura o valor agregado pelo curso ao desenvoldimsento
estudantes concluintespnsiderando seus desempenho&NADE e no ENEM ao ingressar
no curso degraduacao avaliado. No ano 2016, o Curso de Bacharelado em Nutricdo do IF
Sudeste MGCampusBarbacena obteve nota 3 na avaliagéo do IDD.

O Conceito Preliminar de Curso (CPC) € maticador de qualidade que avalia 0s cursos
de graduacdo, com base na avaliacdo de desempenho de estudantes, no valor agregado pelo
processo formativo e em insumos referentes as condi¢cdes de oferta, como corpo docente,
infraestrutura e recursos didatipedagogicos. No ano 2018, o IF Sudeste MG obteve conceito
3 na avaliacdo do CPC.

O indice Geral de Cursos Avaliados da Instituicdo (IGC) é um indicador de qualidade
gue avalia as Instituicdes de Educacao Superior, considerando aspectoslstribuizgdo dos
estudantes entre os diferentes niveis de ensino, graduacaogragdscao stricto sensupe
CPC dos cursos avaliados no ultimo triénio. No ano 2018, o IF Sudeste MG obteve conceito 3
na avaliacao do IGC.

5. PROCESSOS DE ENSINGAPRENDIZAGEM
5.1. Metodologa de ensineaprendizagem

A metodologia de ensino contempla uma sequéncia logica de disciplinas tedricas e
praticas obrigatdrias e optativas, visando desenvolver o espirito cientifico e reflexivo do

discente. O universo teméatico dos fundamentos, tanticde@uanto metodoldgicos, na
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priorizacdo do ambito regional, em suas articulacbes com o contexto global, contemplara
métodos e técnicas de aprendizagem, utilizando os mais variados recursos didaticos.

No decorrer do curso os docentes deverédo utilizaretiifes metodologias valorizando
0s conhecimentos prévios dos discentes, sua autonomia e necessidades especificas, seus
diferentes ritmos de aprendizagem e o0 uso das Tecnologias de Informacdo e Comunicacéo
(TClIs). Deveréo ser utilizadas diversas estratédjiéticometodologicas, como: seminarios,
debates, atividades em grupo, atividades individuais, projetos de trabalho, estudos dirigidos,
atividades préticas e outras.

No projeto formativo, cabe destacar a importancia TICs, pois, ao longo de suadrajeto
académica, o estudante tera acesso a diversas metodologias integradoras do ensino,
fundamentadas no uso intensivo de tecnologias. Na educacdo presencial, as TICs séo
potencializadoras dos processos de eraprendizagem. Além disso, a tecnologia teaz
possibilidade de maior desenvolvimeitaprendizagerii comunicacao entre as pessoas com
necessidades educacionais especiais.

As atividades didaticas serdo desenvolvidas em salas de aula (aulas tedricas) que serao
essencialmente expositivas e apoiadas rpaterial ilustrativo em geral, incluindo recursos
midiaticos com diferentes situacdes e exemplos de atuacédo profissional.

As aulas praticas serdao ministradas em laboratérios ou em campo, com abordagem de
areas formativas. Paralelamente as aulas, agéorres estagios supervisionados, onde o
discente tera oportunidade de conciliar os ensinamentos tedricos a realidade docente.

As atividades extraclasses serao realizadas durante o curso, como semanas académicas,
seminarios, palestras, visitas técnicasigeoutros. Além disso, os docentes estardo disponiveis

em horarios préleterminados para atendimentos aos discentes.

5.2. Acompanhamento e avaliagcdo do processo ensegarendizagem

O rendimento académico do discente compreenderd sua assiduidade nas aulas
(frequéncia) e rendimento nos conteudos dos componentes curriculares.

De acordo com o RAG, capitulo XI, artigo 34, deveréo ser aplicadas no minimo trés (3)
avaliagdes por disciplina, sendo que os critérios e valores de avaliacdo deverdo ser explicitados
no programa de ensino do componente curricular. O resultado das avalia¢gdes sera expresso em
notas graduadas de zero a 10 (dez) pontos, em numero inteiros, conforme-Ronfaria
300/2017.
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Para efeito de aprovacdo nos componentes curriculares, sdo @plaadeguintes
critérios, de acordo com o RAG:

| - Aprovado: discente com nota maior ou igual a seis (6,0) e frequéncia igual ou superior a
0,

ﬁ?/gRleprovado: discente com nota inferior a quatro (4,0) ou frequéncia inferior a 75%.

lll - Sera facultad o EXAME FINAL (estudos autbnomos) ao discente que tiver frequéncia

igual ou superior a 75% e nota igual ou superior a quatro (4,0) e inferior a seis (6,0).

O acompanhamento do rendimento académico do discente também pode ser feito
através do coeficige de rendimento académico, calculado considerando todas as disciplinas
cursadas pelo discentes (obrigatérias e optativas), aprovadas ou reprovadas, de acordo com Art.
38 do RAG.

O RAG também dispde sobre aspectos relacionados ao acompanhamententdesdisc
publico-alvo da educacao especial. Para esses alunos, devera ser realizado o Plano Educacional
Individualizado (PEIl)constando as adaptacfes realizadas e os suportes disponibilizados ao

estudante.

6. APOIO AO DISCENTE

O CampusBarbacena conta com digas modalidades de apoio ao discentes, que vao
desde o auxilio estudantil (em forma de bolsas) a atuacao do Nucleo de A¢bes Inclusivas (NAI)
no apoio a estudantes com necessidades especiais. Ainda, conta com refeitério, que serve duas
refeicdes diarias [@oco e jantar) e atendimento odontolégico para os estudantes.

Os editais de auxilio estudantil sdo divulgados pela Diretoria Geral do Campus, de
acordo com as Diretrizes da Assisténcia Estudantil do IF Sudeste MG (PRrt6#E2011,
atualizada pela dttariaR 660/2015), e visa 0 atendimento a estudantes em baixa condicéo
socioecon6mica. O objetivo da politica € contribuir para a permanéncia dos estudantes
matriculados nos cursos presenciais, na perspectiva da inclusdo social e democratizagédo do
ensinopublico. S&o ofertadas bolsas nas modalidades alimentacdo (direito & alimentacéo
gratuita no refeitério do campus); manutencdo (recebimento de suporte financeiro para
contribuir com suas despesas basicas); moradia (recebimento de suporte financeistqzara c
gasto com moradia); e transporte (recebimento de suporte financeiro para custear gastos com
transporte coletivo municipal ou intermunicipal).

A atua-«o do NAI ® norteada pelo AGui a Or
ao publicealvodae duca- «o0o especi al no I F Sudeste MGO.
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como objetivo primar pelo exercicio de uma politica educacional pautada por principios
inclusivos e colaborar para o constante aperfeicoamento desse processse deatan setor

gue, como apoio de outros setores da instituicdo, atua de forma complementar e suplementar
ao ensino, pesquisa e extensao, buscando meios e recursos para dar suporte aos discentes
publico-alvo da educacéo especial, no processo de eapmemdizagem. A equipe dAI do

CampusBarbacena € composta por um intérprete de LIBRAS e uma revisora de braille.

1. INFRAESTRUTURA
7.1. Espaco fisico disponivel e uso da area fisiceatopus

Em 09 de novembro de 1910, através do Decreto no 8.358, foi criado o Aprendizado
Agricola deBarbacena; em 10 de dezembro do mesmo ano, foi adquirida a fazenda onde
funciona o IF Sudeste MGampusBarbacena. A area construida compreende 27.07%.80 m
As dimensfes do espaco fisico disponivel para o numero de usuéarios atendem as necessidades
do pubico e as exigéncias legais.

Em 2010, através de processo de reintegracao de posse, 0 campus Barbacena passou a
contar com uma area também situada a rua Monsenhor José Augusto, no bairro Sdo José, com
uma area construida de 1.463.m area total do campuBarbacena, atualmente, € de
4.790.000,00 m2 (PDI 2021/2025), contendo 133 sanitarios.

A sala de professores do terreno reintegrado esta equipada com 9 computadores, todos
com acesso a internet e armarios com escaninhos individuais. E uma sala ampldag areja
possui banheiros masculino e feminino e area reservada para café. Além disso, a sala conta com
mesa para reunides e armarios individuais para os professores que ndo possuem gabinetes. Na
sede, também existe sala de professores equipada com compgadteaeet.

Além das salas de professores, os docentes possuem gabinetes. S8o quatro gabinetes
para os professores especificos do nacleo de nutricdo, que alojam, no maximo, 02 professores
por sala.

Sédo 20 salas de apoio pedagogico (651m?), 02 salastuhi g410m?2), 40 salas
administrativas (1.672m?2), 03 salas de reunides (120m?) e 04 auditérios (797m?2) (PDI
2021/2025). As salas para reunibes podem ser reservadas pelos professores, por meio da
Coordenacéo Pedagogica.

O campuspossui uma infraestrutura ddimentacdo adequada e disponivel para os
alunos, contando com um refeitorio e uma cantina, localizada no prédio anexo. O refeitério do
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IF Sudeste MG@ampusde Barbacena possui 852 m2, espaco que atende 300 pessoas por vez e
cozinha com equipamentos inthiss, copa e padaria industrial. H4, para tanto, uma Secao de
Alimentacdo e Nutricdo a qual compete zelar pela qualidade dos servi¢cos da copa, cozinha e
restaurante na forma das normas vigentes; participar do processo de aquisicdo, controle e
conservacade géneros alimenticios, materiais de higiene e limpeza, dentre outros; desenvolve
também atividades correlatas definidas pela Direcdo Geral; atende toda comunidade interna e

presta servicos através de parcerias e convénios com a comunidade externa.

7.2. Biblioteca

A Biblioteca do campus Barbacena é denominada Biblioteca Roberval Cardoso,
funciona de segunda a sef¢@ra das 07:00 horas as 21:00 horas, possui area de 649mz2 e é
constituida de dois pavimentos com acesso externo por meio de rampa parateaéeiran
internamente a escada para acesso ao piso inferior. No piso superior ocorre o atendimento e
esta o acervo, possui também sala de estudo individual e sala de informatica. O piso inferior
destinase a sala de restauro, sala da coordenacdo, hall padaregato quando necessario,
banheiros, despensa, copa, e contém os livros didaticos e parte do acervo.

A Biblioteca tem como objetivo assessorar o corpo docente, discente, técnico
administrativos, pesquisadores e comunidade em geral, além de prop@cessara materiais
de seu acervo e informacgdes bibliograficas relacionadas aos cursos oferecidos pelo campus e
as demais atividades de ensino, pesquisa e extensdo. A quantidade de titulos disponiveis na
biblioteca, atualmente, é de 18.133 e sédo 69.609 @aess. A consulta online ao acervo da
biblioteca é disponibilizada aos alunos, professores, funcionarios e comunidade em geral, via
site institucional, por meio do link: http://biblioteca.barbacena.ifsudestemg.edu.br/cgi
bin/wxis.exe?IsisScript=phl82.xis#par=phl82.cip&lang=por

Outros servicos oferecidos pela Biblioteca € a elaboracdo de fichas catalograficas de
TCC's, Dissertacbes e/ou Teses, exclusivamente, para o0s corpos docente, discente e
administrativo do IF Sudeste MG campus Barbacena e a origgita para normalizagéo
bibliografica de trabalhos académicos exclusivamente para sua comunidade académica.

No site institucional, por meio do CA&; os alunos podem ter acesso ao Portal de
Periédicos da CAPES, que permite que os estudantes tenham a aeeddwos de

reconhecida relevancia na area da Nutri¢cao.
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7.3. Laboratorios

Os Laboratorios obedecem aos horarios especificos do setor ou seguem os horarios de
aula que sdo de 07:00 as 11:00, 13:00 as 17:00 e de 19:00 as 22:00, de acordo com a
programacao de &s e atividades relacionadas.

a) Laboratério de Anatomia e Fisiologia Humana: esta localizado no Bloco Anexo onde atende
ao curso de Nutricdo e outros, nas disciplinas de Anatomia Humana e Fisiologia Humana.
Atende outros cursos também, nas areas dendianica e Cinesiologia. Possui pecas
sintéticas, as quais possibilitam ao discente manusear pecas anatdomicas, apresentando
realidade nas atividades praticas de laboratério. Sdo 04 esqueletos flexiveis com suporte, 2
esqueletos desmontados, 02 perc@® 0s musculos do membro inferior com os principais
vasos e nervos, 02 figuras musculares masculina/feminina, 01 figura muscular
masculina/feminina com érgéaos internos, 04 modelos de articulacdo do joelho, 02 torsos com
orgaos internos, 01 modelo em raealo sistema circulatério com metade do tamanho natural,

01 modelo pulmonar com arvore respiratério, 01 prancha com representacdo do sistema renal,
01 modelo em relevo do sistema digestorio.

Em uma éarea fisica aproximada de 7%) eLaboratério de Anatoraiconta com trés
bancadas grandes, 30 banquetas, uma mesa pequena e 3 armarios para guarda de material. O
laboratorio de fisiologia é dividido em salas: sala principal contendo 02 mesas com 04 cadeias,
02 armarios, 01 bicicleta ergométrica, 01 esteira eatquivo; 1 sala de avaliacdo com: 01
maca, 02 armarios, 01 balanca mecanica, 01 gaveteiro, 01 escadinha, 05 frequencimetros, 01
bioimpedancia, 01 analisador de gases metabdlicos e 01 aparelho de eletrocardiograma; e uma
2° sala para coleta de material marmdo: 01 pia, 01 mesa, 01 aparelho de analise urinaria, 01

aparelho de pressdo em coluna de mercurio.

b) Laboratdrio de Microscopia: Implantado para fornecer suporte de ensino, pesquisa e extensao
para os Cursos de Licenciatura em Ciéncias BiologRasharelado em Gestdo Ambiental,
Bacharelado em Agronomia, Tecnologia em Alimentos, Bacharelado em Educacéo Fisica,
Nutricdo e para os Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio. Conta com estrutura de
bancadas, microscépios (25 unidades), desumidificatiorotomo, banhenaria, cAmara de

germinacao e laminarios de laminas permanentes de diversos conteudos.
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c) Laboratério de Microbiologia de Alimentos: atende aos cursos de graduacdo em Nutricao,
Tecnologia de Alimentos e Licenciatura em Ciéncias Biol&gdambém os cursos de Técnico

em Agroindustria Integrado s6 Ensino Médio e Técnico em Quimica Integrado ao Ensino
Médio. Tem capacidade para 10 estudantes sentados e 15 em pé. Dispbe de materiais e
equipamentos para atender as disciplinas de Microb#ldgi Alimentos, Microbiologia e
procedimentos de analise de alimentos e Microbiologia basica. Os materiais disponiveis séo,
reservatorio de agua destilada, béqueres, Erlenmeyers, tubos de ensaio e de cultura, provetas,
pipetas, baldes volumétricos, placksPetri, alcas de inoculagcédo e espalhadoras, lamparinas.
Também dispbe de equipamentos como autoclaves de mesa e vertical, duas camaras de fluxo
lampadas laminar, duas estufas incubadoras do tipo BOD, uma estufa bacteriolégica, um forno
microondas, duasatancas analiticas, um banhmaria, um misturador de amostras, uma
geladeira e dois contadores de colonias. Esses equipamentos e materiais sdo utilizados para
preparo e esterilizacado de materiais e de meios de cultura para analises microbiologicas basicas.
O laboratorio também dispde de uma mesa de escritério com cadeira, um computador do tipo
desktop com impressora, estantes e armario fechado que é utilizado para armazenar os reagentes

e meios de cultura utilizados no laboratério.

d) Laboratério de Anddie FisiceQuimica: possui area de 42mz e fica localizado no prédio
anexo. Atende 0s cursos superiores de tecnologia em alimentos, nutricdo, agronomia, quimica
e biologia e os cursos técnicos em quimica e agroindustria. Neste laboratério sdo desenvolvidas
atividades de ensino, pesquisa e extensao. Possui uma bancada de trabalho com 4 bancos, um
guadro branco e um escaninho para guardar vidrarias. Possui diversos equipamentos: Phmetro
de bancada, balanca analitica, balancas de precisdo, medidor de oxggaviddi, analisador

de textura com notebook, estufa de secagem e esterilizagcdo, colorimetro, destilador de agua,
capela de exaustéao, banho maria, extrator de gordura, espectrofotometro UV, determinador de
fibra, agitador tipo vortex, turbidimetro, viscwstro, agitador magnético, centrifuga,
destilador de agua, chapa agitacdo e aquecimento, manta de aquecimento, refrigerador, freezer
vertical, microondas, forno mufla, agitador mecanico, refratbmetro digital, refratbmetro tipo
ABBE de bancada, bloco digestpara proteinas, bloco digestor para demanda quimica de
oxigénio, rotoevaporador, centrifuga, moinho, BOD (incubadora para amostras ou placas de

Petri com fungos/bactérias), autoclave digital.
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e) Laboratorio de informaticaO Instituto Federal de Edudag, Ciéncia e Tecnologia do
Sudeste de Minas Gerais Campus de Barbacena disponibiliza 6 (seis) laboratorios de
Informética, com acesso a internet, para uso dos corpos discente e docente nas diversas
disciplinas afins e como ferramenta de suporte e dquEas nos cursos oferecidos. As
disciplinas obrigatorias e optativas de Informatica de todos os cursos oferecidos sdo ministradas
com a utilizacao dos laboratorios de informatica.

O laboratério de informéatica basica possui are@%let, com capacidadpara 32
alunos. Possui 31 Microcomputadores OPTIPLEX 7010, Processador Intel Coleck de
3.40 GHz, HD 1 TB SATAIl, Memdria RAM 8 GB, placa de rede 1000 Mbps, teclado, mouse,
Monitor 23 pol Led, placa de video AMD HD 7000 Series 1024 Mb, Marca DBIL
Estabilizadores de tenséo, entrada de 115 VCA, saida de 115 VCA com 4 tomadas de saida; 0s
Softwares instalados sdo Sistema operacional Linux e Windows e programas diversos,
incluindo ambientes de desenvolvimento integrado para programacao em HUsIEcript,
C, C++, Java, Python e SQL. Neste laboratorio ha ar condicionado, projetor multimidia e caixa

de Som para PC.

f) Laboratérios especificos do Curso de Nutricdo: existe um complexo de laboratérios de
Nutricdo localizado no prédio anexo, composstopLaboratério de Educacdo Nutricional,
Laboratério de Técnica Dietética, Laboratorio de Andlise Sensorial e 0 espaco para o
Laboratério de Avaliacdo Nutricional. Os laboratérios possuem boa luminosidade e ventilagéo,
propiciados por janelas basculantesiso e o revestimento sdo de ceramica. Na area comum
deste complexo hda, ao entrar, 4 pias para higienizacdo de maos, com suporte para papel toalha
e sabdo. Neste local também existem dois escaninhos para armazenamento dos materiais dos
alunos que estaoreaula e um bebedouro.

O Laboratério de técnica dietética € composto por 6 cozinhas, cada cozinha é composta
uma pia e bancadas laterais. Abaixo das pias ha um armario com 3 portas, na bancada ao lado
existe 5 gavetas e na bancada lateral ha um armariaeasnportas. Nas gavetas e armarios
estdo guardados os utensilios e eletroportateis. Cada cozinha ainda possui ainda mesa de apoio
(também utilizado como carrinho de transporte para alimentos), fogdo doméstico com 4 bocas
a gas P13, balanca eletronicacraondas ou forno elétrico (3 cozinhas tém microondas e 3
fornos elétricos), lixeira com pedal. No laboratério tem uma geladeira, um fatiador de frios
industrial, 2 mesas para reunido com cadeiras e lousa. Em todo o laboratorio estao distribuidas
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tomadas d 110 e 220v e ha extintor de incéndio. Existe uma sala anexa para armazenamento
de alimentos ndo pereciveis em armarios.

O Laboratorio de Analise Sensorial € composto por 4 cabines para analise sensorial e
degustacédo de alimentos, e na parte posteriam@pia com bancada e armarios para guarda
de utensilios e eletrodomésticos. Ha também uma mesa/carro para apoio e transporte de
alimentos, lixeira com pedal, geladeira e microondas.

O Laboratorio de Educacao Alimentar e Nutricional € composto por umadzade
granito com 5 armarios fechados na parte inferior. Faz divisa com o laboratério de avaliacao
nutricional através de uma divisoria articulada retratil que permite a ampliacdo da area fisica
de acordo com a demanda.

O Laboratério de Avaliacdo Nutignal ocupa uma éarea total de aproximadamente
36mz, sendo 6,56m de comprimento e 5,60m de largura e ainda esta localizado no Prédio da
Saude, mas, futuramente, devera migrar para junto dos laboratorios especifico da Nutricdo. O
horério de funcionamento émforme horarios das aulas praticas de Avaliacdo Nutricional | e
de acordo com as demandas de projetos e trabalhos de conclusédo de curso. Este laboratério €
provido de equipamentos para avaliagdo antropométrica e fisica de individuos saudaveis e
enfermos,em diferentes grupos populacionais (gestantes, criancas, adolescentes, adultos e
idosos), tais como: balancas, adipbmetros, antropémetro, aparelho de bioimpedancia. Desta
forma, o Laboratorio de Avaliacdo Nutricional possibilita aos alunos a aplicac&ortarta
pratica, por meio da avaliacdo do estado nutricional por meio de medidas e composi¢ao
corporal, avaliacdo dietética e clinica (exames fisicos) em todos os grupos etarios. As atividades
neste Laboratorio incluem a utilizacdo de métodos diretosdeeios de avaliacéo,
proporcionando aulas praticas para as disciplinas do curso Superior em Nutricdo. O setor
constitui também um espaco para o desenvolvimento de atividades de ensino, pesquisa e

extensao.

7.4. Salade aula
O campuspossui 64 salas de aula3.g00m?) (PDI 2021/2025) que atendem aos
requisitos de acustica, iluminacéo ventilagdo, mobiliario e acessibilidade. As salas de aula e
demais dependéncias de uso académico sdo amplas, claras, apresentam boa ventilacdo e extenso
pédireito, garantindo lunmosidade, ventilacdo e conforto térmico, e equipadas com quadro
branco e projetor data show. No Bloco Anexo do IF Sudeste M&npus Barbacena, ha 04
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salas de aula destinadas ao curso de Nutricdo, as quais comportam até 45 alunos cada, mas

possuem 40 catras.

8. CORPO DOCENTE E TECNICO-ADMINISTRATIVO
8.1. Ndcleo Docente Estruturante (NDE)
O N%cl eo Docente Estruturante (NDE) ® o 0
menos cinco docentes do curso, de elevada formagao e titulagéo, contratados em tempo integr
ou parcial, que respondem mais diretamente pela concepc¢ao, implementagao e consolidacao do
Projeto Pedag-gico do Cursoo (Resolu-«o CONA
O RAG do IF Sudeste MG (2018), capitulo XIV, artigos 45 e 46, determina as
atribuicbes do NDESua composicéo € indicada pelo Coordenador do Curso, com mandato de
01 (um) ano, permitindo sua reconduc¢éo por tempo indeterminado, observando a renovacao
parcial de seus integrantes.
A Portaria n° 368, de 9 de outubro de 2023, atualizou o NDE do CaiBactharelado

em Nutricdo que se encontra com a seguinte composicao:

Docente Titulacéo
Anne Danieli Nascimento Soare€oordenadora Doutorado
Lidiane Lopes Moreiré Vice coordenadora Mestrado
Armando de Menezes Netdviembro Doutorado
Fabianne Maglhaes Girardin Pimentel Furtado Doutorado
Jania Maria Geraldo Gom&sMembro Doutorado
Marcilia Santos Rosado Casirdlembro Doutorado
Marilene Guimarades Membro Mestrado
Rosimar Regina da SilvaMembro Doutorado

8.2. Coordenacéo do curso
CoordenadoraAnne Danieli Nascimento Soares

Formacgao académica e Titulagao:
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Doutorado em Ciéncias dos Alimentos, Universidade Federal de Minas Gerais, 2016
Mestrado em Ciéncias dos Alimentos, Universidade Federal de Minas Gerais, 2012
Graduacao em Nutricdo, Univetade Federal de Minas Gerais, 2004

Regime de trabalho: Dedicag&o Exclusiva

Tempo de exercicio na instituicdo: 5 anos

Tempo na coordenacdo do curso: 7 meses

8.3. Docentes

No quadro 3 estdo apresentados os docentes que atuam no Curso de Bacharelado em
Nutricdo,bem como sua formacao académica, titulacéo, regime de trabalho, tempo de exercicio
na instituicdo, tempo de atuacdo na educac¢do basica, no magistério superior e na educacao a
distancia. O corpo docente €é constituido por 15 doutores (65,2%) e 8 mes8%s.(34

Quadro 3 - Descricao do perfil e tempo de atuacéo dos dentes do Curso de Bacharelado
em nutricioCampusBarbacena

Docente Formacéo Académica e Titulagéo Regime dg Tempo de Tempo de atuacdo na:
Trabalho | exercicio na | - Educagéo basicdEB)
instituicdo - Educacgéao superior (ES)

- Educacéo a distancia (ED)

Armando de Menezes Neto| Doutorado em Ciéncas da Saudiiologia | 40h DE 2 anos e 4 EB: 1 ano

Molecular e Celular, Fundagao Oswaldo meses ES: 2 anos e 4 meses
Cruz (FIOCRUZ), 2012

Mestrado em Ciéncas da Saddgiologia
Molecular e Celular, Fundagéowaldo
Cruz (FIOCRUZ), 2008

Graduacao em Ciéncias Bioldgicas,

UFMG, 2005
Anne Danieli Nascimento | Doutorado em Ciéncia dos alimentos, 40h DE 5 anos EB: 1 ano
Soares Universidade Federal de Minas Gerais ES: 7 anos

(UFMG), 2016

Mestradoem Ciéncia dos alimentos,
UFMG, 2012

Especializagdo em Docéncia na Educacj
Profissional e Tecnoldgica, IF Sudeste M
campus Rio Pomba, 2022

Graduacgao em Nutricdo, UFMG, 2008

Bianca Ghiggino Mestrado em Programa de F@saduacdo | 40h DE 4 anos e 11 | EB:11 anos
em Planejamento Urbano, Instituto de meses ES: 4 anos
Pesquisa e Planejamento Urbano Region ED: 12 anos
2013

Graduagdo em Ciéncias Sociais,
Universidade Federal do Rio de Janeiro,

2008
Bruna Renata Pimenta Graduacgao em Ciéncias Bioldgicas pela | 40h DE 8 anos EB:2 anos e 5 meses
Tarb® Universidade Federal de S&o Jo&o del re| ES: 8 ane

(licenciatura e bacharelado/2013);Mestra
em Bioquimica e Biologia Molecular, pelg
Universidade Federal de S&o Jo&o del
rei(2016).
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Cristiane de Melo Cazal

Doutorado em Quimica, Universidade
Federal de S&o Carlos, 2011
Mestrado em Agroquimica, UFV, 2006
Graduagdo em Quimica, UFV, 2004

40h DE

13 anos

EB: 13 anos
ES: 13 anos

Daiana Salles Pontes

Doutorado em Estatistica, UFV, 2021.
Mestrado em Estatistica, UFV, 2016
Graduacgao em Estatistica, Universidade
Federal do Espirito Santo, 2013

40h DE

4 anos e 9
meses

EB: 4 anos e 9 meses
ES: 4 anos e 9 meses
ED: 8 meses

Deise Machado Ferreira de
Oliveira

Doutorado em Agronomia (Solos e
Nutricdo de Plantas), UFV, 2003
Mestrado em Microbiologia Agricola,
UFV, 1991

Especializagdo em MBA Gestéo em
Gastronomia, Faculdade Senac MG, 201,
Aperfeicoamento em VET Vocational
Education TrainingTeachers for the
Future Program,

Hamk University of Applié Sciences,
HAMK, Finlandia, 2015

Graduagdo em Agronomia, UFV, 1986.

40h DE

13 anos

EB: 13 anos
ES: 15 anos

Dénis Derly Damasceno

Po6sDoutorado, UFMG, 2012

Doutorado em Fisiologia e Farmacologia
pelo Instituto de Ciéncias Bioldgicas da
UFMG, 2009

Graduaéo em Enfermagem pela
Universidade Federal de Alfenas, 2004

40h DE

13 anos

EB: 13 anos
ES: 13 anos

Fabianne Magalhaes
Girardin Pimentel Furtado

Graduagao em Fisioterapia, UFJF, 2005;
Mestrado em Ciéncias, UNIFESP, 2008;
Doutorado em Ciéncias, UNIFESP,120
PésDoutorado em Engenharia Mectronic
e Sistemas Mecénicos, USP, 2017.

40h DE

13 anos e 10
meses

EB: 13 anos e 10 meses
ES: 13 anos e 10 meses

Glaucia Maria Pinto Vieira

Mestrado em Direito, Pontificia
Universidade Catolica de Minas Gerais,
2011

Espeializacdo em Pé&raduacédo em
Direito Civil e Processo Civil,
Universidade Presidente Antonio Carlos
(UNIPAC), 2005

Graduacdo em Direitd)JNIPAC, 2003

40h DE

17 anose 7
meses

EB: 10 anos
ES: 17 anos e 7 meses
ED: 1 ano

José Emilio Zanzirolani de
Oliveira

Doutorado em Genética e Melhoramento
UFV, 2001.

Mestrado em Genética e Melhoramento
pela UFV, 1997

Graduacdo em Ciéncias Biologicas p
UFJF, 1994

Graduagdo em Ciéncias pela Faculdadg
Filosofia, Ciéncias e Letras de Cataguas
1990

40h DE

13 ans

EBi 13 anos
ESi 20 anos

Junia Maria Geraldo Gomeg

Doutorado em Ciéncia da Nutricdo, UFV,
2016

Mestrado em Ciéncia da Nutricdo, UFV,
2008

Graduagao em Nutricdo, UFV, 2006

40h DE

13 anos

ES: 15 anos
ED: 2 anos

Lidiane Lopes Moreira

Mestrado em Ciénciada Saude, UFMG,
2011

Especializagdo em Salde Publica, Escol
de Saude Publica de Minas Gerais, 2020
Graduagao em Nutrigdo, Universidade
Federal dos Vales do Jequitinhonha e
Mucuri, 2008

40h DE

4 anos e 10
meses

ES: 8 anos e 4 meses

Marcilia Santos Rosado
Castro

Doutorado em Tecnologia de Alimentos,
Universidade Estadual de Campinas, 201
Mestrado em Tecnologia de Alimentos,
Universidade Estadual de Campinas, 20(

40h DE

4 anos e 3
meses

EB: 12 aos e 4 meses
ES: 4 anos e 3 meses
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Graduacgdo em Ciéncia e Tecnologia de
Laticinios, UFV, 2006

Marilene Guimaraes Mestrado Profissional em Ensino de 40h DE 9 anos ES: 18 anos
Ciéncias da Saudo e do Meio Ambiente, ED: 2 anos
Centro Universitario Plinio Leite, 2008.
Especializag&o em Nutrigdo Esportiva
Funcional, Faculdade de Ciéncias Médic
da Sant&Casa de S&o Paulo.
Especializag8o em Saude Publica com
Enfase no PSF, Faculdade de Ciéncias
Bioldgicas e da Saude, 2010.
Especializagéo em Nutricdo Esportiva,
Universidade Gama Filho, 2004.
Especializagdo em Administragéo de
servico de alimentacéo, Unisidlade
FUMEC, 1998.

Aperfeicoamento em Nutricion, Dietética
Y Dietoterapia, Universidad de Navarra,
UNA, Espanha, 2006.

Graduagao em Nutrigdo, UFV, 1994

Renata de Souza Ferreira | Mestrado em Ciéncia da Nutricdo, UFV, | 40h DE 12 anos ES: 13,5 anos
2009 ED: 2 anos
Especializag8o em Gestdo Publica de
Organizagdo de Saude, UFJF, 2012
Graduagao em Nutricdo, UFV, 2006

Renata Vitarele Gimenes Doutorado em Zootecnia, UFMG, 2014 | 40h DE 12 anos EB: 12 anos
Pereira Mestrado em Zootecnia, UFMG, 2010 ES: 10 anos
Graduagaem Licenciatura em Biologia, ED: 5 anos
Universidade Metropolitana de Santos,
UNIMES, 2013
Graduagao em Medicina Veterinaria,
UFMG, 2008
Ricardo Salviano dos Santg Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de | 40h DE 4 anos EB: 1 ano
Biocombust¥eis/Biotecnologia, ES:11 anos
Universidade Federal dos Vales do ED:11 anos

Jequitinhonha e Mucuri (UFVJM), 2015
Mestrado em Quimica com énfase em
Quimica Organica, UFVJIM, 2012
Licenciatura em Biologia, Programa
Especial de Formagdo Pedagdgica de
Docentes, Universidade de Franc
UNIFRAN, 2016.

Graduagao em Farmadgioquimica,

UFVJM, 2010
Rosimar Regina da Silva Doutorado em Bioguimica Agricola, UFV] 40h DE 11 anos ES: 22 anos
2006 ED: 2 anos

Mestrado em Agroquimica, UFV, 2006
Graduagao em Nutricdo, UFV, 1998

Thais Odete de Oliveira Mestre em Ciéncia dos Alimentos, 40h DE 11 anos e 3 | EB: 11 anos e 3 meses
Universidade Federal de Lavras (2011); meses ES: 11 anos e 3 meses
Graduacéo Tecnologia em Alimentos, ED: 2 anos

CEFET Bambui (2008).

Wanderléia da Consolagéo| Doutorado em Estudos de Linguagem, | 40h DE 11 anose 3 | EB: 11 anos e 3 meses
Paiva Universidade Federal Fluminense, 2019 meses ES: 26 anos
Mestrado em Psicologia, Universidade ED: 1 ano e 6 meses

Federal de S&o Jodo Del Rei (UFSJ), 20]
Mestrado em Psicopedagogia,
Universidade de Havana, 2002
Especitizacdo em Gestéo Estratégica de
Pessoas, UFSJ, 2005

Graduagdo em Psicologia, UFSJ, 1997

Wellington de Freitas Castr¢ Doutorado em Tecnologia de Alimentos, | 40h DE 4 anose 4 EB: 11 anos e 2 meses
Universidade Estadlide Campinas, 2012 meses ES: 4 anos e 4 meses
Mestrado em Tecnologia de Alimentos,
Universidade Estadual de Campinas, 20(
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Graduagdo em Engenharia de Alimentos
UFV, 2005

As disciplinas sao distribuidas em fungioformacéo docente, observando os periodos em que

cada uma é ofertada, de acordo com o Quadro 4.

Quadro 471 Relacao de disciplinas e professores responsaveis

ggﬂ%ﬁn{f Disciplina Professor responsavel

1 Anatomia humana Fabianne Mgalhaes Girardin Pimentel
10 Furtado
E 2 Biologia celular Armando de Menezes Neto
II? 3 Composicao de alimentos Rosimar Regina da Silva
8 4 Genética basica José Emilio Zanzirolani de Oliveira
© 5 Introducgéo a nutricdo Rosimar Regina da Silva

6 Metodologia céntifica (30 horas de pesquisa)l Glaucia Maria Pinto Vieira

7 Sociologia Bianca Ghiggino

(cii(?sttj:ii%ﬁnia Disciplina Professor responsavel

8 Fisiologia humana Dénis Derly Damasceno
o
i 9 Histologia e embriologia humana Armando de Menezdseto
; 10 Microbiologia de alimentos Deise Machado Ferreira de Oliveira
EI)) 11 Parasitologia Armando de Menezes Neto
O 12 Bioestatistica Daiana Salles Pontes

13 Quimica orgéanica bésica Cristiane de Melo Cazal

14 Técnica dietética | Renata de Souza Femzi
3;)0 gg?:ii%ﬁnia Disciplina Professor responséavel
E
R 15 Avaliacao nutricional | Jania Maria Geraldo Gomes
(I) 16 Epidemiologia Lidiane Lopes Moreira
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D 17 Bioquimica Ricardo Salviano dos Santos
(0]
18 Educacéo alimentar e nutricional MarileneGuimaraes
19 Nutricdo e metabolismo Rosimar Regina da Silva
20 Técnica dietética Il Renata de Souza Ferreira
21 AAIFE | Anne Danieli Nascimento Soares
Junia Maria Geraldo Gomes
Lidiane Lopes Moreira
Marilene Guimarées
Renata de Souza Ferreira
Rosimar Regina da Silva
g_édi_gq da Disciplina Professor responsavel
isciplina
22 Avaliacao nutricional Il Junia Maria Geraldo Gomes
‘If 23 Higiene de alimentos Marcilia Santos Rosado Castro
E 24 Imunologia Bruna Renata Pimenta Tardco
(ID 25 Nutricdodo adulto e do idoso Rosimar Regina da Silva
D . . . .
o 26 Tecnologia de Alimentos Wellington de Freitas Castro
27 Patologia geral Renata Vitarele Gimenes Pereira
28 PS|coIo~g|a aplicada a nutricdo (15h de acbeg Wanderléia da Consolaco Paiva
extensao)
g_édigg da Disciplina Professor responsavel
isciplina
(o}
5P 29 Bromatologia Thais Odete de Oliveira
E 30 Farmacologia Dénis Derly Damasceno
(I) 31 Gestdo em unidade de alimentacao e nutric§ Marilene Guimaraes
CD) 32 Patologia da nutricdo e dietoterapia | Jania Maria Geraldo Gomes
33 Planejamento fisico em unidade de alimenta; .
L Renata de Souza Ferreira
e nutricao
o -
?:) gic;cé'i%ﬁnc;a Disciplina Professor responsavel
E
R 34 Politicas publicas e saude coletiva Lidiane Lopes Moreira
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i 35 Nutrigdo da crianga e do adolescente Rosimar Regina da Silva
(0]
D 36 Nutricdo maternénfantil Jania Maria Geraldo Gomes
(0]
37 Patologia da nutricdo e dietoterapia Il Anne Danieli Nascimento Soares
38 Nutricdo no Esporte Marilene Guimaraes
39 Vigilancia sanitéia Renata Vitarele Gimenes Pereira
40 AAIFE 11 Anne Danieli Nascimento Soares
Jania Maria Geraldo Gomes
Lidiane Lopes Moreira
Marilene Guimarées
Renata de Souza Ferreira
Rosimar Regina da Silva
Cadigo da L ,
disciplina Disciplina Professor respnséavel
20 41 Etica e orientacéo profissional Lidiane Lopes Moreira
E 42 Estagio em nutrigdo social Lidiane Lopes Moreira
II? 43 Patologia da nutri¢cdo e dietoterapia Ill Anne Danieli Nascimento Soares
8 44 Trabalho de conclusao de curso | (60 horas ( Anne Danieli Nascimento Soares
o pesquig) Jania Maria Geraldo Gomes
Lidiane Lopes Moreira
Marilene Guimarédes
Renata de Souza Ferreira
Rosimar Regina da Silva
(g_c’;d[gq da Disciplina Professor responsavel
isciplina
(o]
8P 45 Estagio em nutricdo clinica Anne Danieli Nascimento Soares
E 46 Estagio em unidade de alimentagéo e nutric§ Marilene Guimaraes
CI) 47 Trabalho de conclusado de curso Il (75 horas| Anne Danieli Nascimento Soares
D pesquisa) Juania Maria Geraldo Gomes
o Lidiane Lopes Moreira
Marilene Guimarées
Renata de Souza Ferreira
Rosimar Regina da Silva
DI Disciplina Professor responsavel
S
ClI | Alimentos funcionais: abordagem fisiolégica e metabdli Rosimar Regina da Silva
P
LI | Ambiente Alimentar Lidiane Lopes Moreira
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2 Avaliacao alimetar e nutricional de populacdes Lidiane Lopes Moreira

S | Dietoterapia ambulatorial Anne Danieli Nascimento Soares

8 Gastronomia Renata de Souza Ferreira

Z‘ Gestéo de custos Marilene Guimaraes

1\-/' Marketing em alimentacao e nutricdo Luiz Carlos Gomes Junior

'g Modelos experimentais em nutricdo Anne Danieli Nascimento Soares
Nutricdo comportamental Lidiane Lopes Moreira
Rotulagem nutricional de alimentos Rosimar Regina da Silva
Terapia nutricional Anne Danieli Nascimento Soares
Topicos especiais em nutri¢élinica | Anne Danieli Nascimento Soares
Topicos especiais em nutri¢cdo clinica Il Anne Danieli Nascimento Soares
Topicos especiais em nutricdo social | Lidiane Lopes Moreira
Topicos especiais em nutricdo social Il Lidiane Lopes Moreira
Topicos epeciais em unidade de alimentagéo e nutricd Marilene Guimarées
Topicos especiais em unidade de alimentagdo e nutri¢i Marilene Guimaraes

8.4. Producdo cultural, artistica, cientifica ou tecnoldgica dos docentes

As producdes culturais, artisticasertiificas e/ou tecnolégica dos docentes podem ser

verificadas no curriculo lattes, através do link que consta no Quadro 5.

Quadro 5- Endereco eletrbnico para acesso ao curriculattesdos docentes do curso

Docentes

Endereco eletrénico

Anne Danieli Nasienento Soares

http://lattes.cnpq.br/7913106277838149

Armando de Menezes Neto

http://lattes.cnpg.br/0139363753020246

Bianca Ghiggino

http://lattes.cnpg.br/7567834032779608

Bruna Renata Pimenta Taroco

http://lattes.cnpq.br/2458005236130764

Cristiane de Mlo Cazal

http://lattes.cnpg.br/9190516393975207

Daiana Salles Pontes

http://lattes.cnpq.br/6638973949782292

Deise Machado Ferreira de Oliveira

http://lattes.cnpq.br/5483436232223506
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Dénis Derly Damasceno http://lattes.cnpq.br/5335131551754253
FabianneMagalhdes Girardin Pimentel Furtado | http://lattes.cnpg.br/5809529650066993
Glaucia Maria Pinto Vieira http://lattes.cnpq.br/0314035488457695
José Emilio Zanzirolani de Oliveira http://lattes.cnpq.br/2505425113105659
Junia Maria Geraldo Gomes http://lates.cnpq.br/4338351873505948
Lidiane Lopes Moreira http://lattes.cnpq.br/6610709942541895
Marcilia Santos Rosado Castro http://lattes.cnpg.br/2435629109640427
Marilene Guimaraes http://lattes.cnpq.br/6565570898828221
Renata de Souza Ferreira http://lates.cnpq.br/1398614939100459
Renata Vitarele Gimenes Pereira http://lattes.cnpq.br/3321769634188416
Ricardo Salviano dos Santos http://lattes.cnpq.br/0944709618215954
Rosimar Regina da Silva http://lattes.cnpq.br/8477044582853443
Thais Odete de Olive http://lattes.cnpq.br/8327873066641025
Wanderléia da Consolacdo Paiva http://lattes.cnpq.br/4374290395074322
Wellington de Freitas Castro http://lattes.cnpq.br/7869111463930835

8.5. Técnico-administrativo

Atualmente os seguinte quantitativo de servidaie Campus Barbacena atuam no
Curso de Bacharelado em Nutrigdo:
- Secretaria de Educacgao Superior: 5 servidores
- Coordenacéo Pedagodgica: 5 servidores
- Secao de Alimentacédo e Nutricdo: 6 servidores (2 nutricionistas, 3 cozinheiros e 1 padeiro)
- Biblioteca: 6 servidores (2 bibliotecéarios, 1 assistente em administracdo, 2 auxiliares de
biblioteca e 1 auxiliar em administracéo)
- Infraestrutura Didatico Pedagdgica: 2 servidores
- Ndcleo de Ac¢des Inclusivas: 2 servidores

- Psicologia: 2 servidores

9. AVALIACAO DO CURSO
No ambito nacional, o Curso de Bacharelado em Nutricdo participa do SINAES, o que

inclui, a auteavaliacdo do curso e avaliacdo de desempenho dos estudantes, o ENADE.
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No ambito da instituicdo, o Curso € avaliado periodicamente pelo sistemaeuigent
Avaliacdo Institucional. A Avaliacdo Institucional Geral (anual, envolvendo todos os
segmentos: discentes, docentes, coordenadores, diretoresfuncionériosaenigstrativos,
egressos do curso) é realizada através da Comissao Prépria de Ay@liR&ge Subcomissao
Prépria de Avaliacdo (SPAA Avaliacao Institucional do IF Sudeste MG é planejada conforme
diretrizes, critérios e estratégias estabelecidas pelo SINAES. A CPA cesstiéon uma
equipe que representa a comunidade académica, ctetive de conduzir os processos de
avaliacdo internos da Instituicdo, e orieltdpara as avaliacdes externas, elaborando o
Relatorio de Avaliacdo Institucional, que é enviado ao Ministério da Educacdo (MEC).
altimo relatério com informacdes da avahacinstitucional ddCampuseé referente ao ciclo
20152017. Esta avaliacdo estd, portanto, vinculada a qualidade e assim exige que alunos,
professores, funcionarios técriadministrativos, exalunos e representantes da comunidade
local informem sobre alevancia do ensino e a adequacdo do mesmo ao mercado de trabalho,
sobre as acfes direcionadas para a pesquisa e a extensao, sobre a responsabilidade social e sobre
a infraestrutura do IF Sudeste MGampusBarbacena. Como principios da Avaliacao, temos
a globalidade, legitimidade, impessoalidade, respeito a identidade institucional e suas
caracteristicas proprias, continuidade, regularidade e disposi¢édo para a mudanca.

No ambito do curso, periodicamente reakeaavaliacdes do Projeto Pedagdgico do
Cursq como propadsito de rever as diretrizes e estratégias com vistas a qualidade e a exceléncia
na formagdo do profissional. Esse processo de avaliagdo ocorre continuamente nas reunioes
pedagdgicas, nas reunides do NDE e colegiado do Curso e, especialnremigiopida auto
avaliacao institucional.

Os docentes também passam por avaliacdo durante o periodo de progressao funcional,
quando é aplicado questionario por amostragem, aproximadamente de 10 alunos por turma,
pela Subcomissdo Permanente de Pessoal Dof®RRD). O objetivo deste questionario é
coletar as opinides dos alunos sobre diferentes aspectos da atuagéo do professor. Os dados dao
condi¢cOes aos professores de refletir sobre a sua produtividade com relagcdo ao ensino e de

replanejar suas atividade® thodo que favoreca o processo ensipendizagem.

1Disponivel em: https://www.ifsudestemg.edu.br/documeintsiitucionais/unidades/reitoria/ comissaes
comites/cpa/projetde-autoavaliacagnstitucionalif-sudesteng-20152017.pdf/view. Aesso em: 21 fev. 2020.

44



GRADUACAO EM NUTRICAO

CampusBarbacena

Em relacéo a avaliacdo com o egresso, embora ainda ndo haja resultados, ha um projeto
na Diretoria de Extensdo @ampusBarbacena para fazer o acompanhamento deste.

Entendida como processo permanenteavaliacdo vem sendo utilizada como
instrumento de identificacdo de problemas, para corrigir erros e para introduzir as mudancgas

gue signifiguem uma melhoria imediata da qualidade do ensino e da instituicdo como um todo.

10. CERTIFICADOS E DIPLOMAS

A emissaale certificados e diplomas no ambito do IF Sudeste MG esta de acordo com
o Regulamento de Emissao, Registro e Expedicdo de Certificados e Diplomas do IF Sudeste
MG, aprovado pelo Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo (CEPE) da instituicdo em 12 de
dezemlo de 2023.
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11. REFERENCIAS PARA CONCEPCAO DO PPC

. Decreto 8.358, de 9 de novembro de 1910. Diario Oficial [da] Republica Federativa
do Brasil, Poder Legislativo, Brasilia, DF, 15 nov. 1910. Secéo 1, p. 9593. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto/2002/d4281.htm

. Decreto n°® 4.281, de 25 de junho de 202gulamenta a Lei no 9.795, de 27 de
abril de 1999, que institui a Politica Nacional de EdéoaAmbiental. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto/2002/d4281.htm

. Decreto n° 5.296 de 2 de dezembro de 2004. Regulamenta as Leis nos 10.848/2000
estabelece normas gerais e critérios basicos para a promoc¢ao da acessibilidade. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato20@D06/2004/decreto/d98.htm

. Decreto n°® 5.626, de 22 de dezembro de 2005. Regulamentd 20486, de 24 de
abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sihdtisas, e o art. 18 da Lei
n°10.098, de 19 de dezembro de 2000. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato20@D06/2005/decreto/d5626.htm

. Decreto n° 6.949, de 25 de agosto de 2009. Promulga a Convencéao Internacional sobre
os Direites das Pessoas com Deficiéncia e seu Protocolo Facultativo. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato20@010/2009/decreto/d6949.htm

. Decretm® 7.611, de 17 de novembro de 2011. Dispde sobre a educacao especial, 0
atendimento educacional especializado e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www planalto.gov.br/ccivil_03/ ato2014014/2011/decreto/d7611.htm

. Lei 12.605, de 3 de abril de 2012. Determina o emprego obrigatoério da flexdo de género
para nomear profissao ou grau em diplorasponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2021D14/2012/1ei/I12605.htm

. Lei n 9.795, de 27 de abril de 1999. Dispde sobre a educacdo ambiental, institui a
Politica Nacional de Educagdo Ambiental & dutras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I9795.htm

. Lei N° 10.048, de 8 de novembro de 2000. Da prioridade de atendimento as pessoas
que epecifica, e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/LEIS/L10048.htm

. LeiN°10.098, de 19 de dezembro de 2000. Estabelece normas geésiselAsicos
para a promogdo da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade
reduzida, e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/geil_03/Leis/L10098.HTM

. Lei N° 10.436, de 24 de abril de 2002. Dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais
Libras e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.plaralto.gov.br/ccivil_03/leis/2002/110436.htm
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. Lei N° 10.861, de 14 de abril de 2004. Institui o Sistema Nacional de Avaliacdo da
Educagdo Superiori SINAES e da& outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato20@2D06/2®4/1ei/110.861.htm

. Lei n°® 11.788, de 25 de setembro de 2008. Estagio de Estudantes. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato20@010/2008/Iei/I11788.htm

. Lei n® 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Institui a Rede Fededhlodedd
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cria os Institutos Federais de Educacado, Ciéncia e
Tecnologia, e da outras providéncias. Disponivel em
https://www.ifsidestemqg.edu.br/sites/default/files/lei_de_criacao_0.PDF

. Lei N° 12.764, de 27 de dezembro de 2012. Institui a Politica Nacional de Protecao
dos Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista; e altera o 83° do art. 98 da Lei N°
8.112, de 11  de dezembro de 1990. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato202D14/2012/1ei/l12764.htm

. Lei N° 13.146, de 6 de julho de 2015. InstitueiaBrasileira de Inclusdo da Pessoa
com Deficiéncia (Estatuto da Pessoa com Deficiéncia). Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ Ato20180182015/Lei/L13146.htm#art127

. Lei N° 8.112, de 11 de dezembro de 1990. Dispbe sobre o regime juridico dos
servidores publicos civis da Unido, das autarquias e das fundacgdes publicas federais. Disponivel
em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/I8112cons.htm

. Lein®9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as diretrizes e bases da educacao
nacional. Brasilia, dezembro de 1996. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/arquivos/pdf/ldb.pdf

. Nota Técnica N° 385/2013/CGLNRS/SERES/MEC, de 21 de junho de 2013.
Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=13408
notatecnica3852013acessibilidadgdf&category slug=junh®013pdf&Iltemid=30192

. Orientacdo Normativa N° 2, de 24 de junho de 2016. Estabelece orientacbes sobre a
aceitacdo de estagiarios no ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e
fundacional. Disponivel em:
http://www.trtsp.jus.br/geral/tribunal2/ ORGAOS/Min_Div/IMPOG_ON_02_16.html

. Parecer CNE/CES N° 08, de 31 de janeiro de 2007. Disp0e sobre a carga horaria e
procedimentos relativos a integealcdo e duracdo dos cursos de graduacéo, bacharelados, na
modalidade presencial. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/2007/pces008 _07.pdf

. Parecer NE/CES N° 239/2008. Carga horéria das atividades complementares nos
Cursos superiores de tecnologia. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/2008/pces239_08.pd
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. Parecer CNE/CP n° 29, de 3 de dezembro de 2002. Diretrizes Curriculares Nacionais
Gerais para a Educagdo Profissional de Nivel Tecnologico. Disponivel em
http://portal.mec.gobr/cne/arquivos/pdf/cp29.pdf

. Parecer CONAES N° 4, de 17 de junho de 2010. Sobre o NDE. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=6884
parecerconaende42010&category_slug=outubi®010pdf&Itemid=30192

. Politica Nacional de educacéao especial na perspectiva da educacéo inclusiva. Brasilia.
Janeiro de 2008. Disponivel ehitp://portal.mec.gov.br/arquivos/pdf/politichecespecial. pdf

. Portaria Gabinete do Ministro n° 3.284, de 7 de novembro de 2003. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/sesu/arquivos/pdf/port3284.pdf

. Portaria N° 1793, de dezembro 1994, Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/arquivos/pdf/portarial793.pdf

. Portaria Normativa do MEC n° 21, de 28 de agosto de 2013. Disp8e sobrsda inclu
da educacdo para as relacdes étraoinis, do ensino de Historia e Cultura ABaasileira e
Africana, promocdo da igualdade racial e enfrentamento ao racismo. Disponivel em:
http://www.imprensanacional.gov.br/materia/
/asset_publisher/KujrwOTZC2Mb/content/id/310453304261308-30-portarianormativa
n-21-de-28-de-agosb-de-201331045325

. Portaria Normativa N° 19, de 13 de dezembro de 2017. DispBe sobre os procedimentos
de competéncia do Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais Anisio -Teixeira
INEP referentes a avaliagéo de instituicbes de edacagéerior, de cursos de graduacéo e de
desempenho académico de estudantes. Disponivel em:
http://www.angrad.org.br/_resources/files/_modulesgfiiles 677 tn_20171215170956dc72

odf

. Referenciais Curriculares Nacionais dos Cursos de Bacharelado e Licenciatura.
Brasilia, Abril de 2010. Disponivel em:
http://www.castelobranco.br/site/arquivos/pdf/ReferendiaisricularesNacionaisv-2010

04-29.pdf

. Referenciais de Acessibilidade na Educacéo Superior e a Avaliagdo in loco do
SINAES. Brasilia 2013. Disponivel em:
http://www.ampesc.org.br/_arquivos/download/1382550379.pdf

. Regulamento Académico da Graduacdo do IF Sudeste MG. Juiz de Fora 2012.
Disponivel em: http://www.ifsudestemg.edu.br/sites/default/files/RAG%20
%20%20atualizado%20em%2011-recrendenciamento%Z®20publicar_0.pdf

. Regulmento de Emissao de Registro e Expedicédo de Certificados e Diplomas do IF
Sudeste MG. 2014. Disponivel em:
http://www.ifsudestemg.edu.br/sites/default/files/Regulamento%20de%20Reqistro%20de%20
Certificad0s%20e%20Diplomas%2620altera%C3%A7%C3%A30.pdf
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. Resolucdo CEPE n° 19, de 03 de outubro de 2012. Regulamento de Atividades
Complementares do IF Sudeste MG. Disponivel em:
http://www.ifsudestemg.edu.br/sites/default/files/Regulamento%20Atividades%ifl€oe
ntares%20vers%C3%A30%200utubro%202012_0.pdf

. Resolucdo CNE/CEB N° 1, de 21 de janeiro de 2004. Estabelece Diretrizes Nacionais
para a organizagao e a realizacdo de Estagio de alunos da Educacédo Profissional e do Ensino
Médio, inclusive nas naalidades de Educacéo Especial e de Educacao de Jovens e Adultos.
Disponivel emhttp://portal.mec.gov.br/seesp/arquivos/pdf/res1.pdf

. Resolucdo CNE/CEB n° 5/1997. Proposta egulRmentacdo da Lei 9.394/96.
Disponivel emhttp://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/1997/pceb005_97.pdf

. Resolug¢do CNE/CES n° 2, de 18 de junho de 2007. Dispéeanda horaria minima
e procedimentos relativos a integralizacéo e duracao dos cursos de graduacao, bacharelados, na
modalidade presencial.

. Resolugdo CNE/CES n° 3, de 2 de julho de 2007. Dispbe sobre procedimentos a serem
adotados guanto ao colitoe de horaaula. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/rces003_07.pdf

. Resolucdo CNE/CES n° 4, de 6 de abril de 2009. Dispde sobre a carga horaria minima
e procedimentos relativos a integralizacao e duracdo dos cursos de gradua¢do em Biomedicina,
Ciéncias Biologicas, Educacao Fisica, Enfermagem, Farmacia, Fisioterapia, Fonoaudiologia,
Nutricdo e Terapia Ocupacional, bacharelados, na modalidade presBispanivel em:
http://portal.mec.gov.br/dmdocuments/rces004_09.pdf

. Resolucdo CONAES N° 1, de 17 de junho de 2010. Normatiza o NDE. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com docman&view=download&alias=6885
resolucaod201G-conae&cateqgory slug=outubff10-pdf&ltemid=30192

. Resolugdo n° 1, de 17 de junho de 2004. Institui Diretrizes Curriculares Nacionais para
a Educacéo das Rela¢Oes Etriaoiais e para o Ensino de Histéria e Cultura Arasileira e
Africana. Disponivel emhttp://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/res012004.pdf

. Resolucdo N° 1, de 30 de maio de 2012. Estabelece Diretrizes Nacionais para a
Educacéo em Direitos Humanos. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/dmdocuments/rcp001_12.pdf

. Resolugdo N° 2, de 15 de junho de 2012. Estabelece as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacao Ambiental. Disponivel em:
http://conferenciainfanto.mec.gov.br/images/conteudaiyma/diretrizes. pdf

CEPE. Resolucéo CEPE n° 15/2022, de 12 de dezembro de 2022. Retifica a Resolugdo CEPE
n° 062021, de 25.03.2021 e consolida as alteracdes das Diretrizes para Curricularizacédo da
Extensao no IF Sudeste MG.
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CONSELHO SUPERIOR DO IF SUDESTE MG. Resolugdo CONSU n° 15/2023 de 20 de abril
de 2023. Aprova as diretrizes para a curricularizacao da pastpsscursos de graduacéo do
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Sudeste de Minas Gerais.

PROEN/PROPPI/PROEX DO IF SUDESTE MG. Instrucdo Normativa PROEN/PROPPI/
PROEX- IF Sudeste MG n° 02, de 12 de julho de 2023. Dispde sobre os pneotus para
inclusdo de atividades de pesquisa no curriculo dos cursos superiores no ambito do IF Sudeste
MG.

PROEN/PROEX DO IF SUDESTE MG. Instrucdo Normativa PROEN/PROEXSudeste
MG n° 02, de 12 de dezembro de 2022. Dispbe sobre os procedimentaschem@o de
atividades de extensdo no curriculo dos cursos superiores no ambito do IF Sudeste MG.

PROEX DO IF SUDESTE MG. Diretrizes para a curricularizacdo da extensdo nos cursos de

graduacéo do Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia dteSledBlinas Gerais.
25 de marco de 2021.
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ANEXO 1: MATRIZ CURRICULAR
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Matriz Curricular do Curso de Bacharelado em Nutricdo
Vigéncia: a partir de 2024
Hora-Aula (em minutos): 45 minutos

Cédigo da N° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
1 Anatomia humana - - 2 2 - 4 80 60 - - 60
1 2 Biologia celular - - 2 2 - 4 80 60 - - 60
o
E 3 Composicéo de alimens - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
R
i 4 Genética basica - - 2 1 - 3 60 45 - - 45
O
D 5 Introdug&o a Nutricdo - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
O
6 Metodologia Cientifica - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
(30 horas de pesquisa)
7 Sociologia - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
Codigo da Ne° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
8 Fisiologia humana - - 2 1 - 3 60 45 - - 45
9 9 Histologia e embadlogia 2 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
. humana
P ’ . .
E 10 Microbiologia de 2 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
R alimentos
i
(¢] 11 Parasitologia - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
D
o 12 Bioestatistica - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
13 Quimica organica basica - - 3 0 - 2 60 45 - - 45
14 Técnica diedtica | - 10 2 4 - 6 120 90 - - 90
Codigo da Ne° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
3 15 Avaliacéo nuticional | 1 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
o
P 16 Epidemiologia 12 - 2 1 - 3 60 45 - - 45
E
R . .
i 17 Bioquimica 13 - 3 0 - 3 60 45 - - 45
(e}
D 18 Educagao alimentar e - 15, 16 2 0 - 2 40 30 - - 30
o) nutricional
19 Nutrigdo e metabolismo 8 17 4 0 - 4 80 60 - - 60
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20 Técnia dietética Il 14 - 2 3 - 5 100 75 - - 75
21 AAIFE 1 3,5 14,18, 19 0 11 11 11 220 165 - 165 165
Codigo da Ne° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
22 Avaliagéo nutricional Il 15 - 2 1 - 3 60 45 - - 45
23 Higiene de alimentos 10 - 2 0 - 2 40 30 - - 30
4
; 24 Imunologia - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
E
R 25 Nutrigdo do adulto e do 15,19 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
i idoso
(e}
D 26 Tecnologia de Alimentos 10 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
(o}
27 Patologia geral 8 - 2 0 - 2 40 30 - - 30
28 Psicologia aplicada a - - 2 1 1 3 60 45 - 15 45
nutricdo (15h de agdes de
extenséo)
Cédigo da N° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
29 Bromatologia 13 - 2 1 - 3 60 45 - - 45
5
o 30 Farmacologia 8 - 2 0 - 2 40 30 - - 30
P
E 31 Gestédo em unidadie 20 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
R alimentacéo e nutricdo
|
8 32 Patologia da nutrigio e 22,25, 27 30 3 2 - 5 100 75 - - 75
dietoterapia |
o
33 Planejamento fisico em 20 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
unidade de alimentagao €|
nutricdo
Caodigo da Ne° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
6 Curricular semestre
o
p 34 Politicas publicas e saude| 16 - 3 2 - 5 100 75 - - 75
E coletiva
R
I 35 Nutricdo da ganga e do 22.25 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
] adolescente
D
o 36 Nutrigdo maternenfantil 22.25 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
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37 Patologia da nutri¢éo e 32 - 3 2 - 5 100 75 - - 75
dietoterapia Il
38 Nutricdo no Esporte 25 - 2 2 - 4 80 60 - - 60
39 Vigilancia sanitaria 23 - 2 0 - 2 40 30 - - 30
40 AAIFE 11 - 34, 35, 36, 37, 0 10 10 10 200 150 - 150 150
38
TOTAL 14 | 20 | 10 | 34 | 680 510 - 150| 510
Cédigo da N° aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
7 41 Etica e orientagéo - - 2 0 - 2 40 30 - - 30
o profissional
P
E 42 Estagio em nutricdo socia 34, 35, 36 - 0 15 - 15 300 225 - - 225
R
| 43 Patologia da nutricéo e 37 - 3 2 - 5 100 75 - - 75
CD) dietoterapia Ill
© 44 Trabalho de conclusdo de| 6, 31, 33, 34, 43 4 0 - 4 80 60 - - 60
curso | (60 horas de 37
pesquisa)
TOTAL 9 17 0O | 26 | 529 390 - - 1390
Cddigo da Ne aulas CH CH CH CH
Componente Componente Curricular | Pré-requisito Co-requisito AT AP AEX AS por Presencial EAD EX Total
Curricular semestre
8
o 45 Estagio em nutrigio 43 - 0 15 - 15 300 225 - - 225
P clinica
E
R 46 Estagio em unidade de 31,33 - 0 15 - 15 300 225 - - 225
| alimentacdo e nutricdo
(o}
(D) 47 Trabalho de conclusé&o de 44 - 5 0 - 5 100 75 - - 75
curso Il (75 horas de
pesqusa)
TOTAL 5 30 0O | 35| 700 525 - - | 525
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Cédigo da NO CH CH

C(?Lljw:r[i);ﬂzrr'ne Componente Curricular Pré-requisito Co-requisito | AT AP AEX AS S::q'::tgaor Presencial EAD EQ T((:)rz'al
Alimentos funcionais: abordagem fisiol6gic 19 - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
e metabdlica
Ambiente alimentar - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Avaliagdo alimentar e nutricional de 12, 22 - 2 2 0 4 80 60 0 0 60
populacdes
Bioética - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Biologia mdecular - - 3 1 0 4 80 60 0 0 60
Bioquimica de alimentos - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Biotecnologia - - 2 1 0 3 60 45 0 0 45
Cerimonial, protocolo e etiqueta - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Dietoterapia ambulatorial - 43 0 2 0 2 40 30 0 0 30
Economiacriativa - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Educacao ambiental - - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
Educacéo de jovens e adultos - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Educacao inclusiva - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Empreendedorismo - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Ergonomia - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Espanhol basico - - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
Estatistica basica - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Estudos da corporeidade - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Fisiologia do exercicio 8 - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
Fundamentos da quimica - - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
Gastronomia 14 - 1 3 0 4 80 60 0 0 60
Gestéo da qualidade na indistria de alimer| Higiene na - 2 0 0 2 40 30 0 0 30

industria de
alimentos

Gestéo de custos 31 - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Gestdo empresarial - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Higiene na industria de alimentos 10 - 3 0 0 3 60 45 0 0 45
Horta na escola - - 1 1 0 2 40 30 0 0 30
Informatica instrumental - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
Inglés | - - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
Inglés 1l Inglés | - 4 0 0 4 80 60 0 0 60
Legislacéade alimentos - - 2 0 0 2 40 30 0 0 30
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Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS) - 80 60 0 0 60
Planejamento e organizacao de eventos | - 80 60 0 0 60
Plantas medicinais - 60 45 0 0 45
Marketing em alimentacéo e nigéio - 40 30 0 0 30
Modelos experimentais em nutricdo - 40 30 0 0 30
NutricAo comportamental 28 40 30 0 0 30
Praticas de capoeira: histéria, cultura e - 40 30 0 0 30
educacéo
Primeiros socorros - 40 30 0 0 30
Psicologia de educagéo - 60 45 0 0 45
Psicologia do esporte e do exercicio fisico - 60 45 0 0 45
Quimica de alimentos 13 80 60 0 0 60
Quimica geral | - 120 90 0 0 90
Rotulagem nuicional dos alimentos - 80 60 0 0 60
Seguranca do trabalho - 40 30 0 0 30
Tecnologias aplicadas a area de saude - 80 60 0 0 60
Tecnologias de informagao e comunicagao - 40 30 0 0 30
para aprendizagem
Teoria geral da administragao - 80 60 0 0 60
Terapia nutricional 32 40 30 0 0 30
Tépicos especiais em Higiene na Industria - 40 30 0 0 30
Alimentos
Topicos especiais em nutri¢do clinica | 32 40 30 0 0 30
Topicos especiais em nutri¢do clinica Il 32 40 30 0 0 30
Topicos especiais em nutri¢do social | 16 40 30 0 0 30
Topicos especiais em nutri¢do social Il 16 40 30 0 0 30
Topicos especiais em unidade de alimenta 31 40 30 0 0 40
e rutricéo |
Topicos especiais em unidade de alimenta 31 40 30 0 0 40
e nutrigdo Il

Legenda:

AT: nimero de aulas tedricas por semana.
AP: nimero de aulas praticas por semana.

AEX: nimero de aulas extensionistas pemana.
AS: numero total de aulas (teéricas, praticas e atividades de extens&o) por semana.

CH Presencial: percentual de carga horéaria presencial.

CH EAD: percentual de carga horaria EAD.

CH EX: carga horaria semestral em horas de atividades de extensé&o.
CH Total: carga horaria total (presencial, EAD e extensionista) em horas relégio no periodo.
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COMPONENTES CURRICULARES SQESQLHORARM '(IES'I?ELA HORARIA
Disciplinas obrigatorias 3120 3120
Disciplinas Optativas 50 50
Atividades de Extesfoi AAIFE 315 315
Aulas Extensionistas CCNEE 15 15
Atividades de PesquisaAAIFP 0 0
Aulas com acdes de PesquisaCNEP 165 0*
Atividades de Pesquisa com Interface com a 00 0
extensdoAAIFPE
Aulas com ac¢des de Pesquisa com Interface com 0 0*
a extesd@®d CCNEPE
Atividades Complementares 30 30
Estagio curricular supervisionado 675 675
Trabalho de Conclusdo de Curso (quando houver) 135 135
Total de carga horéria com Atividades Extensionistas 330 o**
Total de carga horaria com Atividades de Résx 165 o**
Total de carga horaria com Atividades de Pesquisa com | 0 o**
interface com a extenséo
Total de carga horaria do curso 3200

* A carga horaria de aulas dos componentes curriculares nao especificos de pesquisa,
extensdo e as de pesquisa com iat&rfcom a extensao estdo incluidos na carga horaria d
disciplinas, por isso que ficou 0 (zero) na coluna referente a carga horaria total
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** As cargas horarias ja estdo contabilizadas nos componentes curriculares.

Matriz Curricular do Curso de B acharelado em Nutricdo
Vigéncia: 2020 a 2023
Hora-Aula (em minutos): 45 minutos

diciptins Disciplina “Comenasita | AT| AP [ a8 | N RE il | estigio
1 Anatomia humana - 3] 2| 5 100 75 -
8 2 Biologia celular - 21 2| 4 80 60 -
o 3 Composigdo de alimentos - 2| 0| 2 40 30 -
E 4 Genética basica - 30 1| 4 80 60 -
SIE Introdugdo a nutrigio B 2 o] 2| 40 30 B
6 Metodologia cientifica - 2|1 0] 2 40 30 -
7 Sociologia - 2|1 0| 2 40 30 -

TOTAL 16 5|21 420 315

gios(:]ii‘;i:: Disciplina ’l"l;:::::(;:.ls;:lt)i AT| AP | AS N: :[T:silior s e:ri]s]tral es‘t::glio
8 Fisiologia humana - 3| 0| 3 60 45 -
g 9 Histologia e embriologia humana 2 21 2| 4 80 60 -
k= 10 Microbiologia geral - 21 2| 4 80 60 -
E 11 Parasitologia - 21 0 2 40 30 -
; 12 Portugués instrumental - 2 o 2 40 30 -
13 Quimica organica basica - 41 0| 4 80 60 -
14 Técnica dietética [ - 2|1 4] 6 120 90 -
TOTAL 17 8|25 500 375 0

gios(:]ii‘]:.l:i:: Disciplina fé::::;;:::'t}i AT | AP | AS N: :[T:silior s e::je];[t'ral es(t:;i}glin
15 Awvaliacdo mutricional T 1 21 2] 4 80 60 -
2 16 Bioestatistica - 3] 0] 3 60 45 -
‘E 17 Bioquimica 13 41 0] 4 80 60 -
= 18 Microbiologia de alimentos - 20 2| 4 80 60 -
e 19 Nutricio e metabolismo 8, 17* sl o] s 100 75 -
20 Técnica dietética II 14 20 3] 5 100 75 -
TOTAL 18| 725 500 375 0

gios(:-liﬁ‘]?i:: Disciplina zé?):::(‘;l:;;;:i AT | AP | AS N::[T::;'lior SGDS?IS{(T:I.I es(t:;;io
a1 Avaliagio nutricional IT 15 21 1] 3 60 45 -
g 22 Higiene de alimentos 18 21 0] 2 40 30 -
= 23 Imunologia - 2] 0] 2 40 30 -
2| 2 | Nutricdo do adulto e do idoso 15,19 2| 2| 4 80 60 -
; 25 Nutrigio no esporte 15,19 20 2| 4 80 60 -
26 Patologia geral 8 21 0] 2 40 30 -
27 Psicologia aplicada a nutricio - 3] 0] 3 60 45 -
TOTAL 15| 5|20 400 300 0
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- .. N° aulas
Codigo da . Pré-requisito/ I ) CH CH
disciplina Disciplina *Correquisito AT | AP | AS por tre semestral | estagio
28 Bromatologia 13 21 1] 3 60 45 -
o 2 Economia basica - 21 0| 2 40 30 -
g 30 Epidemiologia 16 2|1 2] 4 80 60 -
= 31 Farmacologia 8 20 0 2 40 30 -
= 32 3 1 1 3
e Gest.a? em unidade de alimentagdo e 20 2l 2l 4 30 60 -
in nutrigao
33 Patologia da nutri¢do e dietoterapia I 21, 24,26 30 2| 5 100 75 -
34 i 1 1
Pl_ane_]ame‘nto ﬁs1c_o ?m unidade de 20 Al 2| 4 30 60 -
alimentacdo e nutricdo
TOTAL 15| 9|24 480 360 0
Codigo da Disciplina Prérequisito/ | 1| 4ol 4o N"l::.l"‘s CH CH
disciplina *Correquisito semestre semestral | estigio
3 Etica e orientaciio profissional - 21 0f 2 40 30 -
8 36 Nutrigdo da crianga e do adolescente 21,24 21 2| 4 80 60 -
=] 37 Nutrigéo materno-infantil 21,24 21 2] 4 80 60 -
E 38 Patologia da nutricio e dietoterapia II 33 3] 2] 5 100 75 -
; 39 Tecnologia de alimentos 18 21 2| 4 80 60 -
40 N 6, 30, 32, 33, -
Trabalho de concluséo de curso I 34 31 0| 3 60 45
41 Vigilancia sanitaria 22 21 of 2 40 30 -
TOTAL 16 8|24 480 360 0
B . N°® aulas
Codigo da L Pré-requisito/ i CH CH
disciplina Disciplina *Correquisito AT| AP| AS s‘enlzz;l're semestral estagio
g 42 Educacdo alimentar e nutricional 15 2 (2|4 80 60 -
= 43 Estagio em nutrigio clinica I 38 0|5 |5 100 75 75
:é 4“4 Patologia da nutricio e dietoterapia III 38 31215 100 75 -
== . . B
Ny 45 Politicas publicas e satide coletiva 30 31215 100 75 -
46 Trabalho de conclusio de curso II 40 31013 60 45 -
TOTAL 11 | 11 | 22 440 330 75
Codigo da Diccinlina Prevequisito/ | o ol o N ";:.1““ cH cH
o disciplina P *Correquisito senlznleslre semestral estigio
8 47 Estagio em nutrigdo clinica II 44 0|10 |10 200 150 150
<
n@: 48 Estagio em nutrigio social 36,37.45 | 0 | 15|15 300 225 225
= Ty — - - po
= Esta.glf) em unidade de alimentacéo e 32,34 o151 15 300 295 295
nutrigio
TOTAL 0 | 40 | 40 800 600 600
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DISCIPLINAS OPTATIVAS

Disciplina fé‘;‘:’:;’j:‘t’: AT | ap |as | N "“I“i"r"" L 1
Aditivos alimentares 19 2 0| 2 40 30
Alimentos dietéticos e alternativos Leg.islac;ﬁo de 2 0| 2 40 30

alimentos

Alimentos funcionais 19 2 0| 2 40 30
?g;;ll_llzzzz Salunentar e nutricional de 16.21 » sl 4 30 60
Bioética - 2 0| 2 40 30
Biologia molecular - 3 1| 4 80 60
Bioquimica de alimentos 17* 2 0| 2 40 30
Biotecnologia - 2 11 3 60 45
Cerimonial, protocolo e etiqueta - 2 0| 2 40 30
Dietoterapia ambulatorial 44 * 0 2| 2 40 30
Educagio ambiental - 4 0| 4 80 60
Educagio de jovens e adultos - 2 0| 2 40 30
Educacio inclusiva - 2 o 2 40 30
Empreendedorismo - 2 0| 2 40 30
Ergonomia - 2 0| 2 40 30
Espanhol basico - 4 0| 4 80 60
Estatistica basica - 2 0| 2 40 30
Estudos da corporeidade - 2 o 2 40 30
Fisiologia do exercicio 8 4 o 4 80 60
Fundamentos da quimica - 4 0| 4 80 60
Gastronomia 14 1 3| 4 80 60
Gestdo da qualidade na industria de Higiene na industria
alimentos de alimentos 2 0] 2 40 30
Gestio de custos 32 2 0| 2 40 30
Gestdo empresarial - 2 0| 2 40 30
Higiene na industria de alimentos 18 2 0| 2 40 30
Horta na escola - 1 1] 2 40 30
Informatica instrumental - 2 0| 2 40 30
Inglés I - 4 0 4 80 60
Inglés IT Inglés I 4 0 4 80 60
Legislagido de alimentos - 2 0| 2 40 30
Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS) - 4 0| 4 80 60
i’lanej amento e organizacdo de eventos i 4 ol 4 30 60
Plantas medicinais - 2 1 3 60 45
Marketing em alimentacio e nutricio - 2 o 2 40 30
Modelos experimentais em nutricdo - 2 0| 2 40 30
Nutrigdo comportamental 27 2 0| 2 40 30
Ie’éla]tézzg éie capoeira: historia, cultura e ) 0 sl 40 30
Praticas integradoras em nutri¢io I 15%, 19% 20* 0 41 4 80 60
Praticas integradoras em nutri¢do IT 21%, 24% 25% 0 41 4 80 60
Primeiros socorros - 1 1 2 40 30
Psicologia de educagio - 3 0| 3 60 45
gzijz(;logia do esporte e do exercicio ) 3 ol 3 60 45
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COMPONENTES CURRICULARES CARGA HORARIA TOTAL
Disciplinas obrigatorias 3015 horas
Disciplinas Optativas 125 horas
Atividades Complementares 60 horas
Estagio curricular supervisionado 675 horas
Trabalho de Conclusio de Curso 90 horas
Total de carga horaria do curso 3200 horas
Legenda:
AT: Numero de aulas teéricas por semana
AP: Numero de aulas praticas por semana
AS: Numero total de aulas (tedricas e préticas) por semana
CH Semestral: Carga horaria semestral em horas
Matriz Curricular do Curso de Bacharelado em Nutricdo
Vigéncia: 2015 a 2019
Hora-Aula (em minutos): 45 minutos
Disciplina Pré-Requisito / *Co-requisito g’;_’nj ";’;H{ Cred | A/S s e?n'_;:] al th;;ge CH/ Total
Anatomia Humana - 3 2 5 5 345 100 75:00
g [Biologia Celular - 3 1 4 4 3:00 80 £0:00
-2 |Economia Basica - 2 a 2 2 1:30 40 30:00
2 [Genética Basica - 3 1 4 4 3:00 80 60:00
- Introducdo a Nutrigdo - 1 a 1 1 0:45 20 15:00
Sociologia - 3 0 3 3 2:15 60 45:00
TOTAL 15 4 19 | 19 14:15 380 285:00
Composigdo de Alimentos - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
Fisiologia Humana - 3 0 3 3 2:15 60 45.00
= Histologia @ Embriclogia Humana Biologia Celular 2 2 4 4 3:00 80 60:00
8 [Imunologia - 3 0 3 3 2:15 60 45:00
& [Microbiologia Geral Biologia Celular 2 2 4 4 3:00 80 60:00
& |Portugués Instrumental - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
Psicologia Aplicada & Nufrigdo - 3 1] 3 3 215 60 45:00
Quimica Organica Basica - 4 a 4 4 3:00 80 60:00
TOTAL 21 4 [ 25| 25 18:45 500 375:00
Avaliacdo Nutricional | - 3 2 5 5 345 100 75:00
Bioestatistica - 3 0 3 3 2:15 60 45.00
§ Bioguimica Basica Quimica Organica Basica 3 a 3 3 215 60 45:00
& |Epidemiologia - 3 1 4 4 3:00 80 50:00
;: Metodologia Cientifica - 2 a 2 2 1:30 40 30:00
Microbiologia de Alimentos Microbiologia Geral 2 2 4 4 3:00 80 60:00
Nutrigdo Basica e Metabolismo Bioquimica Basica® 5 1] 5 5 345 100 75:00
TOTAL 21 5 | 26| 26 19:30 520 390:00
Avaliagdo Nutricional 1l Avaliago Nutricional | 3 2 5 5 3:45 100 75:00
Higiene de Alimentos Microbiclogia de Alimentos 4 a 4 4 3:00 80 60:00
§ Nutricdo e Dietéfica do Adulto e do Idoso Avaliacdo Nutricional | 3 1 4 4 3:00 80 60:00
% |Parasitologia - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
§ Patologia Geral Fisiologia Humana* 3 0 3 3 2:15 60 45:00
Politicas de Saude - 3 1 4 4 3:00 80 60:00
Técnica Dietética | - 2 4 5 5 4:30 120 90:00
TOTAL 20 8 | 28 | 28 21:00 560 420:00
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Discipiina Pré-Requisito ATNAP N oagl ms | S Totslde | o Total
Sem | Sem Semanal Aulas
Bromatologia - 2 1 3 3 215 30 45:00
g Metodologia Cientifica Aplicada & Nutrigio Metodologia Cientifica 2 1] 2 2 1:30 40 30:00
E_ Mutrigio e Dietética da Crianga e do Adolescente Avaliagio Mutricional | 3 1 4 4 3:00 ao &0:00
b [Fato logia da Mutrigdo e Dietoterapia | Patologia Geral e Avaliagdo Mutricional || 4 1 fi] ] 345 100 75:00
Técnica Dietética |l Técnica Dietética | 2 4 & ] 4:30 120 20:00
TOTAL 13 7 20 20 15:00 400 300:00
Administragio e Plansjamento em UAN | Técnica Dietética |l 3 2 5 5 2:45 100 75:00
Educagdo Nuiricional & para a Saude Sociclogia 3 2 5 5 3045 100 75:00
Etica e Orientagdo Profissianal - 2 o 2 2 1:30 40 30:00
g w . ) Awaliagio Mutricicnal |, Epidemiologia e Politicas
+ |Mutrigdo em Sadde Coletiva A 3 2 5 L3 345 100 T5:00
@ de Salde
é: Nutrigao e Dietética da Crianga e do Adolescente.
Mutrigio Matemo-infantil Mutrigio = Distética do Adulto & do Idoso & 3 2 5 5 345 100 75:00
Avaliagio Nutricional 11
Patologia da Nutrigdo e Dietoterapia Il Patologia da Mutrigdo e Dietoterapia | 3 2 5 5 3:45 100 75:00
TOTAL 17 10 27 27 20:15 540 405:00
Administrac3o e Plansjamento em UAN I Administrag3o e Planejamento em UAN | 2 2 4 4 3:00 ao G0:00
8 Estagio em Mutrigio Social | Nutrigio em Salde Coletiva e Politicas de Salide o 4 4 4 3:00 ao &0:00
2 |Estagic em UAN | Administragio e Planejamento em UAN | a 4 4 4 3:00 ao 60:00
& [Modelos Experimentais em Mutrigio - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
Mutrig3o no Esporte Bicquimica Basica, Fisiclogia Humana = 4 o 4 4 3:00 80 60:00
AvaliagSo Nutricional |
Patologia da Nutrigio e Dietoterapia |1l Fatologia da Nutricio e Dietoterapia Il 3 2 5 5 3:45 100 75:00
TOTAL i | 2 | o3 | 3 | 7S 280 345:00
Disciplina Pré-Requisito ATHAP N og | as | _SH! Telde | op Tota
Sem | Sem Semanal Aulas
Estigio em Mutrighe Cliniza | Patologia da Mutrigio & Dietoterapia l e 1| 1] 4 4 4 3-00 an &0-00
§ Farmacologia Bioguimica Basica & Patologia Geral 3 1] 3 3 215 0] 45:00
% |Tecnologia de Aimentos Composigio de Alimentos & Microbiologia de 2 2| 2| 4 300 ) 0:00
o Alimentos
& |Trabalho de Conclusdo de Curso Metodologia Cientifica o 2 2 2 1:30 40 30:00
|Vigildncia Samitdria Higiene de Alimentas e Paliticas de Salude 2 2 4 4 3:00 a0 G0:00
TOTAL T 10 17 17 12:45 340 255:00
Estigio em Nufrigio Clinica || Estagio em Nutrigio Clinica |  Patoiogia da o | 12| 12| 12 @00 240 180:00
o Mutrigio e Dietoterapia 11l
2 — — =
§ |Estigio em Nurigio Sacial I Estagio em Nutrigio Social | e Educagda o 12 | 12| a2 %00 240 18000
& Nutricional
- Estagi UAM | e Administraga
Estagio em UAN 1| Slaglo em L & Aemimsiagas € o 12 | 12| 12 500 240 180:00
Planejamento em UAN |
TOTAL ] 38 29 i) 2700 720 540:00

"Co-requisita: exigéneia do conhecimento paralelo, em forma de disciplina, para msarig.in concomitante em outra disciplina.
"As disciplinas optativas do cursc constam em anexo.

Informagses Adicionais

Cradito (comespondéncia para cada crédite em horas) 15:00
Quantidade de Semanas nos Semesires 20
Unidade de tempo de aula (minutos) 045
Carga Horinia Total de Disciplinas Obrigatérias 2595:00
Carga Horaria Total de Disciplinas Optativas 225:00
Carga Horaria do Estagio Supenvisicnade T20.00
Atividades Académico-Cientifico-Culturais 80:00
Carga Horéria Total 3600:00

Barbacena, 14 de Abril de 2015.
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Digciplinzgs Optativas Pre-Aequisiio | *Corequizlio Crod | A% “Er:;al Tﬁﬁg* CH i Total
allmenios Funcionals - 3 3 215 Ed 45.00
Eipela - 1 1 045 20 18000
Eiologla Molecular - 4 2 300 i) &0:00
Bloguimica de Allmemnios Qul 104 F 2 1230 4a 30000
Edoguimica Il - 3 3 213 Ed 4500
Ebgtecnolnga - 3 3 2:15 &0 4500
3esla0 da qualldade na Industria de allmenics All 104 2 2 1230 40 000
Digiatarapla AmpuEtndal - 3 3 g ] Ed 45000
Eduacae Amibiental - 2 2 1.3 41 3000
Educachs de Jovans & Adulios - 2 2 1:30 41 30:00
Educacio Inciusiva - 2 2 13 40 30000
Emiaiagens ¢ ADIIVDS para Almanios - 3 3 215 Ed 4500
Emprzendadorisma - 2 2 1:3] 41 30:00
[Ergonomia B 7 z [ [ 3000
Espannal - 4 2 3100 Bl a0:00
Flslologla do Excreicia - 4 4 30 Ed S0:00
Fundamentos da Suimlca - 4 4 300 Bl a0rE0
Eastonomia - 3 3 215 Ed 4500
Ganatioa g2 Populaghes - 3 3 215 EQ 4500
Higlene ma Indstria de Allmenios - 2 2 1.2 41 3000
Irformatiea Instrumental - 2 2 1:30 40 30:00
IMJiEs InEMemantal - 4 4 3:00 B0 0]
Lingus Erasleira de Sinals [LIERAS) - 2 2 13 41 oo
Niarketing em Allmeniacio & Nuirigio - 2 2 1:30 40 30000
Priciplos de Consenvaqdo de Almeios Ceul 102 jAl 103 3 3 g ) 2] 4500
PTIMEITS SOCHTE - 2 2 1:30 41 30:00
Psikologla de Educagad - 3 3 213 2] 2500
PElologla do Esporte - 3 3 15 Ed 4500
Quimica ge Almentos Qu 102 3 3 215 2] 4500
Cuimilca Geral - 4 4 300 B0 G000
Saquranga do Trabalho - 2 2 130 41 3000
Substanclas Teweas ¢ Antinuiricionaks Precentes nos AIMmanios - 2 2 1230 41 30000
Teora do Conhedimels - 2 3 2:15 EQ 4500
Teord GEral da Adminkstracao | - 4 4 300 [1] GO0
Tegapia Mutncional - 4 2 3100 B0 a000
Toplccs Especials em Allmenios e Nulrigdo | - 2 2 1.3 41 3000
Toplcos Especials em Allmenios & Nutriclo I - 3 3 215 2] 4500
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Matriz Curricular do Curso de Bacharelado em Nutricdo
Vigéncia: 2014
Hora-Aula (em minutos): 45 minutos

Disciplina Pré-Requisito / "Co-requisito 'g;_l’ 'léz,n" Créd | s SECI_I_"L'_ a Ti‘jaie CH ! Total
Anatomia Hurmana - 2 Z ] 3] 348 100 F&:00
Hipesiatisiica - 3 0 3 3 215 @0 4500
g Bioogia Celular - 3 1 4 4 3:00 a0 80-00
E Economia Basica - 2 [1] 2 2 1:30 41 30-00
= |Ge nética Basica - 3 1 4 4 3:00 80 30-00
ntrodugo 3 Nutrigho - 1] i 1 0:45 20 15-:00
Sociclogia - 1] E] 3 2:15 lsl1] 45:00
TOTAL 13 4 22 X2 16:30 440 F30:00
Composicao de Aimentos - 2 ] 2 2 1-30 40 a0-00
Fisicdogia Hurmnana - 3 1] ] 3 2:15 g0 £5:00
g Histologia & Embriclogia Humana Biclogia Celular pd z 4 2 3:00 80 30-00
-2 | Imunclogia - 2 [1] 2 2 1:30 £l 30-00
& [m crobiodogia Geral Biclogia Celular 2 X 4 4 3:00 =[1] 30:00
¥ [Portugués Instrumental - 2 L] 2 2 1:30 40 30-00
Psicologia Aplicada 3 Nutrigio - E] [] 3 3 218 50 45:00
Quimica Organica Basica - 4 L] 4 2 3:.00 80 a0:00
TOTAL 20 4 24 24 18:00 480 250-00
Awvaliagao Nutricional - 3 pd 5 5 345 100 75-:00
ﬁ Bioguimica Basica Quimica Ongdnica Basica 3 [1] 3 3 215 B0 45-00
2 |Epidemiciagia - 3 4 4 3:00 80 §0-00
& Metodologia Cientifica - 2 L) 2 2 1:30 20 30-00
R crobedogia de Almentos Microbiclogia Geral 2 2 4 4 3:00 80 80-00
Mutricao Basica e Metabolismo Bioguimica Basica® 5 [1] 5 5 345 100 7500
TOTAL 18 ] 23 22 113 460 245:00
Awaliagao Nutricional Il Avaliacso Mutricional 3 F3 5 5 345 100 T5-00
Higiene de Alimentos Microbiologis de Alimentas 4 L] 4 4 3:00 =] G000 )
ﬁ Mutricae e Dietética do Adulto e do ldoso Avaliazac Mutricional | a i 4 4 3:00 L] 30-00
E Parasitologia - 2 [1] 2 2 1:30 4] 30-00
X Patlogia Geral Fisiglogis Humana” 3 L) 3 3 2158 &0 45:00
Politicas de Salde - 3 i 4 £ 3:00 an 80-00
Tecnia Distétca | - Z 4 8 8 4:30 120 8000
TOTAL 20 £ 28 28 21:00 560 420:00
- - . ATI| AR : P CH/! Totalde | -y
Disciplina Pre-Requisio Sem | Sem Cred | &3 Somanal Aulas CH ! Total
Bromatologia - 2 2 4 4 300 a0 80:00
g Metodologia Cientifica Aplicada & Mutrigio Metodologia Cientifica z 0 2 2 1:30 40 30:00
E Mutrigio = Dietéica da Crianga e do Adolescente Avaliagio Nutriciona 3 4 4 300 80 80-00
in |Painlngia da Nutrigio e Dietoberapis | Patologia Geral e Avaliagao Nutricional Il 4 ] 5 345 0 75:00
Técnica Dietética I Técnica Dietética | 2 4 ] i 4:30 120 40-00
TOTAL 13 8 21 | 2 15:45 420 315:00
Administragdo e Plansjamento em UAM | Téenica Dietética Il 3 2 [ [ 345 100 75:00
Educacdo Numcional e para a Salde Soziologia 2 2 5 5 245 100 75:00
Etica e Orientagao Profissional - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
g Mutri3in em Saiide Coletiva Avaliagio ””"""""ad | Epidemivlogiae Polfioas | 5 | 5 | 5 | 5 3:45 100 7500
I b - e Saude
x Nut'._',.ic: & Dietética da Crianca e do Adolescente,
Mutrigda Matema-infant NutrigSo e Dietética do Adulto 2 do Idoso & 3 2 5 5 345 100 75:00
Avaliacio Mutricional 1|
Patolegia da Nutrigio e Distoterapia | Patologia da Mutricio & Distoterapia | 3 2 ] 5 248 100 75:00
TOTAL 17 10 27 27 2015 540 4056:00
Administrag3o & Flangjamento em UAN | Administracdo e Flanejamenta em AN | 2 2 4 4 200 a0 30:00
Estagio em Nutrigo Secial | Nutrzde em Salde Coletiva e Politicas de Saide | 0 4 4 4 300 80 80-00
g Estagio em LUAN Administracao e Planejaments erm UAN | 0 4 4 3:00 a0 80:00
& |Modelos Experimentais em Nutn‘rs:iu - 2 0 2 1:30 40 30-00
[ . Bioquimica Basica, Fisiolegia Humana e ;
Mutrigie no Espore A et MLy 4 | o] 4]« 200 a0 #0-0n
Patologia da Nutril;io e Dietoterapia |l Patologia da Nutrig;io e Dietoterapia | 3 2 L 5 345 100 T5-:00
TOTAL 11 12 23 23 115 460 345:00
Estagio em Nutrigio Clinica | Fatologia da Muirigie e Dietoterapia | e || [] 4 4 E 300 a0 40-00
g Famnacologia Bioquimica Basica e Patologia Gera 3 0 3 3 2:15 B0 £5:00
§ [Teenoiogia de Almentos Compesigao d2 ‘“‘lm::mf Microbwlogade | 5 | 5 | 4 | 4 300 a0 80:00
& |Trabalhe de Conclusdo de Curso Metodologia Cientifica [1] 2 2 2 1-30 40 30-00
Vighineia Sanitaria Higiene de Alimentos & Politicas de Salde 2 2 4 2:00 a0 80:00
TOTAL 7 10 17 7 1245 240 255:00
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.. . . AT.T|AFPT] .. \ CH! Totalde | ...,
Disciplina Pré-Requisita zem | Sem | S| A% | comanal Aulas CH/ Total
Estigio em Nutri3o Social | Estagio em Nutrigao Social | e Bducagao o [ 12| z| 2| em 240 180:00
o Mutricional
g Estagio em UAN | & Administragan &
T L 1 i " . -
E Estagio em UAM I Fianejamentn em UAN | 0 12 12 2 200 40 20:00
Estigio em Nutrig3o Clinica | Estagio ém Nutrigao Clinica | e Patologiada | g | 4o | 42 | 12 | o0 240 180:00
Mutricao e Dietoterapia il
TOTAL [1] || | & 2700 720 E£40:00
"Co-requisit: exigéncia do conhecimento paralelo, em forma de disciplina, para inscripio concomitante em oufra discipiina,
"As disciplinas optaivas do curso constam em anexo.
Informagoes Adicionais
Crédito (comespondéncia para cada crédito em horas) 15:00
(Cuantidade de Semanas nos Semesires 20
Unidade de tempo de aula (minutos) 043
Carga Hordria Total de Disciplinas Obrigatorias 2505:00
Carga Horaria Total de Disciplinas Optativas 22500
Carga Horaria do Estagio Supenvisionado 72000
Atividades Académico-Cientifico-Culturais 60:00
Carga Horana Tota 3800:00
Barbacena, 14 de Abril de 2015.
Dieclplinae Optativas Pré-Requisio | “Covequislio Crad | A% cHr Total de CHi Total
Ssmanal Aulas
Allmenigs Funconals - 3 3 213 =] 4500
] - 1 1 045 20 1500
Edoiogla Modegular - 4 < 302 B0 G0
Eloguimiza de Allmenios Qul 104 2 2 1:30 40 30000
Edoguimiza 1| - 3 3 FRE ED 45:00
Eigtecnalnga — E 3 215 =] 4500 |
(35140 da qualldade na Industria de almenos | 104 2 2 130 47 3000
CHEttarana Amautn - 3 3 FRE EQ 4500
Educacdn Amibiental - 2 2 13 41 300
Educacko de Jovans & Adulios - 2 2 1:30 4a 3000
Educacio Inclusia - 2 2 13 an 30000
EMDaiagens & AUhvos para Almanios - 3 3 FRE [ 45100
Emgreendedarama - 2 2 1:30 41 3000 |
Ergoniomia - 2 2 1330 40 300E0
Espanhal - 4 4 300 [ S0000
Flsioiogla oo Exercicia - 4 2 300 BO G000
Fundamentss da Guimlca - 4 2 300 [ G000
Gastonoma - 3 3 FRE EQ 4500
Genetica de Populaglies - E 3 215 =] 4500 |
Higlene na Ingdstria de Allmenins - 2 2 1:30 47 L]
Informatics Insrumental - F: 2 1:30 40 3000
Ingies Inknumental - 4 4 30 BO &0
Lingua Eraslelra de Sinals (LIERAS) - 2 2 1:33 41 L0
Marketing em Allmeniago e Muirigio - 2 2 13 an 30000
Fricipios de Consenvagio de Almenios Coul 102 Al 103 3 3 FRE [] 4500
PIIMEITS SOC0ToE - F: 2 1:30 40 3000
Palcalogla de Educagad - F] E] 2:13 5] 4300
Fsioiogla do Esporte - 3 3 FRE [ 4500
Guimica a¢ Almenos Qu 102 3 3 FAE [ 4500
Cuimica Geral - 4 4 300 [ 50000
Seguranga do Trabalho - 2 2 1:30 4a 3000
Substanclas TOWCas & AMnUincanaks Presentss nos AIMenns - 2 2 1:30 40 30000
Teorla do Conhedmeln - 2 3 2:15 Ed 4500 |
Teara Garal da Administracio | - 4 4 300 ] 50°E0
Terapia Mutriclonal - 4 4 300 [ [T
Tooloes Espedials em Allmenios € Mulrigdo | - 2 2 1:33 47 J0:Lo
Topleos Especials em Allmentos & Nulredo 1| - 3 3 215 ] 45100

Bamaana, 26 6 Junng de 2017
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Matriz Curricular do Curso de Bacharelado em Nutricao
Vigéncia: 2013
Hora-Aula (em minutos): 45 minutos

. - o pa . AT.0|ART : ) CH/ Total de AL
Disciplina Pre-Requisito / " Co-requisito Zem | sem Cred | AT Semanal Aulas CH/ Total
Anatomia Humana - 3 2 5] 5 345 100 75:00
Bioestatistica 3 [1] 3 3 2:15 01} 45:00
g Biologia Celular 3 4 2 3:00 a0 B50:00
- |Economia Edsiea 2 1] 2 2 1:30 40 30:00
& [Gendtica Bisica 3 4 4 3:00 30 50:00
+ [Introdugan a Nutrigao i 0 i [ 045 20 15:00
Porfugués Instrumental 2 0 2 2 1:30 40 30:00
Sociclogia - 3 [1] 3 3 2:15 a0 45:00
TOTAL 20 4 24 24 18:00 480 360:00
Composicac de Almentos 2 [i] 2 2 1:30 4] 3000
Fisidogia Humana - 3 2 2 3 218 80 45:00
g Histologia e Embniclogia Humana Biglogia Celular 2 2 4 2 3:00 a0 50:00
-2 |Imunologia - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
& [Metodologia Clentfica - 2 0 2 2 1:30 40 30:00
. [Microbiclogia Geral Biclogia Celular 2 2 4 4 300 aa 80:00
Psicologia Aplicada 3 Mutrigio - 3 [1] 3 3 218 a0 45:00
Cuimica Organica Basica - 4 0 4 4 300 a0 60-00
TOTAL 20 4 24 24 18:00 480 360:00
Avaliagio Nulnciona - 3 2 ] 5 3:45 100 75:00
g Dicquimica Dasica Quimica Organica Dasica 3 0 E] 3 215 ] 45:00
E Epidemiclogia - 3 i 4 4 300 a0 80:00
= Microbiclogia de Alimentos Microbiciogia Geral 2 2 4 < 3:00 a0 80:00
" [MNutricio Basica & Metabolismo Bioguimica Basica® 5 0 5 5 345 100 75:00
TOTAL 16 5 21| 2 15:45 420 315:00
Higiene de Alimentos Mizrobiclegia de Alimentos 4 1] 4 2 300 30 80:00
g Mutricio e Dietética do Adulto ¢ do ldoso Awaliagio Mutricional | 3 1 4 4 300 aa 80:00
= |Parasitologia - 2 [1] 2 2 1:30 40 20:00
& Patologia Geral Fisiglogia Humana" E] 1] 3 3 215 id 45:00
% |Politicas ge Salce - 2 1 4 E 3:00 a0 80:00
Tecnica Distetcal . 2 4 B g 4:30 120 20:00
TOTAL 17 8 21 23 1715 460 ME00
Disciplina Pré-Requisito ‘;;ﬂ’ ,;_:"; czd| as | o e':n,"_"', " T;"'_’la‘:'! CH / Tota
Avaliagao Nutricicnal Il Avaliagio Mutricional 3 2 -] 5 3485 100 75:00
Sromatologia - 2 3 5 5 345 100 75:00
g Efica & Orientagio Profissional - 2 a 2 2 1:30 40 30:00
# (Metodologia Cientifica Aplicada 3 MutricSo Metodologia Cientifica F [1] F 2 1:30 40 30:00
‘_E Hutrigio e Dietética da Crianga e do Adolescenta Awaliagio Mutricional 3 4 4 300 an £0-00
Mutrizie no Esparte - 2 1] 2 2 1:30 40 30:00
Técnica Distética |l Técnica Diedtca | 2 3 k) 5 345 100 75:00
TOTAL 13 2 26 25 18:45 500 A75:00
Administragde e Planejamento em UAN | Tecnica Dietstica I 3 i 5 5 345 100 75:00
Educacio Nuiricional e para a Saide Saciclogia 3 2 5 5 3:45 100 75:00
8 |Mutrigo em Saide Coleiva fuslsgeotimaons || Fpesmslogs e femes=l 3 | 2 [ s | 5 | ass 100 7500
a Nutrigdo e Dietéfica da Crianga e do Adolescente,
o Mubrizie Matemao-infant HutricSo e Dietética do Adule e do ldoso e 3 2 5 5 345 100 75:00
Avaliacio Mutricienal ||
Patologia da Nutrigao e Dietoterapia | Patologia Geral e Avaliagas Nutricional |l 4 5 5 345 100 75:00
TOTAL 13 2 35 25 168:45 500 ATE:00
Administragde = Plansjaments em UAN | Administrazio & Plansjamento em WAN | 3 3 [ 3 4:30 120 90:00
§ Estagio em Nutrigdo Social | Mutngdo em Salde Coletiva e Polibcas de Salde | 0 4 4 4 3:00 80 60:00
& |Estigio em UAN Administrazio e Flangjamento em WAN | 1] 4 4 4 3:00 aa 80:00
B |Modelos Experimentais em NutrigSo - 2 a 2 2 1:30 40 20:00
Patologia da Nutricio e Distoterapia | Patologia da Mutricio & Distoterapia | 3 2 ) 5 145 100 75:00
TOTAL ] 13 21 21 15:45 420 315:00
| Estagio em Nutrigdo Clinica | Patodogia da Mumnigdo e Diekoterapa | & | [i1] 4 4 4 3:00 30 B80:00
Famacclogia Bisguirnica Basica e Patologia Geral 2 [1] 2 2 2:16 ] 45:00
g Paiologia da Mutrigio e Dietoterapia |l Patologia da Mutrigso e Disioterapia | 3 2z 5 5 345 100 75:00
& |Tecnologia ce Alimentos Compesigao de Almentos eMicroeologase | 2 | 2 [ 4 | 4| am0 a B0-00
= Trabalho de Conclus3o de Curso Metodologia Cientifica 1] 2 2 2 1:30 40 30:00
Wiglancia Sanitaria Higiene de Alimentos & Politicas de Salde 2 2 4 4 3:00 ag 50:00
TOTAL 10 12 a2 pd 16:30 440 330:00
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Estigio em Nutrig3o Social | Estagio &m N“ﬂgﬁcmi" | Educagao o [ 12| 12] 2| swm 24D 180:00
§ Extigo o UAN | = Admmshon:
N stagio em e Administragao e ; ' ian
E Estagio em LIAN I Planejamento em UAN | 0 2 12 2 2:00 240 B0:00
: o Estagio em Nutrizda Clinica | & Patologia da . . .
Estagio em Mutrigao Cliniea | Nutrig3a & Distoterapia Il 1] 12 12 2 a:00 240 E0:00
TOTAL [i] 38 36 | W 00 120 540:00

*Co-requisito: exigéneia do conhecimento paralelo, em forma de discipling, paa "scﬁg:io concomitante em outra disciplina.
"As disciplinas optativas do curso CONSL3m em anexo.

Informagoes Adicionais

Crédito jcomespongancia para eada eradito em horas) 1500
(Quantidade de Semanas nos Semestres 20
Unidade de tempo de auls (minutos) 0:45
Carga Horaria Total de Disciplinas Obrigatdrias 2525:00
(arga Horaria Total de Disciplinas Optativas 22500
Carga Horana do Estagio Supervisionado 720:00
Atividades Académice-Cientifice-Culturais 60:00
Carga Horara Tota I500:00

Barbacena. 14 de Abril de 2015,

CHT Total de
Dizciplinss Oplativas Pré-Requigic | “Co-requiziio cred [ s | .o Aulas CH i Total
Allmenios Funclonals - 3 215 £l 4500
Elpélicza - 1 1 045 20 1500
Elgiogla Molecular - 4 £ 300 Ed &0:L0
Bloguimica de Allmernios Qul 104 i 2 1:30 40 30000
Bloguimica Il - 3 3 FAH 60 45:00
Eigtecnologa - & 3 215 =] 2500
26140 03 QUAIG30E Nz INOUSTA 0% SIMEros NG T | ¢ T 4l )
Dietabarapla Amipwatndal - 3 3 215 Bl 4500
Educagde Amblental - 2 2 1.3 41 300
Educacho de Jovans & Aduts - 2 2 1:30 41 30:L0
Educacio Inclusha - 2 2 1:30 40 30:00
EMOISQENS & ANIVOS para Almantos - 3 3 15 [} 45000
Empreendadorisma - 2 2 1:30 41 30:00
Ergonomia S 3 B = aq 30 I
Espannal - 4 2 31 =] 5000
Flsloiogla do Exerclck - 4 £ 300 Ed &0:L0
Fundamenios da Quimica - 4 4 300 Ba 6000
Gasonomia - 3 3 13 &l 4500
GEnatica oe Populagias - 3 3 215 60 45700
Higlene na Inddstra de Allmentos - 2 2 1:30 41 000 |
Informatica Instrumental - F: 2 1:30 40 3000
Ingics Insmemantal - 4 2 31 =] a0:00
Lingua Erasleira de Sinals (LISRAS) - i 2 1.3 41 00
Karketing em Allmeniacdo e Nutnigio - 2 2 1:30 40 30:00
Priciplos de Consenvagio de Almemios Coul 102 AN 103 3 3 FAH 60 45:00
PTIMErss SomMTe - P 2 1:3] 4] 30000
Psizalogla de Educacaa - E] 3 2:15 1] 25:00
Psicoingla do EEpone - 3 3 15 [} 45000
Quimica ge Allmentos Qu 102 2 3 215 =] 4800
Cuimlca Geral - 4 4 3:00 ] 6000
‘Saguranga do Trabalho - i 2 1:30 40 30000
SUDSIANCIZE TOHIZEE & AMINUTCoNaks PIEsEntss Nos AIMENtas - F: 2 1:30 a0 ETR0]
Teora do Conhesimelin - & 3 218 Ed 25200
Teora Garal da AGminEIacs0 | S a z XL ] BOI0 |
Tefapia Mutncional - 4 4 300 B0 60000
Toplecs Especials em Allmentos & Mulrig3o | - 2 2 1:30 41 30:00
Téplcos Espedals em Allmentos & Nulriclo 11 - 3 3 215 EQ 4500

Bamacana, 26 4e Junha de 2017
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Matriz C urricular do Curso de Bacharelado em Nutricao
Vigéncia: 2012
Hora-Aula (em minutos): 45 minutos

— } P AT AP o ‘ CH/ Total de | gy
Disciplina Pré-Regquisito " Co-requisito sem | = Cred | AS Samanal Aulas CH/ Total
Anatemia Humana - E] 2 5 5 A5 100 75:00
Bipestatistica 3 1] ] 3 215 i1} 45:00
ﬁ Bimdogia Celular 3 4 < 3:00 aa 50:00
-2 |Economia Basica 2 0 2 2 1:30 40 30:00
B [Genética Basica 3 4 < 300 30 8000
+ [introgucdo 3 Nutrico 1 0 [ 1 0:45 20 15:00
Portugués Instrurmental 2 1] 2 2 1:30 40 30:00
Sociclogia - 3 1] 3 3 215 ad 45:00
TOTAL 20 4 24 24 18:00 480 360:00
Composicio de Almentos 2 0 2 P 1:30 40 30:00
Fisiclogia Humiana - 3 1] 3 3 215 &a 45:00
g Hisiologia e Embnologia Humana Biclogia Celular 2 2 4 2 3:00 a0 30:00
&2 limunologia - 2 [1] 2 2 1:30 40 30:00
-4 Metodalogia Cientfica - 2 1] 2 2 1:30 40 30:00
% |Microbiclogia Geral Biclogia Celular 2 2 4 4 3:00 an 60-00
Psicologia Aplicada 3 NutrigSo 3 1] 3 3 2158 fd 45:00
Quimica Organica Basica - 4 0 4 4 300 ] 50:00
TOTAL 20 4 24 24 16:00 480 350:00
Awaliagao Mutricional - 3 2 5 5 345 100 7500
ﬁ Bioquirnica Basica Quirica Organica Bisica 3 0 3 3 215 30 45:00
E Epidemiclogia - ] i 4 4 2:00 aa 80-00
s Microbiclogia de Alimentos Microbiologia Geral 2 2 4 4 3:00 a0 80-00
" |Mutnigdo Basica e Metabolisma - 5 0 g 5 345 100 75:00
TOTAL 18 [ 21 | 2 15:45 420 1500
Higiene de Alimentos Migrobiclogia de Alimentes 4 [1] 4 4 3:00 30 50:00
g Mutricao e Dietética do Adulte e do Moso Mutricao Basica e Metabolismo 3 i 4 4 3:00 aa B80-00
= |Parasitologia - 2 1] 2 2 1:30 40 30:00
-1 Patologia Geral Fisiologia Humana" 3 1] 3 3 215 &a 45:00
% [Politicas de Saide - 3 i 4 4 300 30 A0-00
Técmica Distética | - 2 4 a8 i} 4:30 120 90:00
TOTAL 17 [i] 23 3 17:15 450 45:00
] . ] AT AP . ] .. CH! Totade | .,
Disciplina Pre-Requisits Sem | Zem Cred | AS Zomanal Aulzs CH/ Total
Avaliagan Nutncienal Il Avaliacio Nutricion 3 3 2 5 5 345 100 7500
Bromatologia - 2 3 ] 5 345 oo T75:00
§ Ftica e Orentagao Profissional - z [i] 2 2 1:30 a0 30-00
E Metodologia Cientifica Aplicada & Nutrigio Metodologia Cientifica 2 '] 2 2 1:30 40 30:00
g, [Mutrigio e Dietética da Crianga e do Adolescente AvaliagSo Nutriziona 3 4 4 3:00 80 80-00
Mutnc3o no Esporte - 2 ] 2 2 1:30 20 30:00
Téonica Dietética || Téonica Dietétiea | 2 ] 5 5 345 oo 7500
TOTAL 18 o 25 25 18:45 500 A75:00
Administragdo e Flanejamento em UAN | Técnica Dietética Il E] F 5 5 345 100 7500
Educacio Nuticional e para a Salde Sociologia E] F] 5 5 345 100 7500
¥ |Mutng3o em Saide Cotetva Aualagicreans [ SpoemiclogaePalteas [ | 2 | s [ 5 | a2ss 100 7500
= I de Salde
a Mutnzao & Dietética da Cnanca e do Adolescente,
B |Nutrigie Matemo-infant Hutrigdo e Dietética do Adulio e do ldoso e 3 z 5 5 345 100 7500
Aualiacdo Nutricional ||
Patologia da Nutrigao e Dietoterapia | Patologia Geral & Avaliagac Nutricional Il 4 5 ] 345 100 75:00
TOTAL 18 o 25 25 18:45 500 A75:00
Administracio e Plansjamento em AN | Administragio e Planejamento em UAN | 3 3 [i] i) 4:30 120 90-00
.g Estagio em Nutrigio Sacial | Mutrigio em Salde Coletiva e Politicas de Sadde | 0 4 4 4 3:00 80 80-00
‘E Estagio em UAN Administragdo e Planejamento em AN | 1] 4 4 2 3:00 a0 5000
F. [Mutricio Experimental Mutrigio Basica e Metabolismo e Bromatologia 2 2 4 4 3:00 a0 80-00
Patologia da Nutrigio e Distoterapia || Patologia da Nutrigo e Distoterapia | 3 2 5 5 345 1] 75:00
TOTAL ] 15 22 | 2 17:15 450 345:00
Estagio em Mutrigio Clinica | Patologia da Mutrigdo e Distoterapia le Il 1] 4 4 4 3:00 a0 a0-00
Famacologia Bioguimica Basica e Patologia Geral 3 [] 3 3 2:15 60 45:00
§ Patologia da Nutricio e Deetoberapia lil Patologia da Mutrigio e Dietoberapia | 3 2 5 5 345 100 75:00
£ |Tecnologia de Alimentos Femposigme de Almenies eMiereelogES | 2 | 2 | 4 | 4| am 80 8000
- Trabalho de Conclusao de Curso Metodologia Cientifica [i] 2 2 2 1:30 40 3000
Vigiancia Sanitiria Higiene de Alimentos & Politicas de Sabde 2 2 4 4 3:00 a0 80-00
TOTAL 10 22 e 16:30 440 330:00
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. . . AT IAP.Y . CH/ Total de
Disciplina Pre-Requisito : Créd| A5 | o CH ! Total
n = Sem | Sem Semanal Aulas
Estigio em Nutrig3o Social =stagio m Nulrgan Socal |« Educagae o | 12| n2|e]| em 240 180:00
o u
g Estagio em UAN | & Administrag3o =
T = T 9 . 1 .
5 Estagio em UAN I Flanejamento em AN | i} 12 12 2 8:00 40 30:00
Estégio em Nutrigo Clinica | Estagio e;‘ﬁﬁgﬁ“;ﬁ'ﬂgﬁ;:ff”'m” @ |l g ||z em 240 180:00
TOTAL 0 38 [ 36| 3@ 2700 720 540:00
*Corequisito: exigéncia do conhecimento paralelo, e forma de disciplina, para mscrig3o concomitante em outra disciplina.
q e pina, p G0 P
"As discipfinas optativas do curso constam em anexo.
Informagoes Adicionais
Crédito {comespondénca para ada credito em horas) 15:00
‘Quantidade de Semanas nos Semestras 20
Unidade de tempo de aula (minutos) 045
Carga Horana Total de Diseiplinas Obrigatorizs 2625:00
Carga Horana Total de Disciplinas Optativas 22500
Carga Horana do Estagio Supenvisionado 72000
Afividades Académico-Cientifico-Culiurais £0:00
Carga Horaria Tota 3630:00
Barbacena. 14 de Abril de 2015.
Dizciplings Oplativas Pre-Requisiio | *Co-requiziic cred | s Safni;al T:ET;* CH i Total
Almentos Funclonals - 3 3 215 [ 4500
Einelica - 1 1 045 20 1500
Bigiogla Molecular - 4 4 30 B0 a0
Bloguimica de Allmanios Gl 104 2 2 130 4a 30000
Ednguimica Il - 3 3 2:15 EQ 4500
EdtEcnolnga - 3 3 2:15 ] 4500
Gebtal da Qualldade na Indusina de allmerios All 104 2 2 1:3] 47 L0
Digtotarapia Amoliata - 3 3 15 [l 4500
Educagao Amibiental - 2 2 130 41 3o
Educacio da Jowans & Adultns - p 2 1:30 4a L]
Educaco Inciusha - 2 2 1:30 40 30000
EMoaiagens & AQIIVOS [ara Almenios - 3 3 215 ] 4500
Empreendedarisma - 2 2 1:% 47 JL0
Ergonomia - F H 130 a0 3000
Espannal - 4 4 300 BQ S0000
Fisloiogla oo Exercicka - 4 4 300 Ed &00
Fundamentos da Culmica - 4 4 300 EQ 50000
Gastronomia - 3 3 215 E0 4500
GENSNCa 02 POpuUId - 3 3 215 [ 4500
Higiene na Inddstria de Allmenios - P 2 1:30 47 L]
Informatica Insirumental - F 2 1:30 40 30000
Ingies Insnemental - 4 4 300 [ 60000
Lingua Eraslieira de Sinals (LIBRAS) - 2 2 13 42 Jxio
Karketing em Allmeniaco e Hulrgio - 2 2 13 40 30000
Ericiolos de Consenvaclo de Almenios Caul 102 fAl 103 3 3 215 E0 4500
PIMEITS SOCHTE - 2 2 1:30 40 30000
Pakalegla de Educacad - E] 3 2:13 5] 2500
Peieologls Oo Esporte - 3 3 15 [l 4500
GUIMICE 02 ANMEIOE Qu 102 3 3 215 [ 45100
Cuimilca Geral - 4 4 300 B Ll ]
Saguranga do Trabalho - F 2 1:30 40 30000
SubE1ancias Torcas & Arlinuincionals Fresentss nos ANMentes - 2 2 1:30 40 30000
Teora do Conheoimele - 2 3 218 Ed 4500
TEOra (5ra 03 ACTINEIACas | - a a 300 B0 BO00
Terapia Nunsional - 4 4 300 BQ S0000
Topleos Egpedials em Allmendos & Nulrigdo | - 2 2 130 41 kL0
Toplcos Especals em Allmenios & Nungio 1| - 3 3 2:15 &0 4500

Bamatana, 26 02 Junhd g2 2017
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ANEXO 2: COMPONENTES CURRICULARES
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ANATOMIA HUMANA

Periodo: 1°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigabria

Ementa:

Estudo dos principais 6rgéos e sistemas do corpo humano (sistemas esquelético, articular,
nervoso, circulatorio, respiratorio, digestorio, urinario, reprodutor e enddcrino), com énfase
localizacao, funcao e relacdes topogradi

Bibliografia Basica:

1. DANGELO, J. G.; FATTINI, C. AAnatomia basica dos sistemas organicosom a descriciio dq
0SS0s, junturas, musculos, vasos e nervos. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Atheneu, 2009. 493 p.

2. DANGELO, J. G.; FATTINI, C. AAnatomia humana bésica 2. ed. S&o Paulo, SP: Atheneu, 2
184p.

3. TANK, P. W.; GEST, T. RAtlas de anatomia humana Trad. por: Alexandre Lins Werneck. Po|
Alegre, RS: Artmed, 2009. 431 p.

Bibliografia Complementar:
1. NETTER, F. HAtlas de anatomia humanaTrad. por: Adilson Dias Salles. 6. ed. Rio de Jan
RJ: Elsevier, 2014.
2. PAULSEN, F.; WASCHKE, JSobotta: atlas de anatomia humana, anatomia geral e sig
muscular. Trad. por: Marcelo Sampaio Narciso. 23. ed. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Kd&y;
v.1. 406 p.

3. PAULSEN, F.; WASCHKE, JSobotta: atlas de anatomia humanraQuadros de musculo
articulacdes e nervos. Trad. de Marcelo Sampaio Narciso. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Guanabar|
2012, v. 13. 76 p.
4. ROHEN, J. et alAnatomia humana: atlas fotografico de anatomia sistémica e regional. Trad,
Nader Wafae et al. 7.ed. Barueri, SP: Manole, 2010. 531 p.
5. TORTORA, G. JPrincipios de anatomia humanal0. ed. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koo
2007.1017 p

BIOLOGIA CELULA R

Periodo:; 1°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa: Técnicas basicas de coloracdo de células. No¢des de microscopia. Observagao mic|
de tipos celulares e seus componentes. Aspectos gerais dos componentes. éedtrlarera e fungoe
fisiologicas. Material genético e reproducao celular. No¢cdes de Bioquimica Celular. Transfor
energéticas nas células.

Bibliografia Basica:
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ALBERTS, B. et al. Fundamentos da Biologia Celular. 4.ed. Porto Alegre: Artmed,33R8{Y.
DE ROBERTIS, E. M. F.; HIB, J. Bases da Biologia Celular e Molecular. 4.ed. Rio de Ja
Guanabara Koogan, 2006. 389p.
JUNQUEIRA, L. C.;CARNEIRO, J. Biologia Celular e Molecular. 9.ed. Rio de Janeiro: Guar
Koogan, 2012. 364p.

Bibliografia Complementar:
1. ALBERTS, B. et al. Biologia Molecular da Célula. 5.ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 1396p.

2. GARTNER, L. P.; HIATT, J. L. Tratado de histologia em cores. 3.ed. Rio de Janeiro: Elseviel
576p.
3. JUNQUEIRA, L. C; CARNEIRO, J. HistologiBasica: texto e atlas. 12.ed. Rio de Jang
Guanabara Koogan, 2013. 538p.
4. NELSON, D. L; COX, M. M. Principios de bioquimica de Lehninger. 6.ed. Porto Alegre: Ar
2014. 1.298p.
5. MALECINSKI, G. M. Fundamentos de Biologia Molecular. 4.ed. Rio deida: Guanabara Kooga
2005.439p.

COMPOSICAO DE ALIMENTOS

Periodo: 1°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Alimentos e nutrientes. Grupos de alimentos. Composicéo nutricional dos alimentos: acucares
gordums, cereais, leguminosas, frutas e hortalicas, carnes, leite e derivados, ovos. Ta
composi¢cdo de alimentos. Informacdo nutricional e rotulagem de alimentos. Alimentos pjq
especiais. Enriquecimento de alimentos. Compostos ndo nutrientesnemtad.

Bibliografia Basica:

1. EVANGELISTA, J.Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 450 p.
2.FREITAS, S. M. L. Alimentos com alegacéo diet ou lightdefini¢cdes, legislacée orientacdes palj
consumo. Sao Paulo: Atheneu, 2005. £38

3. GOMES, J. ClLegislacao de alimentos e bebida8. ed. Vicosa, MG: UFV, 2011. 663 p.

4. PHILIPPI, S. T.Piramide dos alimentos fundamentos béasicos da nutricdo. 2. ed., Barueri,
Paulo: Manole, 2014. 399 p.

Bibliografia Complementar: A )

1. AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. ANVISA. Disponivel em: <
http://portal.anvisa.gov.b¥/ Acesso em: 25 nov. 2019.

2. COULTATE, T. PAlimentos: a quimica de seus componentes. 3. ed. Porto Alegre: Artnm@ed,
368 p.

3. FRANCO, GTabela de composi¢édo quimica dos alimento8. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1992. i
p.

4. PALERMO, J. RBioquimica da nutricdo. S&o Paulo: Atheneu, 2008. 172 p.
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5. SIZER, F. S.; WHITNEY, E. NNutricdo: conceitos e controvérsias. &l. Barueri, Sdo Paulj
Manole, 2003. 567 p.

6. NUCLEO DE ESTUDOS E PESQUISAS EM ALIMENTACA®Qabela brasileira de composigac
de alimentos TACO. 4. ed. Campinas: NEPBNICAMP, 2011. 161 p. Disponivel en
<http://www.nepa.unicamp.br/taco/contar/taco_4 adli@ampliada_e_revisada.pdf?arqui vo=taco |
versao_ampliada_e_revisada.pdf>. Acesso em: 25 out. 2019.

7. PHILIPPI, S. TNutricdo e técnica dietética 3. ed. Barueri, Sdo Paulo: Manole, 2014, 400 p.
8. PHILIPPI, S. T.Tabela de composi¢céo de alimentosuporte para decisdo nutricional. 4. ¢
Barueri, Sdo Paulo: Manole, 2013. 164 p.

9. PIMENTEL, C. V. M. B. et alAlimentos funcionais:introducéo as principais substancias bioati
em alimentos. S&o Paulo: Varela, 2005. 95 p.

GENETICA BASICA

Periodo: 1°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Introducéo ao estudo da genética: importancia e variabilidade. Teoria cromossdémica da heran
mendelianas da hereditariedade. Extensdo da genética mendeliana: herancaleleexoyltiplos,
interacBes nao alélicas (epistasia), ligacdo, recombinacédo e mapeamento genético. Natureza ¢
genético: gene e enzima. Citogenética. Ciclo mitdtico e meidtico. Mutacdo génica. M
cromossOmica numérica e estrutural.

Bibliogr afia Basica:

1. GRIFFITHS, A. J. F. et dintroducéo a genética 10. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2
710 p.

2. KLUG, W. S. et alConceitos de genética. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 863 p.

3. SNUSTAD, P.; SIMMONS, M. J-undamentos de genética6. ed. Rio de Janeiro: Guanab|
Koogan, 2013. 739 p.

Bibliografia Complementar:

1. ALBERTS, B. et alFundamentos da biologia celularTrad. porArdala Elisa Breda Andrade et ;
4. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2017. 838 p

2. GONICK, L.; WHEELIS, M.Introducéo ilustrada a genética com muito humor. Trad. por Sérg
Francisco Costa. S&o Paulo: Harbra, 1995. 215 p.

3. KLUG, W. S. et alConceitos de genéticaTrad. por Maria Regina Borg€&3sorio e Rivo Fischel
9. ed. Porto Alegr: Artmed, 2010. 863 p.

4. PEREIRA, L. V.Sequenciaram o genoma humano E agora? 2. ed. Sdo Paulo: Editora Mode
2008. 95 p.

5. RAVEN, P. H. et aBiologia vegetal 7. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2830 p.

INTRODUGCAO A NUTRICAO
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Periodo: 1°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Historia da alimentacdo e da nutricdo no Brasil. O curso de graduacdo em Nutricdo do
Barbacena. O profissional nutricionista eas areas de atuacdo. Aspectos historicos dos
alimentares. Guia alimentar para a populacéo brasileira.

Bibliografia Basica:

1. CASCUDO, L. CHistoria da alimentacéo no Brasil 4. ed. Sdo Paulo: Global, 2014. 972 p.

2. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S. Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

3. PHILIPPI, S. T.Piramide dos alimentos fundamentos basicos da nutricdo. 2. ed., Barueri,
Paulo: Manole, 2014. 399 p.

Bibliografia Complementar:

1. ALEXANDRE-BIDON, D. et al Histéria da alimentacdo.Trad. por: Luciano V. Machado
Guilherme J. de F. Teixeira. 4.ed. Sdo Paulo: Estacéo Liberdade, 1998. 885 p.

2. BRASIL, Ministério da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Atencay
Guia alimentar para a populacao brasileira.Ministério da Saude, Secretaria de Atencdo a Sg
Departamento de Atencdo Basica. 2. ed., Brasilia: Ministério da Saude, 6fdnivel em: <
https://portalarquivos2.saude.gov.br/images/pdf/2014/novembro/05ABoiantarparaa-pop
brasilieraMiolo-PDFInternet.pd# . Acesso em: 20 out 2019.

3. CONSELHO FEDERAL DE NURICIONISTAS. Resolugao CFN N° 600, de 25 de fevereir(
2018. Dispde sobre a definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicog
parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuacdo, para a efetividade do:
prestalos a sociedade e d& outras providéncias. Disponivel dmip:/fvww.cfn.org.br/wp
content/uploads/resolucoes/Res_600_201&h#wesso em: 20 out 2019.

4.COSTA, N. M.B.; PELUZIO, M. C. GNutricdo basica e metabolismoVigcosa, MG: Editora UFV
2012. 400 p.

5. FISBERG, R. M. et alnquéritos alimentares: métodos e bases cientificos. Barueri: Manole, 2|
334 p.

METODOLOGIA CIENTIFICA (30 HORAS DE PESQUISA)

Periodo: 1°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Método cientifico. Normas cientificas e técnicas de redacdo de monografias. Como analisar
cientifico. Definicdo do tema. Organizar e redigir uma dissertacéo cian&f@boracéo do projeto |
pesquisa. Como redigir um artigo cientifico. Como apresentar um trabalho cientifico.
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Bibliografia Basica:

1. CARVALHO, M. C. M. (Org.).Construindo o saber metodologia cientifica, fundamentos
técnicas, 24. ed. Campinas: Rap, 2013. 224 p.

2. MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M.Fundamentos de metodologia cientificar. ed. S&o Paul
Editora Atlas. 2010. 297 p.

3. MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M.Metodologia do trabalho cientifico:procedimentos bésico
pesquisa bibliogréaficarojeto e relatorio, publicacdes e trabalhos cientificos. 7. ed. Sao Paulo: |
Atlas, 2013. 225p.

Bibliografia Complementar:

1. AZEVEDO, C. B.Metodologia cientifica ao alcance de todo2. ed. Sdo Paulo: Manole. 2013.
p.

2. CERVO, A. L. et alMetodologia cientifica 6. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2013. 16
3. FRANCA, J. L.; VASCONCELLOS, A. CManual para normalizacdo de publica¢cbes técnicg
cientifica. 8. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2011. 258 p.

4. SEVERINO, A. JMetodologia do trabalho cientifica Sado Paulo: Cortez, 2014. 304 p.

5. TRIVINOS, A. N. S.Introducdo & pesquisa em ciéncias sociai® pesquisa qualitativa e
educagdo. Sao Paulo: Atlas, 2013. 175 p.

SOCIOLOGIA

Periodo: 1°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Sociologia: autores e proposicao tedrica. Os paradigmas classicos da sociologia: socializacédo
dos individuos; agéo social e coesao social; conflitos de classe e mudanca social. As origens
da sociedade brasita. Sociologia da salde e o nascimento da medicina social. Condicionantes
estabelecidos pelas relacdes de producédo e pelas ideologias do trabalho. Trabalho, inclus
globalizagéo.

Bibliografia Basica:

1. LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A.Sociologia geral 7. ed. Sado Paulo, Atlas, 2014. 373 p.

2. MARCONI, M. A; PRESOTTO, Z. M. NAntropologia: uma introducéo. 7. ed. Sdo Paulo: At|
2010. 331 p.

3. QUINTANEIRO, T. et alum toque de classicadDurkheim, Marx e Weber. Belo Horizonte: Edé(
da Universidade Federal de Minas Gerais, 2011. 157 p.

Bibliografia Complementar:

1. BERNARDES, C.; MARCONDES, R. Gociologia aplicada a administragdo?. ed. Sdo Paulc
Saraiva. 2013. 134 p.

2. CASTRO, C. A. PSociologia aplicada & administracdo2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2009. 225 p.
3. DURKHEIM, E.As regras do método sociolégicd&ao Paulo: Martins Fontes, 2011. 157 p.

4. FORACCHI, M. M.; MARTINS, J. SSociologia e sociedaddeituras de introducdo a sociolog
Rio de Janeiro: LTC, 2008. 308 p.
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5. VAZ, H. C. D.Antropologia filosofica. Sdo Paulo: Loyola, 1992. v. 2. 273 p.

FISIOLOGIA HUMANA

Periodo: 2°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Principios basicos de fisiologia. Equilibrio hidroeletrolitico. N&sialogia. Fisiologia cardiovascula
respiratéria, renal, digestéria e enddcrina.

Bibliografia Basica:

1. COSTANZO, L. SFisiologia. Trad. por: Denise Costa Rodrigues et al. 4. ed. Rio de Janei
Elsevier, 2011. 496 p.

2. FOX, S. | Fisiologia humana. 7. ed. Barueri/SP: Manole, 2007. 726 p.

3. GUYTON, A. C.Fisiologia humana Trad. por: Charles Alfred Esberard. 6. ed. Rio de Janeir|
Guanabara Koogan, 2011. 564 p.

Bibliografia Complementar:

1. AIRES, M. M. et alFisiologia. 4. ed. Rio de J&iro/RJ: Guanabara Koogan, 2012. 1335 p.
2. BERNE, R. M.; LEVY, M. N.Fisiologia Trad. por: Adriana Pitella Sudré et al. 6.ed. Rig
Janeiro/RJ: Elsevier, 2009. 844 p.

3. HALL, J. E.; GUYTON, A. CTratado de fisiologia médica Trad. por: Alcides Marinhdunior et
al. 12.ed. Rio de Janeiro/RJ: Elsevier, 2011. 1151 p.

4. SINGI, G.Fisiologia dinamica texto basico para os cursos de ciéncias biolégicas. 2. eq
Paulo/SP: Atheneu, 2008. 253 p.

5. TORTORA, G. J.; DERRICKSON, Frincipios de anatomia e fsiologia.Trad. por: Alexandrg
Lins Werneck. 12. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2014. 1228 p.

HISTOLOGIA E EMBRIOLOGIA HUMANA

Periodo: 2°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Introducdo a histologia: diferelagdo celular e origem embriolégica dos tecidos. Histologia e
métodos de estudo. Tecido epitelial: revestimento e glandular. Tecido conjuntivo: propriame
denso e frouxo, adiposo cartilaginoso, 6sseo, sangue e linfa. Tecido nervoso. Tecid@arn|
Introducéo a Embriologia humana. Morfofisiologia dos aparelhos reprodutores masculino e fe
Gametogénese. Fertilizacdo. Clivagem. Gastrulacdo. Periodo embrionario e fetal. Anexos emb

Bibliografia Basica:
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1. GARTNER, L. P.; HIATT, JL. Tratado de histologia em cores. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
576 p.

2. JUNQUEIRA, L. C.; CARNEIRO, J. Histologia basica: texto e atlas. 12.ed. Rio de J4
Guanabara Koogan, 2013. 538 p.

3. MOORE, K. L.; PERSAUD, T. V. N.; TORCHIA, M. G.nibriologia basica. 8. ed. Rio de Jane|
Elsevier, 2013. 347 p.

Bibliografia Complementar:

1. EYNARD, A.; VALENTICH, M. A.; ROVASIO, R. A. Histologia e embriologia humanas: base
celulares e moleculares. 4. ed. S&o Paulo: Artmed, 2011. 695 p.

2. GARCIA,S. M. L.; FERNANDEZ, C. G. Embriologia. 3. ed. Sdo Paulo: Artmed, 2012. 651 p
4. HIB, J. Di Fiore histologia: texto e atlas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2003. 536 p.
3. JUNQUEIRA, L. C.; CARNEIRO, J. Biologia celular e molecular. 9. ed. Rio dardan
Guanabara Koogan, 2012. 364 p.

5. SCHOENWOLF, G. C. et al. Larsen, embriologia humana. 4. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2(

p.

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Periodo: 2°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Principais caracteristicas de virus, bactérias, fungos e leveduras. Microrganismos de import:
principais grupos de alimentos. Fontes de contaminagcdo microbiana de alimentos. Microrg
indicadores. Deterioracdo microbiana em alimentos frescpso@essados. Fatores intrinseco
extrinsecos que afetam o desenvolvimento de microrganismos em alimentos. Controle microl
alimentos: métodos fisicos e quimicos de preservacdo. Papel dos microrganismos na pro
alimentos. Alimentos e enzimaproduzidos por microrganismos. Producdo de cultivos
fermentacdo de alimentos. Microrganismos e saude publica: toxinfeccdes alimentares. |
microbiolégicos para avaliacdo da qualidade de alimentos. Avaliagdo de processos de esteriliz
calor. Validacao biologica e bioindicadores de esterilizacéo.

Bibliografia Basica:

1. FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, MMicrobiologia dos alimentos Sao Paulo: Atheneu, 200
182 p.

2. GAVA, A. J. et alTecnologia de alimentosprincipios e aplicacdesas Paulo: Nobel, 2010. 5]
p.

3. VERMELHO, A. B. et alPréaticas de microbiologia Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

p.

Bibliografia Complementar:
1. AQUARONE, E. et al. (Coord.RBiotecnologia industrial: biotecnologia na producgao de aliment
S&o Paulo: Bliicher, 2001. v. 4. 523 p.

77



GRADUACAO EM NUTRICAO
CampusBarbacena

2. JAY, J. M Microbiologia de alimentos 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p.
3. MADIGAN, M. T. et al.Microbiologia de Brock. 12. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2010. 112§
4. TORTORA, G. J.et al.Microbi ologia. 10. ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2012. 934 p.
5. VIEIRA, R. H. S. FMicrobiologia, higiene e qualidade do pescaddeoria e pratica. Sdo Paul
Varela, 2004. 380 p.

PARASITOLOGIA

Periodo: 2°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Consideracdes gerais sobre parasitismo. Estudo da morfologia, ciclo de vida e classificg
principais grupos de protistas, helmintos e artropodes transmissores e/ou causadores de d
homem. Técnicas de diagndstico e pre@gentas principais doencas causadas por parasitas.

Bibliografia Basica:

1. NEVES, D. P.; FILIPPIS, TRParasitologia basica3.ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2014. 238p.

2. NEVES, D. PParasitologia Humana 12.ed. Ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2012. 546p.

3. MORAES, R. G.; LEIE, I.C.; GOULART, E.GParasitologia e micologia humana5b.ed. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 589p.

Bibliografia Complementar:

1. REY, L. Parasitologia: parasitos e doencas parasitarias do homem nos trépicos ocidentais. 4.eq
Janeiro: Guanava Koogan, 2008. 883p.

2. COURA, J. RDinamica das doencas infecciosas e parasitarigded. Rio de Janeiro: Guanak]
Koogan, 2018. 1173p.

3. CIMERMAN, B.; FRANCO, M. A.Atlas de parasitologia: artropodes, protozoarios e helmin
Séo Paulo: Atheneu, 2009D3p.

4. MURRAY, Patrick R. et alMicrobiologia médica. 5.ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2006. 978p,

5. FERREIRA, M. U.Parasitologia contemporanea2.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, J
336p.

6. FUNASA. Doencas infecciosas e parasitariasaspectos clinicosyigilancia epidemioldgica |
medidas de controle. 2.ed. Brasilia/DF: Ministério da Saude, 2000. 219 p.

BIOESTATISTICA

Periodo; 2°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)
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Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Introducdo ao estudo da Estatistica. Organizag@presentacdo de dados. Estatistica descl
Probabilidade e propriedades epidemiolédgicas. Teoria da Amostragem. Teoria dos testes de |
Comparacdo de médias. Medidas de associagdo. Correlacdo e regressdo. Estudo e ap,
estatistica nadentificacdo das condicbes de morbimortalidade nas comunidades. Uso de soff
planilhas computacionais na organizagéo e andlise de dados estatisticos; estudo de casos.

Bibliografia Basica:

1. CALLEGARI-JACQUES, S. MBioestatistica:principios e aptacdes. Porto Alegre/RS: Artme
2008. 255 p.

2. GLANTZ, S. A.Principios de bioestatistica7.ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2014. 306 p.

3. PAGANO, M.; GAUVREAU, K.Principios de bioestatistica Trad. por: Luiz Sérgio de Cast
Paiva. 2.ed. S&o Paulo: Came Learning, 2013. 506 p.

Bibliografia Complementar:

1. COSTA NETO, P. L. Cestatistica 2.ed. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2009. 266 p.

2. MEDRONHO, R. A. et aEpidemiologia. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 685 p.

3. MEYER, P. LProbabilidade: apicacdes a estatistica. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2011. 426
4. MORETTIN, P. A; BUSSAB, W. CEstatistica basica8. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013. 548 p.
5. NEUFELD, J. LEstatistica aplicada a administracdo usando ExceTrad. por: José Luiz Celesi
Séo Paulo: Prentice Hall, 2003. 434 p.

QUIMICA ORGANICA BASICA

Periodo: 2°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

A quimica orgéanica e a vida. Cadeias carbénicas. Hibridacdo do carbono. Ressonéancia e car(
Principais funcdes organicas: propriedades e nomenclatura. Estrutura e propriedades fis
compostos organicos. Acidez e basicidade de compostos organicos. Isomeria. Reagdes orgar|

Bibliografia Basica:

1. BARBOSA, L. C. A.Introducdo a quimica orgénica: de acordo com as regras atualizadas
IUPAC. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011. 331 p.

2. SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. BQuimica Organica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC. 20]
v.1. 616 p.

3. SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. Ruimica Organica 10. ed. Rio de Janeiro: LTC. 201
v.2. 613 p.

Bibliografia Complementar:
1. ALLINGER N. L. et al Quimica organica 2. ed. Rio de Janeiro: Editora LTC. 2014. 961p.
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2. ATKINS, P. W.; JONES, LPrincipios de quimica questionando a vida modernameio ambiente
3. ed. Porto Alegre: Bookman, 2006. 965 p.

3. BRUICE, P. YQuimica organica 4. ed. S&o Paulo: Prentice Hall, 2014. v. 1. 590 p.
4. BRUICE, P. YQuimica organica 4. ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2014. v. 2. 641 p.
5. CAREY, F. A.Quimica organica. Trad. por: Katia A. Roque et al. 7.ed. Porto Alegre/RS: AM;|
2008. v. 1. 727 p.

6. FELTRE, RQuimica: quimica organica. 6. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. v. 3. 427 p.

TECNICA DIETETICA |

Periodo: 2°

Carga Horaria: 90 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Conceituacdo da Técnica dietética e importancia na nutricdo. Procedimentos de selecdo, aquij
preparo e preparo de alimentos. No¢des de pesos, medidas e equivaléncia, per capita, porcé
correcdo e fator de codo. Técnicas adequadas de-ym&paro e preparo aos diferentes grupo
alimentos: frutas, hortalicas, cereais, leguminosas, leite e derivados, ovos, carnes, 0leos e
acucares e edulcorantes.

Bibliografia Basica:
1. BORGO, L. A. et alAlquimi a dos alimentos 3. ed. Brasilia, Distrito Federal: Senac, 2014. 31
2. ORNELAS, L. H.Técnica dietética selecdo e preparo de alimentos. 8. ed. Sao Paulo: Atheng
2007. 276 p.

3. PHILIPPI, S. TNutricdo e técnica dietética 3 ed. Barueri: Manole, 2@. 400 p.

Bibliografia Complementar:

1. BENETTI et alManual de Técnicas DietéticasSao Caetano do Sul: Yendis, 2013. 243 p.

2. EVANGELISTA, J.Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 450 p.

3. NUCLEO DE ESTUDOS E PESQUISAS EM ALINN\EACAO. Tabela brasileira de composicaq
de alimentos TACO. 4 ed. Campinas: NERPBNICAMP, 2011. 161p. Disponivel en
<http://www.nepa.unicamp.br/taco/contar/taco_4_edicao_ampliada_e_revisada.pdf?arqui vo=|
versao_ampliada_e_revisada.pdf>. Acessoz&nmaut 2019.

4. PALERMO, J. RBioquimica da nutricdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 172 p.

5. PINHEIRO et alTabela para avaliagdo do consumo alimentar em medidas caseir&s ed. Rio
de Janeiro: Atheneu, 2009. 131p.

AVALIACAO NUTRICIONAL |

Periodo: 3°

Carga Horaria: 60 horas (hora relogio)

Natureza: Obrigatoria
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Ementa:

Introducdo ao estudo da avaliagdo nutricional. Avaliacdo dietética. Avaliacdo antropomél
adultos, idosos, criancas, adolescentes, gestantes e nutrizes. Técnicas de avatiaggmsiaad
corporal com énfase em bioimpedéancia elétrica.

Bibliografia Basica:

1. MUSSOI, T. DAvaliacao nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Rio
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.

2. ROSSI, L.; CARUSSO, L.; GALANTE, A.Avaliacéo nutricional: novas perspectivas. Sédo Pay
Roca, 2010. 422 p.

3. TIRAPEGUI, J.; RIBEIRO, S. M. lAvaliacdonutricional: teoria e praticaRio deJaneiro:
Guanabara Koogan, 2013. 326 p.

Bibliografia Complementar:

1. CUPPARI, L.Guia de rutricdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4
2. DUARTE, A. C. GAvaliagdo nutricional: aspectos clinicos e laboratoriais. S&o Paulo: Athen
2007. 607 p.

2. FISBERG, R. Met al Inquéritos alimentares: métodos e bases aificos. Barueri: Manole, 200/
334 p.

3. LOPEZ, R. P. S.; BOTELHO, R. B. Album fotogréafico de por¢desalimentares.S&o Paulo
Metha, 2013. 239 p.

5. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Eevier, 2013. 1228 p.

EDUCACAO ALIMENTAR E NUTRICIONAL

Periodo: 3° periodo

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Fundamentos da formacdo do habito e do comportamento alimentar. Bases e estratégic
desenvolvimato de atividades, programas e planos de educacdo alimentar e nutricional vij
promocao de préticas alimentares saudaveis para individuos e coletividades.

Bibliografia Béasica:
1. CARDOSO, M. et alNutrigdo em saude coletivaEditado por Marly August Cardoso et al. S&
Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.
2. DIEZ-GARCIA, R. W.; CERVATOMANCUSO, A. M. (Orgs.). Mudangas alimentares ¢
educagéo nutricional 1. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013. 411 p.
3. LINDEN, S.Educacaoalimentar e nutricional: algumas ferramentas de ensi2oed. S&o Pauld
Varela, 2011. 156 p.

Bibliografia Complementar:
1.FISBERG, R. Met al Inquéritos alimentares: métodos e bases cientificos. Barueri: Manole, 2|
334 p.
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2. LOPEZ, R. P. S.; BOTELHO, R. B. Album fotogréfico de por¢cdesalimentares.S&o Paulo
Metha, 2013. 239 p.

3. SIZER, F. S.; WHITNEY, E. NNutricdo: conceitos e controvérsias. Tradutor Nelson Gome
Oliveira et al. 8.ed. Barueri: Manole, 2003. 567 p.

4. STURMER, J. SReeducacaalimentar nafamilia: da gestacdo a adolescéncia. Petropolis
Vozes, 2004. 182 p.

5. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 20]

p.

BIOQUIMICA

Periodo: 3°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéra

Ementa:

Conhecimento dos aspectos estruturais e funcionais das biomoléculas: carboidratos;
aminoécidos; peptideos e proteinas; enzimas; acidos nucléicos e vitaminas. Compreensao dg
aspectos do metabolismo celular relacionados a éigética, bem como, integracdo e regulg
hormonal do metabolismo em mamiferos.

Bibliografia Basica:

1. HARVEY, R. A.; FERRIER, D. RBioquimica ilustrada. 5. ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 20]
520 p.

2. MARZZOCO, A; TORRES, B. BBioquimica basica 3.ed. Rio de Janeiro/RJ: Guanabara Koo(
2013. 386 p.

3. NELSON, D. L.; COX, M. MPrincipios de bioquimica de LehningerTrad. por: Fabiana Horn |
al. 5. ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2011. 1273 p.

Bibliografia Complementar:

1. BERG, J. M. et aBioquimica. Trad. de Antonio José Magalhdes da Silva Moreira et al. 7. ec
de Janeiro/RJ: Guanabara Koogan, 2014. 1162 p.

2. MARIA, C. A. B. Bioquimica basica: introducédo a bioquimica dos horménios, sangue, sis
urinario, processos digestivo e abswpe micronutrientes. Rio de Janeiro/RJ: Interciéncia, 2008
p.

3. MAUGHAN, R. et al.Bioquimica do exercicio e treinamentol. ed. Barueri/SP: Manole, 200
240 p.

4. MURRAY, R. K. et alHarper: bioquimica ilustrada. 26. ed. Sdo Paulo/SP: Athe?@d6. 692 p.
5. PALERMO, J. RBioquimica da nutricdo. Sdo Paulo/SP: Atheneu, 2008. 172 p.

EPIDEMIOLOGIA

Periodo: 3°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)
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Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Elementos de Epidemiologia. Processo salmnca na sudimensao histérica e seus condicional
sociais e ambientais. Modelos para representacéo da etiologia das doencas e classificacao di
preventivas. Indicadores de saude e sistemas de informacg&o. Transicdo demografica, epidem
nutricional Métodos em epidemiologia: variaveis, hipéteses. Tipos de estudo em epidem
Vigilancia em saude. Epidemiologia das doencas transmissiveis. Epidemiologia das doencas
nao transmissiveis

Bibliografia Basica:

1. ALMEIDA FILHO, N.; ROUQUARYCL, M. Z. Introducao a epidemiologia.4. ed. Rio de Janeir(
Guanabara Koogan, 2014. 282 p.

2. BONITA, R. et alEpidemiologia béasica2. ed. Sao Paulo: Santos, 2013. 213 p.

3. MEDRONHO, R. A. et aEpidemiologia. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 685p.

4. ROUQUAYROL, M. Z. et alRouquayrol: epidemiologia e saud&. ed. 709 p. Rio de Janeir
MedBook, 2014.

Bibliografia Complementar:

1. CARDOSO, M. A. et alNutricdo em saude coletivaSao Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.

2. GOUVEIA, E. L. CNutricdo: saide e comunidade. Rio de Janeiro: Revinter, 1990. 246 p.

3. MEDRONHO, R. A. et aEpidemiologia: caderno de exercicios. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 1
4. ROCHA, A. A.et al.Saude publica:bases conceituais. Sdo Paulo: Atheneu, 2010. 352 p.

5. TADDEI, J A. et al (Ed.).Nutricho em saude publica.Editado por José Augusto de Agu
Carrazedo Taddei et al. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 640 p.

NUTRICAO E METABOLISMO

Periodo: 3°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Etgpas do processo de nutricdo. Carboidratos. Fibras alimentares. Lipidios. Proteinas. V|
lipossoluveis e hidrossoluveis. Minerais. Agua e eletrolitos.

Bibliografia Béasica:

1. COSTA, N. M. B.; PELUZIO, M. C. Q\utri¢io basica e metabolismoVigcosa,MG: Editora UFV,
2012. 400 p.

2. COZZOLINO, S. M. FBiodisponibilidade de nutrientes 4. ed. Barueri, SP: Manole, 2013. 13
p.
3. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Riq
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

Bibliografia Complementar:
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1. DUTRA-DE-OLIVEIRA, J. E.; MARCHINI, J. SCiéncias nutricionais aprendendo a aprender.
ed. Sao Paulo: Sarvier, 2011. 760 p.

2. HALL, J. E.; GUYTON, A. CTratado de fisiologia médical2. ed. Rio de Janeiro: Elsevigf11.
1151 p.

3. MARZZOCO, A.; TORRES, B. BBioquimica basica 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koog
2013. 386 p.

4. PALERMO, J. RBioquimica da nutricdo. S&o Paulo: Atheneu, 2008. 172 p.

5. PHILIPPI, S. T.Piramide dos alimentos fundamentos basicata nutricdo. 2. ed., Barueri, S|
Paulo: Manole, 2014. 399 p.

6. SIZER, F. S.; WHITNEY, E. NNutricdo: conceitos e controvérsias. 8. ed. Barueri, Sao P|
Manole, 2003. 567 p.

TECNICA DIETETICA Il

Periodo: 3°

Carga Horaria: 75 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Preparo de dietas hospitalares modificadas em relacéo a consisténcia. Preparo da dieta entere
Aproveitamento de sobras e residuos. Aproveitamento integral dos alimentos. Plantas alimen|
convencionais. Bterminacdo do valor energético total dos cardapios. Critérios para elaborg
cardapios. Adequacao do cardapio para cada ciclo da vida. Planejamento de cardapio para o
Nacional de Alimentacdo Escolar. Planejamento de cardapio para o Prograftianentacdo dc
Trabalhador. Andlise de cardapio. Avaliacdo sensorial das preparagdes.

Bibliografia Basica:

1. ORNELAS, L. H.Técnica dietética selecdo e preparo de alimentos. 8. ed. Sdo Paulo: Ath
2007. 276 p.

2. PINHEIRO et alTabela para avala¢do do consumo alimentar em medidas caseirds ed. Rig
de Janeiro: Atheneu, 2009. 131 p.

3. ROSA, C. O. B.; MONTEIRO, M.R.RJnidades produtoras de refeicdesuma viséo pratica. Ri
de Janeiro: Rubio, 2014. 352 p.

Bibliografia Complementar:

1. BENETTIet al.Manual de técnicas dietéticasSao Caetano do Sul: Yendis, 2013. 243 p.

2. BORGO, L. A. et alAlquimia dos alimentos 3. ed. Brasilia, Distrito Federal: Senac, 2014. 31|
3. CASCUDQO, L. CHistoria da alimentagao no Brasil 4. ed. S&o Paulo: Gbal, 2014. 972 p.

4. CASTRO, F.A.F. de; QUEIROZ, V.M.V. d€ardapios: planejamento e etiqueta. Vigosa: UR
2007. (Série Solugdes). 97 p.

5. EVANGELISTA, J.Alimentos: um estudo abrangente. Sado Paulo: Atheneu, 2007. 450 p.

6. NUCLEO DE ESTUDOS E PESQUISAEM ALIMENTACAO. Tabela brasileira de composicad
de alimentos TACO. 4 ed. Campinas: NEPBNICAMP, 2011. 161p. Disponivel en
<http://www.nepa.unicamp.br/taco/contar/taco_4 edicao_ampliada_e_revisada.pdf?arqui vo=|
versao_ampliada_e_revisada.pdfzes8so em: 25 out 2019.
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7. PHILIPPI, S. TNutricdo e técnica dietética 3. ed. Barueri: Manole, 2014. 400 p.

AVALIACAO NUTRICIONAL II

Periodo: 4°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Avaliacdo bioquimica do estado trimional. Avaliacdo clinica do estado nutricional. Avaliaf
nutricional do paciente hospitalizado. Avaliagao nutricional em situacdes especiais.

Bibliografia Basica:

1. DUARTE, A. C. GAvaliacao nutricional: aspectos clinicos e laboratoriais. Sdo &aftheneu,
2007. 607 p.

2.NOZAKI, V. T. et al.Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 236 p.

3. TIRAPEGUI, J.; RIBEIRO, S. M. lAvaliacaonutricional: teoria e praticaRio deJaneiro:
Guanabara Kooga2013. 326 p.

Bibliografia Complementar:

1. CALIXTO-LIMA, L.; GONZALEZ, M. C. Nutri¢cdo clinica no dia a dia Rio de Janeiro: Rubig
2014. 181 p.

2. COSTA, M. J. Cinterpretacao de exames bioquimicos para o nutricionisteé5ao Paulo: Athenel
2008. 113p.

3. CUPPARI, L.Guia de nutri¢cdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4]
4. MUSSOI, T. DAvaliacao nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Rid
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.

5. ROSSI, L.; CRUSSO, L.; GALANTE, A. PAvaliacéo nutricional: novas perspectivas. Sdo Pa(
Roca, 2010. 422 p.

6. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 20]

p.

HIGIENE DE ALIMENTOS

Periodo:; 4°

Carga Horaria: 30 horas (hora rel6gio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Conceito e objetivos da higiene dos alimentos. Prevencgéo e controle das principais doencgas \
por alimentos. Legislacdo vigente. Procedimentos de higienizacdo em Unidades de Alimel
Nutricdo. Sistemas de controle da qualidade sanitaria dos alimentos.
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Bibliografia Basica:

1. FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M.Microbiologia dos alimentos Sao Paulo: Editor,
Atheneu, 2005, 182 p.

2. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. SHigiene e vigilanciasanitaria de alimentos 4. ed.
Barueri/SP: Manole, 2013. 1034 p.

3. SILVA JUNIOR, E. A.Manual de controle higiénicesanitario em alimentos.5. ed. Sdo Pauld
Varela, 2014. 693 p.

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. Agencia Nacional de Vigilancia §tariaa ANVISA. Resolucdd RDC N° 216, de 15 d
setembro de 2004. Estabelece procedimentos de boas praticas para servico de alimentacao,
as condicdes higiéniesanitarias do alimento preparado. Diario Oficial da Unido, Brasilia, DI
setembo de 2004.

2. CONTRERAS, C.C. et aHigiene e sanitizacdo na industria de carnes e derivadoSao Paulo
Varela, 2003.

3. HAZELWOOD, D.; MCLEAN, A.Manual de higiene para manipuladores de alimentosSao
Paulo: Varela, 1994. 140 p.

4. JAY, J.M Microbiol ogia de alimentos6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005, 711 p.

5. RIEDEL, G.Controle sanitario dos alimentos 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1992. 320 p.

IMUNOLOGIA

Periodo: 4°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoéria

Ementa:

Compreensao dos mecanismos basicos que regem o funcionamento do sistema imune de |
superiores. Estudo da organizagdo anatbmica e funcional dos componentes do sistema im
mecanismos celulares e moleculares que medeiam a imunidade inataredadeadquirida. Este
incluem o reconhecimento de antigenos, ativacao de linfocitos T e B e outras células do sisten
bem como da acao efetora celular e humoral decorrente da ativacdo do sistema imune. Imuno
abordando os mecanismos imldgicos envolvidos nas hipersensibilidades. Métodos laboratoriai
envolvem reacdes entre antigenos e anticorpos. Principais alergias alimentares.

Bibliografia Basica:

1. ABBAS, A. K.; LICHTMANN, A. H.; PROBER, J. Smunologia celular e molecular 7. ed. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2012. 545 p.

2. CALICH, V.; VAZ, C.Imunologia. 2. ed. Rio de Janeiro: Revinter, 2009. 323 p.
3.MADIGAN, M. T.; MARTINKO, J. M.; PARKER, JMicrobiologia de Brock. 12. ed. Porto Alegre
RS: Artmed, 2010. 1128 p.

Bibliografia Complementar:
1.BIER, O.Bacteriologia eimunologia: em suas aplicacbes a medicina e a higiene. 13. ed. S&o
Melhoramentos, 1966. 991 p.
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2. BLACK, J. G.Microbiologia: fundamentos e perspectivas. 4. ed. Rio de Janeiro: Guar
Koogan, 2002. 39 p.

3.CALICH, V. L. G.; COPPI VAZ, C. Almunologia basica.[s.l.]. Artes Médicas, 1989. 375 p.

4. SANTOS, N. C. MClinica médica para enfermagemrconceitos e atuacdo para profissionaig
enfermagem. S&o Paulo: latria, 2004. 236 p.

5.TORTORA, G. J.FUNKE, B. R.; CASE, C. LMicrobiologia. 10. ed. Porto Alegre, RS: Artme
2012. 934 p.

NUTRICAO DO ADULTO E DO IDOSO

Periodo: 4°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Necessidades e recomendac¢des nutricionais padalto e para o idoso. Célculos das recomende
energeéticas. Prescricdo dietética para o adulto. Caracteristicas fisiolégicas do proci
envelhecimento. Fatores que afetam o consumo alimentar do idoso. Alimentacdo e long
Prescricéo dietétigaara o idoso.

Bibliografia Basica:
1. BUSNELLO, F. M.Aspectos nutricionais no processo do envelheciment®ao Paulo: Athenel
2007. 292 p.

2.CUPPARI, L.Guia de nutrigdo: nutricdo clinica no adulto. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4
3. VITOLO, M. R. Nutricdo: da gestacdo ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 20]

p.

Bibliografia Complementar:

1. COSTA, N. M. B.; PELUZIO, M. C. Q\utri¢&o basica e metabolismoVicosa, MG: Editora UFV
2012. 400 p.

2. DUTRA-DE-OLIVEIRA, J. E.;MARCHINI, J. S.Ciéncias nutricionais aprendendo a aprender.
ed. Sao Paulo: Sarvier, 2011. 760 p.

3. FISBERG, R. M. et alnquéritos alimentares: métodos e bases cientificos. Barueri: Manole, 2
334 p.
4. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Rid
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.

5. PHILIPPI, S. TNutricdo e técnica dietética 3. ed. Barueri, Sdo Paulo: Manole, 2014. 400 p.
6. PHILIPPI, S. TTabela de composicéo de alimentosuporte para decisaotnigional. 4 ed. Barueri
Séao Paulo: Manole, 2013. 164 p.

7. PINHEIRO, A. B. V. et alTabela para avaliagdo de consumo alimentar em medidas caseiras
ed. Sao Paulo: Atheneu, 2009. 131 p.

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Periodo: 4°
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Carga Horaria: 60 horaghora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Conhecer conceitos importantes da tecnologia de alimentos. Determinar as principais alterg
podem ocorrer nos alimentos (fisicas quimicas e bioldgicas). Abordar os métodos de con
utilizadosna industria de alimentos: pasteurizacéo, esterilizacéo, refrigeracao, congelamento,
salga e acucar e fermentacdo. Reconhecer a importancia da qualidade dgpnratéria obtencéo ¢
produtos alimenticios adequados. Descrever as principaistedsticas bioldgicas, quimicas e fisi
das matériaprimas de origem vegetal e animal. Novas tendéncias na industria de alimentos.

Bibliografia Basica:

1. EVANGELISTA, J.Tecnologia de alimentos2.ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 652 p.
2. FELLOWS, P. J.Tecnologia do processamento de alimentoprincipios e pratica. Trad. pg
Florencia Cladera Olivera et al. 2. ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2008. 602 p.

3. GAVA, A. J. et alTecnologiade alimentos: principios e aplicacées. Sao Paulo: Nobel, 2610.

P.

Bibliografia Complementar:

1. CHITARRA, M. I. F.;P6scolheita de frutas e hortalicasfisiologia e manuseio. Lavras: UFL/
2005. 783p.

2. FRANCO, B. D. G. de M.; LANDRAF, Microbiologia dos alimentos S&o Paulo: Atheneu, 200
182p.ISBN 857379121-7.

3. JACKIX, M. H.Doces, geleias e frutas em cald84do Paulo/SP: Icone, 1988. 172 p. (Ciénc
Tecnologia ao Alcance de TodoSérie Tecnologia de Alimentos.

4. KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias composi¢cdo e controle de qualde.
Rio deJaneiro: Guanabara Koogan, 2011. 301 p.

5. TERRA, N. N.Apontamentos de tecnologia de carneSao Leopoldo/RS: UNISINOS, 2005. 2

p.

PATOLOGIA GERAL

Periodo: 4°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Regpostas do organismo aos diferentes agressores: biologicos, quimicos, fisicos. Leséo e mor
Disturbios circulatorios, inflamacéo, cicatrizacdo, alteracdes de crescimento e diferenciacédo
neoplasias.

Bibliografia Béasica:

1. BOGLIOLO, L.Bogliolo: patologia. 8. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2012. 1501 p,
2. KUMAR, E.; ABBAS A. K.; ASTER, J.CRobbins & CotranPatologia bases patologicas d|
doencas. 9. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. 1440 p.
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3. ROBBINS, S.LRobbins: Patologa basica. 10. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan; 2018,

Bibliografia Complementar:

1. BOGLIOLO, L.; BRASILEIRO FILHO, G. et alPatologia geral Rio de Janeiro: Guanaba
Koogan, 1993. 220 p.

2. CROSSMAN, S.; PORTH, C. MRorth: fisiopatologia. 9. edRio de Janeiro: Guanabara Koog|
2015. 1672 p.

3. FRANCO, M. et alPatologia processos gerais. 6. ed. Sdo Paulo, Atheneu, 2015. 362 p.

4. HALL, J. E.; GUYTON, A.CTratado de fisiologia médica12. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 20|
1151 p.

5. RUBIN, E Patologia bases clinicopatolégicas da medicina 4. ed. Rio de Janeiro: Editora Gug
Koogan, 2006. 1650 p.

PSICOLOGIA APLICADA A NUTRICAO (15H DE ACOES DE EXTENSAOQ)

Periodo: 4°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Acdes extensionistas de carater didapedagogico. A Psicologia enquanto ciéncia e interver
Humanizacdo no atendimento ao paciente, seus familiares e a equipe de trabalho. Principais
psicologia e suas contribuicbes para a nutricdo.nstoanos alimentares e condicdes

saude/adoecimento relacionadas ao cokpbicacdo de um projeto de carater extensionista a fir,
promover o didlogo entre discentes e comunidade externa e a aplicacdo de conhecimentos :
na disciplina.

Bibliografia Basica:

1. BOCK, A. M. B. et alPsicologias:uma introdu¢édo ao estudo de Psicologia. 14. ed. Sdo F
Saraiva, 2011. 368 p.

2. MIACHON, A. A. S. et alGuia de nutricdoclinica na infancia e na adolescénci®arueri/SP:
Manole, 2009. 661 p. (SériGuias de Medicina Ambulatorial e Hospital&festor Schor).

3. PAPALIA, D. E.; FELDMAN, R. DDesenvolvimento humanoTrad. de Cristina Monteiro e Mauli
de Campos Silva. 12. ed. Porto Alegre: AMGH, 2013. 800 p.

Bibliografia Complementar:

1. CLARK, D. A; BECK, A. T.Terapia cognitiva para os transtornos da ansiedadeyuia do
terapeuta. Trad. por: Maria Cristina Monteiro. Porto Alegre: Artmed, 2012. 640 p.

2. FERREIRA, M. E. C; CASTRO, M. C; MORGADO, F. F. Rnagem corporal: reflexdes,
diretrizes e praticade pesquisa. 1. ed. Juiz de Fora: UFJF, 2014. 342 p.

3. FOUCAULT, Michel.Histoéria da sexualidade: o cuidado de siTrad. por: Maria Thereza ¢
Costa Albuquerque. Sédo Paulo: Graal, 2011. v.3. 246 p.(Biblioteca de Filosofia e Hist¢
Ciéncias, 3).

4. HISADA, Sueli.Conversando sobrepsicossomaticaRio de Janeiro: Revinter, 2003. 96 p.
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5. SAPOZNIK, A. et alGuia de transtornos alimentares e obesidadgélica de Medeiros Clauding
Maria Tereza Zanella (Coord.). Barueri/SP: Manole, 2007. 322 p. (Série Guistkedieina
Ambulatorial e Hospitalar).

BROMATOLOGIA

Periodo: 5°

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Métodos analiticos de composicdo centesimal de alimentos. Amostragem, preparo de ¢
replicatas, repeticdespfiabilidade de resultados analiticos. Andlise da composicdo de alim
carboidratos, lipidios, proteinas, umidade, minerais, fibras, vitaminas. Acidez e pH. Oxidg
lipidios. Espectrofotometria. Curva padréo. Refratometria. Cromatografia.

Bibliografia Basica:

1. BACCAN, N. et alQuimica analitica quantitativa elementar. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 20]
308 p.

2. CECCHI, H. M.Fundamentos tedricos e praticos em andlise de aliment@s ed. Campinas/SH
UNICAMP, 2013. 206 p.

3. GOMES, J. ClLegislacéo de alimentos e bebida8. ed. Vicosa/MG: UFV, 2011. 663 p.

Bibliografia Complementar:

1. CARVALHO, H. H.; JONG, E. V. (coord.pAlimentos: métodos fisicos e quimicos dralise. Portg
Alegre/RS: UFRGS, 2002. 180 p.

2. COLLINS, C. H. et alFundamentos de cromatografia Campinas: UNICAMP, 2010. 453 p.

3. DAMODARAN, S. et alQuimica de alimentos de Fennemdrad. de Adriano Brandelli et al. .
ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2010. 900 p.

4. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. Quimica de alimentos 2. el. Sdo Paulo/SP: Bliicher, 20
184 p.

5. SILVA, D. J.Analise de alimentos métodos quimicos e biologicagicosa/MG: UFV, 1981. 16
p.

FARMACOLOGIA

Periodo; 5°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Principios ddarmacologia geral e alteragcdes metabdlicas, acdo de farmacos na absorgéo de n
interacdes medicamentosas e medicameamitgentes.
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Bibliografia Basica:

1. MAYER, B. Nog6es de farmacologiaCuritiba: do Livro Técnico, 2010. 120 p.
2. PAPPANQ A. J. et alFarmacologiabasica e clinicaTrad. por: Ademar Valadares Fonseca. P|
Alegre/RS: AMGH, 2014. 1228.p

3. RANG, H. P. et alFarmacologia 7 ed. Sao Paulo: Elservier, 2012. 778 p.

Bibliografia Complementar:

1. AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. ANVISA. Disponivel em: <
http://portal.anvisa.gov.b¥/ Acesso em: 25 nov. 2019.

2. ESCOTFSTUMP, S.Nutricdo relacionada ao diagnéstico e tratamento6 ed. Barueri, SH
Manole, 2011.
3. LULLMANN, H. et al.Farmacologia: texto e atlas. Tradutor Augusto Langeloh. 6. ed. Porto Alg
Artemed, 2010. 397 p.

4. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.

5. SCHELLACK, G.Farmacologia uma abordagem didatica. S&o Paulo: Fundamento, 2006. 1

GESTAO EM UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO

Periodo: 5° periodo

Carga Horaria: 60h (hora relégio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Fundamentos da Administracdo Geral. Estrut@naganizacional. Conceitos de Unidades
Alimentacdo e Nutricdo e Unidades Produtoras de Refeicfes. Administracdo aplicada a Un
Alimentacdo e Nutricdo e Unidade de Nutricdo e Dietética. Sistemas de distribuicdo de re
Refeicdes transportad. Gestdo de pessoas. Salde e seguranca no trabalho. Gestao de materie
de custos. Gestao de qualidade em unidade de alimentacéo e nutricdo.

Bibliografia Basica:

1. BACHIUNAS, D. (org.).Gestdao de UANumresgatalobindmioalimentacdo e nutrigh S&ao
Paulo: Roca, 2014. 288 p.

2. ROSA, C. de O. B. et al. (org.Unidadesprodutoras derefeicbes uma visdo praticg
Rio deJaneiro: Rubio, 2014. 352 p.

3. TEIXEIRA, S. M. F et alAdministracdo aplicada as unidades de alimentacéo e nutrica®&ao
Paub: Atheneu, 2007. 219 p.

Bibliografia Complementar:

1. CHIAVENATO, I.Introducédo a teoria geral daadministracédo. 6.ed. Rio de Janeiro: Campt
2000. 700 p.

2. KIMURA, A. Y. Planejamentoe administragédo de custosem restaurantesindustriais. Sao
Paulo: Vaela, 2003. 94 p.

3. KINTON, R. et al.Enciclopédia de servigos de alimentagadrad. por: Anna Terzi Giova. S§
Paulo: Varela, 1999. 701 p.
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4. MARRAS, J. PAdministracdo de recursos humanosdooperacional ao estratégico. 7.ed. §
Paulo: Futura, 200332 p.
5. PHILIPPI, S. TNutricdo etécnicadietética. 3.ed. Barueri, SP: Manole, 2014. 400 p.

PATOLOGIA DA NUTRICAO E DIETOTERAPIA |

Periodo: 5°

Carga Horaria: 75 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Abordagem dos aspectos relacidoa ao papel do nutricionista no cuidado nutricional ao enfe
Terapia nutricional enteral e parenteral. Legislacdo sobre Nutricdo Clinica. Patologia da ny
dietoterapia na desnutricdo, na obesidade, no diabetes mellitus, nas doencas cardes/&sog
sindrome metabdlica.

Bibliografia Basica:

1. CUPPARI, L.Guia de nutricdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4’
2. ESCOTTFSTUMP, SNutricdo relacionada ao diagndstico e tratamentds ed. Barueri, Sdo Paul
Manole, 2011. 1011 p.

3. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Rid
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.

4. PALMA, D.; ESCRIVAO, M. A. M. S.; OLIVEIRA, F. L. CGuia de nutri¢éo clinica na infancia
e na adolescénciaBarueri, Sdo Paulo: Manole, 2009. 661 p.

Bibliografia Complementar:

1. CALIXTO-LIMA, L.; GONZALEZ, M. C. Nutricao clinica no dia a dia Rio de Janeiro: Rubic
2014. 181 p.

2. COSTA, M. J. Cinterpretacao de exames bioquimicos para o nutricioniste&SaoPaulo: Atheneu
2008. 113 p.

3. FALUDI, A. A. et al. Atualizacdo da Diretriz Brasileira de Dislipidemias e Prevencd
Aterosclerose, 201°Arg. Bras. Cardiol., S&o Paulo, v. 109, n. 2, supl. 1, 2017.

Disponivel emhttp://www.scielo.br/pdf/abc/v109n2s1/00882X-abc109-02-s1-0001. pdf

4. MUSSOI, T. DAvaliacao nutricional na pratica clinica: da gestacédo ao envelhecimento. Riq
Janeiro: Guanabara Koogan, 20153 p1

5. WAITZBERG, D. L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. 2 v. Sdo Paul
Atheneu, 2000. 1858 p.

PLANEJAMENTO FiSICO EM UNIDADE DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

Periodo: 5°

Carga Horaria: 60 horas (hora relogio)

Natureza: Obrigaoria
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Ementa:
Planejamento fisico de unidades de alimentacéo e nutricdo; Planejamento de Lactario e Banc
Humano. Dimensionamento de areas e equipamentosutay

Bibliografia Basica:

1. ROSA, C.0.B.; MONTEIRO, M.R.RJnidades produtoras de reéic6es uma visdo pratica. Rio ¢
Janeiro: Rubio, 2014. 352 p.

2. SANT'ANA, H. M. P.Planejamento fisicefuncional de unidades de alimentacao e nutricadrio

de Janeiro: Rubio, 2014. 288 p.

3. TEIXEIRA, S. M. F.; OLIVEIRA, ZM.C.; REGO, J.C.; BISCONTINT.M.B. Administracéo

aplicada as unidades de alimentacédo e nutricd®&ao Paulo: Atheneu, 2007. 219 p.

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria. Resolucdo n 216, d
setembro de 2004. Disp&®bre regulamento técnico de boas praticas para servico de alime
Agéncia Nacional de Vigilancia SanitariANVISA. Disponivel emhttp: //www.anvisa.gov.bAcesso
em: 30 abr 2005.

2. BRASIL. Ministério é& Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugéo n 275, d¢
outubro de 2002. Dispbe sobre Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Pad
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e aVlasiicdedo dag
Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos
Nacional de Vigilancia SanitarisANVISA. Disponivel emhttp://www.anvisa.gov.brAcesso em30
abr 2005.

3. EVANGELISTA, J.Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 450 p.

4. KINTON, R.; CESERANI, V.; FOSKET, CEnciclopédia de servicos de alimentaca&ao Paulo
Varela, 1999. 701 p.

5.NEUFERT, EArte de projetar em arquitetura. 16.ed. S&o Paulo: Gustavo Gili, 2002. 432 p.

POLITICAS PUBLICAS E SAUDE COLETIVA

Periodo: 6°

Carga Horaria: 75 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoéria

Ementa:
Conceituacéo de Estado, poder e politica. O Sistema Unico de Satde. Chdireitm a alimentag?
adequada. Seguranca Alimentar e Nutricional. Ambiente Alimentar. Métodos e técnicas para a §
do consumo alimentar de grupos populacionais. Analise qualitativa e quantitativa de dados de
alimentar. Elaboracéo, implanéay; gestao/operacionalizacdo e avaliagcao de programas de Alimg
e Nutricdo frente ao quadro epidemioldgico, social e politico nos diferentes niveis no Sistema |
Saude. Politicas e programas de alimentacao e nutricao.

Bibliografia Basica:
1. CARDOSO, M. A. et alNutricdo em Saude ColetivaS&ao Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.
2. GOUVEIA, E. L. C.Nutricdo: saude e comunidade. Rio de Janeiro, RJ: Revinter, 1990. 246 |
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3. TADDEI, J. A. et al (Ed.)Nutricio em Saude Publica.Editado por José Augtss de Aguiar,
Carrazedo Taddei et al. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 640 p.

Bibliografia Complementar:

1. BATISTA FILHO, M.; RISSIN, A. A transicdao nutricional no Brasil: tendéncias regionzg
temporais. Cadernos de Saude PubliceRio de Janeiroy. 19,swpl. 1,p. S18%
S191,2003. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0
311X2003000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso emn0@. 2019.

2. BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, Senado, 19p8nibel
em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/ConstituicaoCompilado.htm>. Acesso@
nov. 2019.

3. BRASIL. Ministério da Saude. Disponivel enttip://portal.www.saude.gov.br/Acesso em:06
nov. 2019.

4. BRASIL. Lei 8.080, de 19 de setembro de 1990. Dispbe sobre as condi¢des para a promogaad
e recuperacao da saulde, a organizacdo e o funcionamento dos servi¢cos correspondentes |{
providéncias. Diario Oficial da U, Brasilia, DF, 19 set. 1990a. Secdo 1. Disponivel
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/IB080.htm>. Acesso &f:nov. 2019.

5. BURLANDY, L. A atuacdo da sociedade civil na constru¢cdo do campo da Alimentagéo e N
no Brasil: elementopara reflexdoCiéncias e saude coletivdRio de Janeiroy. 16,n. 1,p. 6372,
2011. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S]
81232011000100010&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso edd.nov. 2019.

6. FERREIRA, V. A.; MAGALHAES, R. Nutricdo e promoc¢ao da saude: perspectivas dbaaiernos
de Saude Pudblicav. 23,n. 7,p. 16741681, 2007. Disponivel en
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0102
311X2007000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso edd.nov. 2019.

7. PORTILHO, F.; CASTANEDA, M.; CASTRO, I. R. R. de. A alimentacdo no cont
contemporaneo: consumo, acao politica e sustentabilidi@acias e Saude ColetiveRio de
Janeiroy. 16,n. 1,p. 99106,2011. Disponivel em: kttp://www.scielo.br/scielo.php?script=5ci
Acesso em:06 nov. 2019.

8. RECINE, E.; VASCONCELLOQOS, A. B. Politicas nacionais e o campo da Alimentag&o e Nutrig
Saude Coletiva: cenério atu@liéncias e Saude ColetiveRio de Janeiroy. 16,n. 1,p. 7379,2011.
Disponivel em <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1
81232011000100011&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso ebdd.nov. 2019.

9. SALES, R. Let al. Desenvolvimento de um inquérito para avaliagiindestao alimentar de grup
populacionais. Revista de Nutricdo. Campinasy. 19,n. 5,p. 539552,2006. Disponive
em:<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1415
52732006000500002&Ing=en&nrm=iso>. Acesso éfi:nov. 2019.

10. SANTGCB, M. A. Lutas sociais pela saude publica no Brasil frente aos desafios contempc
Revista Katalysis v. 16,n. 2,p. 233240,2013. Disponivel em
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1414
49802013000200009&Ing=en&nrm=iso>. Aces86 nov. 2019.

NUTRICAO DA CRIANCA E DO ADOLESCENTE

Periodo: 6°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)
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Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Aspectos fisioldgicos e nutricionais na infancia. Comportamento e habitos alimentares na i
Alimentacéo @ préescolar, escolar e adolescente: abordagem nutricional de problemas de sal
frequentes. Recomendagfes nutricionais na infancia e adolesd@alialos das recomendacd
energéticasPrescricao dietética para o gecolar, escolar e adolescente

Bibliografia Basica:

1. ACCYOLI, E.; SAUNDERS, CNutricdo em obstetricia e pediatria 2. ed. Rio de Janeirt
Guanabara Koogan, 2012. 657 p.

2. PALMA, D.; ESCRIVAO, M. A. M. S.; OLIVEIRA, F. L. CGuia de nutri¢do clinica na infancia
e na adolescénel Barueri, Sdo Paulo: Manole, 2009. 661 p.

3. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 201
p.

4. WEFFORT, V. R. S., LAMOUNIER, J. Alutricdo em pediatria: da neonatologia a adolescén(
Barueri, Sao &ulo: Manole, 2010. 661 p.

Bibliografia Complementar:

1. DUTRA-DE-OLIVEIRA, J. E.; MARCHINI, J. SCiéncias nutricionais aprendendo a aprendq
2.ed. Séao Paulo: Sarvier, 2011. 760 p.

2. FISBERG, R. M. et alnquéritos alimentares: métodos e basesetitificos. Barueri: Manole, 200
334 p.

3. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Rid
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

4. NOBREGA, F. JDistlrbios da nutricdo: na infanciee na adolescéncid. ed. Rio deJaneiro:
Revinter, 2007. 602 p.

5. PHILIPPI, S. T.Tabela de composicdo de alimentosuporte para decisdo nutricional. 4.

Barueri, Sdo Paulo: Manole, 2013. 164 p.

6. PINHEIRO, A. B. V. et alTabela para avaliacdo de consumo alimentar em medidass®iras.5.

ed. Sao Paulo: Atheneu, 2009. 131 p.

7. SIZER, F. S.; WHITNEY, E. NNutricdo: conceitos e controvérsias. 8. ed. Barueri, Sdo P|
Manole, 2003. 567 p.

NUTRICAO MATERNO -INFANTIL

Periodo: 6°

Carga Horaria: 60 horas (hora relogio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Introducdo ao estudo da nutricdo mateinfantil. Nutricdo da gestante: ajustes fisiologicos
gestacdo, fatores de risco na gestacdo, repercussoes tardias da nutricdo intrauterina,
nutricional, recomendagdes nutoicais, conduta nutricional no prétal e nas intercorréncias comt
na gestacdo. Nutricdo da nutriz: anatomia da mama, fisiologia da lactagdo, avaliacdo nu
recomendagdes nutricionais, conduta nutricional na lactacdo, banco de leite humat@mcassic
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aleitamento materno e politicas de protecdo ao aleitamento materno. Nutricdo do lactente:
fisiolégicos, ajustes nutricionais, crescimento e desenvolvimento, recomendacdes nutr|
aleitamento materno, aleitamento artificial e idtrgdo alimentar, norma brasileira pi
comercializagdo de alimentos para lactentes e criancas de primeira infancia, bicos, chi
mamadeiras (NBCAL), alimentacdo do reegascido de baixo peso e/ou prematuro.

Bibliografia Basica:

1.ACCIOLY, E. et & Nutricdo em obstetricia e pediatria2.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koog
2012. 657 p.

2. EUCLYDES, M. P. Nutricdo do lactente: base cientifica para uma alimentaq
saudavelVicosa/MG: UFV, 2014. 616 p.

3. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao eslhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 2015.
p.

4. BRASIL. Guia alimentar para criancas brasileiras menores de 2 anos. Brasilia: Ministério d;
2019. 265 p. ISBN 9785-334-2737-2.

Bibliografia Complementar:

1. CUPPARI, L.Guia de nutricdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4’
2. GUYTON, A. C.Fisiologia humana Trad. por: Charles Alfred Esberard. 6.ed. Rio de Janeir{
Guanabara Koogan, 2011. 564 p.

3. LACERDA, E. M. A.Préticas de nutricao pediatrica Sdo Paulo: Atheneu, 2002. 208 p.

4. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

5. NOBREGA, F. JDistlrbios da nutricdo: na infancise na adolescéncia. ed. Rio de Janeirt
Revinter, 2007. 602 p.

6. WEFFORT, V. R. S, LAMOUNIER, J. Alutricdo em pediatria: da neonatologia a adolescéng
1. ed. Barueri/SP: Manole, 2010. 661 p.

PATOLOGIA DA NUTRICAO E DIETOTERAPIA ||

Periodo: 6°

Carga Horaria: 75 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

NutricAo nas doencas gastrointestinais: boca, esdfago, estbmago, pancreas, figado, vesicu
intestinos. Nutricdo no cancer e nos transtornos alimentares. Intolerancias e alergias alimenta
inatos do metabolism

Bibliografia Béasica:

1. CUPPARI, L.Guia de nutrigdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4’
2. CLAUDINO, A. de M.; ZANELLA, M. T.Guia de transtornos alimentares e obesidad®&arueri,
SP: Manole, 2005. 322 p.

3. ESCOT-STUMP, SNutricédo relacionada ao diagnostico e tratamentdb ed. Barueri, Sdo Paul
Manole, 2011. 1011 p.
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4. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. INSTITUTO NACIONAL DE CANCER. Consenso Nacional de Nutricdo Oncolégic
ed. Rio de Janeiro: 2015. Disponivel €
<https://www.inca.gov.br/sites/ufu.sti.inca.local/files//media/document//consesonalde-
nutricagoncologica2-edicac2015.pdf. Acesso em 25 de nov. 2019.

2. BRASIL. INSTITUTO NACIONAL DE CANCER. Consenso Nacional dathcdo Oncoldgica. 2
ed. Rio de Janeiro: 2016. Disponivel €
<https://www.inca.gov.br/sites/ufu.sti.inca.locd&fi//media/document//consensotricac
oncologicavol-ii-2-ed2016.pdf. Acesso em 25 de nov. 2019.

3. COSTA, M. J. Cinterpretacdo de exames bioquimicos para o nutricionisteéSao Paulo: Athenel
2008. 113 p.
4. MUSSOI, T. DAvaliacao nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Rid
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.
5.NOZAKI, V. T. et al. Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 236 p.

6. PALMA, D.; ESCRIVAO, M. A. M. S.; OLIVEIR\, F. L. C.Guia de nutri¢do clinica na infancia
e na adolescénciaBarueri, Sdo Paulo: Manole, 2009. 661 p.

7. WAITZBERG, D.L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. v. 2. Sdo Paul
Atheneu, 2000. 1858 p.

NUTRICAO NO ESPORTE

Periodo: 6° periodo

Carga Horaria: 60h (hora relégio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Metabolismo energético e recomendacfes nutricionais para praticantes de atividade fisica
Avaliacdo das necessidades e aplicacdo de estratégias nutri@amdisdividuos nas diferents
modalidades esportivas. Recursos ergogénicos nutricionais.

Bibliografia Basica:

1. BIESEK, S. et al (Org.Estratégias de nutricdo e suplementacdo no esport. ed. Barueri/SP
Manole, 2010. 516 p.

2. McCARDLE, W. D. et alFisiologiado exercicio: nutricdo, energia e desempenho humanorad.
por. Giuseppe Taranto. 7. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013. 1(
3. McARDLE, W. D.Nutricdo para o esportee o exercicio.Trad. por: Giuseppe Taranto. 3. ed. |
de JaneiroGuanabara Koogan, 2014. 565 p.

Bibliografia Complementar:
1. BROUNS, FFundamentos denutricdo para osdesportos.Trad. por: Giuseppe Taranto. 2. ed. |
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005. 151 p.
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2. DUARTE, A. C. GAvaliacdo nutricional: aspectos dtiicos e laboratoriais. Sdo Paulo: Athen
2007. 607 p.

3. LONGO, S. (Ed.)Manual de nutricdo para o exercicio fisico2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 20]
245 p.

4. McARDLE, W. D. et alFundamentosde fisiologia do exercicio.2. ed. RiodeJaneiro: Guanaia
Koogan, 2002. 667 p.

5. TIRAPEGUI, J.; RIBEIRO, S. M. lAvaliacdonutricional: teoria e praticaRio deJaneiro:
Guanabara Koogan, 2013. 326 p.

VIGILANCIA SANITARIA

Periodo: 6°

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Introducéo a vigilancia sanitaria. Legislacdo sanitaria. Organizagéo da vigilancia sanitaria nos
e municipios. Vigilancia sanitaria em alimentos. Inspecao sanitaria e exigéncias para estabelg
na area de alimentos. Outras areas dengBrecia da vigilancia sanitéria.

Bibliografia Basica:

1. ALMEIDA-MURADIAN, L. B.; PENTEADO, M. V. C. Vigilancia sanitaria: topicos sobrg
legislacdo e analise de alimentos. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013. 203 p. |
Farmacéuticas).

2. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. SHigiene e vigilancia sanitaria de alimentos4. ed.
Barueri/SP: Manole, 2013. 1034 p.

3. SILVA JUNIOR, E. A.Manual de controle higiénico sanitario em servicos de alimentacad8ao
Paulo: Varela, 2014. 693 p.

Bibliografia C omplementar:

1. AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. ANVISA. Disponivel em: <
http://portal.anvisa.gov.b¥/ Acesso em: 25 nov. 2019.

2. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. SHigiene e vigilancia sanitara de alimentos:qualidade
das matériaprimas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 3
Paulo: Manole, 2008. 655 p.

3. GOMES, J. ClLegislacao de alimentos e bebida8.ed. Vicosa, MG: UFV, 2011. 663 p.

4. JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6.ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2005. 711 p.

5. SCHILLING, M. Seguranca alimentar aplicada aos manipuladores de alimentouxogramas
crométicos para preparacdo de refeicbes. Sdo Paulo/SP: Higiene alimentar, 2002. p.. (Sédig
Divulgacéo da Ciéncia,2).

ETICA E ORIENTACAO PROFISSIONAL

Periodo; 7°
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Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:

Conceitos, fundamentacdes e defini¢cdes utilizados no estudo da ética. Bioética. O cOdizpo dbig
Nutricionista. Regulamentacdo profissional. Leis, Portarias e Resolu¢des de Interesse
Profissional. Entidades Representativas da categoria: o papel dos conselhos, sindicatos e as
Areas de atuacdo do nutricionista e 0 mercado deltiai@elacbes Humanas no Trabalho. Dire
Humanos. Elaboracéo de Curriculum Vitae.

Bibliografia Basica:

1. CAMARGO, M.Fundamentos de ética geral e profissional.l. ed. Petrépolis, RJ: Vozes, 20!
108 p.

2. COSTA, N. M. Bet al Nutricdo experimentd: teoria e pratica. Rio de Janeiro: Rubio, 2014.
p.

3. VALLS, A. L. M. O que é ética.(Colecdo Primeiros Passos, 177). 9. ed. v.177. S&o H
Brasiliense, 2013. 83 p.

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. Lei n® 8.234, de 17 de setembro de 1$8gulamenta a profissdo de nutricionista ¢
determina outras providéncias.Diario Oficial da Unido. 18 de setembro de 1991. Disponivel
<http://cfn.org.br/wpcontent/uplads/2016/02/lei_ n_8 234 91 1.pdAcesso em: 18 nov. 2019.
2. BRASIL. Ministério da Saude. Resolucéo n° 196, de 10 de outubro deAl®66a as diretrizes e
normas regulamentadoras de pesquisas envolvendo seres humarmario Oficial da Unido. 16 ou
1996. Disponivel em: <http://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/ cns/1996/res0196 10
html>. Acesso em: 18 nov 2019.

3. CONSELHO FEDERAL DE NUTRICAO. Resolucdo CFN n° 599 de 25 de fevereiro de 2018
Redacdo). Cadigo de ética do nutricionista 2018. Disponivel em
<http://crn9.org.br/content/uploads/2014/09/Re&SBN-599-codigao-eticanutricionista.pdf>.  Acess|
em: 18 nov. 2019.

4. CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS. Resolu¢cdo CFN n° 600, de 25 de fevere
2018. Dispde sobre a definicdo daeas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicdes, |
parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuacdo, para a efetividade do:
prestados a sociedade e d& outras providéncias. Disponivel ettp://www.cfn.org.br/wp
content/uploads/resolucoes/Res_600_201&h#wesso em: 20 out 2019.

5. CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONISTAS 92 Regido. Disponivel em: <www.crn9.org|
Acesso em: 18 nov. 201

6. CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS. Disponivel em: <www.cfn.org.br>. Acesso
18 nov. 2019.

7. FEDERACAO NACIONAL DE NUTRICIONISTAS. Disponivel em: <www.fnn.org.br>. Ace
em: 18 nov. 2019.

8. GELAIN, I. Deontologia e enfermagen®. ed. S&o Pdor EPU, 1998. 141 p.

9. SENAC.Etica: desafios e tendéncias. Belo Horizonte: SENAC/MG, 2004. 88 p.

10. SINGER, P.; MASON, A ética da alimentacéo.Trad. por: Cristina Yamagami. Rio de Jane
Elsevier, 2007. 352 p.
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ESTAGIO EM NUTRICAO SOCIAL

Periodo: 7°

Carga Horaria: 225 horas

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Promover a capacitagdo do aluno para a realizacdo de acOes nos diferentes campos
publica/coletiva incluind® secretaria de saude, programas assistenciais, ambulatorioadimatdo
nutricional, comunidades ou grupos socialmente vulneraveis com base no referenciaptétido:
construido ao longo do curso de graduacdo. Compreender os diferentes métodos e téi
diagnéstico e de intervencao nutricional de grupos, catadas e populacdes. Conhecer as a(
programas e politicas locais na atencdo e cuidado nutricional coletivo, na alimentacéo esc|
seguranca alimentar e nutricional; educac¢do e comunicacdo para saude e nutricao.

Bibliografia Basica:

1. CARDOSOM. A. et al. Nutricdo em saude coletivaSao Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.

2. FISBERG, R. Met al Inquéritos alimentares: métodos e bases cientificos. Barueri/SP: Mar|
2007. 334 p.

3. GOUVEIA, E. L. CNutricdo: saude e comunidade. Rio de JaneiroR&linter, 1990. 246 p.

4. ROCHA, A. A.et al Saude publica:bases conceituais. Sdo Paulo: Atheneu, 2010. 352 p.

5. ROUQUAYROL, M. Z.et al Rouquayrol: epidemiologia e saud@é. ed. Rio de Janeiro: MedBog
2014. 709 p.

6. TADDEI, J. A.et al (Ed.). Nutricdo em saude publica.Editado por José Augusto de Agu
Carrazedo Taddeit al Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 640 p.

Bibliografia Complementar:

1. BATISTA FILHO, M.; RISSIN, A. A transi¢do nutricional no Brasil: tendéncias regiong
temporais. Cademos de Saude PublicaRio de Janeiroy. 19,supl. 1,p. S18%1
S191,2003. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0
311X2003000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso edd.nov. 2019.

2. BRASIL. Constituicdo da Republica Feedtiva do Brasil. Brasilia, DF, Senado, 1998. Dispor]

em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/ConstituicaoCompilado.htm>. A(
em: 06 nov. 2019.
3. . Lei 8.080, de 19 de setembro de 1990. Dispde sobre as condi¢cées paradpromo

protecdo e recuperacao da saude, a organizacdo e o funcionamento dos servigcos correspond.
outras providéncias. Diario Oficial da Unido, Brasilia, DF, 19 set. 1990a. Sec¢éo 1. Disponivel ¢
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/IB080.htmAcesso em: 30 de out. 2019.

4. BRASIL. Ministério da Saude. Disponivel enhttp://portal.www.saude.gov.b/Acesso em:06
nov.2019.

5. BURLANDY, L. A atuagao da sociedade civil na constru¢éo do ocatapAlimentacdo e Nutri¢g
no Brasil: elementos para reflexdiéncias e Saude ColetivaRio de Janeiros. 16,n. 1,p. 6372,
2011. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S]
81232011000100010&Ing=pt&nrm=iso>. Acessn:80 de out. 2019.

6. FERREIRA, V. A.; MAGALHAES, R. Nutricdo e promocéo da saude: perspectivas &adeynos
de Saude Publica Rio de Janeiros. 23,n. 7,p. 16741681,2007. Disponivel em;
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<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=62-1
311X2007000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso emn0@. 2019.

7. PORTILHO, F.; CASTANEDA, M.; CASTRO, I. R. R. de. A alimentacdo no cont
contemporaneo: consumo, acdo politica e sustentabilidziéacias e Saude ColetivaRio de
Janeiroy. 16,n. 1,p. 99106,2011. Disponivel em: &ttp://www.scielo.br/scielo.php?script=sci
Acesso em: 06 nov20109.

8. RECINE, E.; VASCONCELLOS, A. B. Politicas nacionais e o campo da AlimentacaoigaN @m
Saude Coletiva: cenario atu@liéncias e Saude ColetiveRio de Janeiroy. 16,n. 1,p. 7379, 2011.
Disponivel em <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1
81232011000100011&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso ebdd.nov. 2019.

9. SALES, R. L.et al. Desenvolvimento de um inquérito para avaliagdo da ingestédo alimentar dj
grupos populacionaifevista de Nutricdq Campinasy. 19,n. 5,p. 539552, 2006. Disponivel em:
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1415
527320®000500002&Ing=en&nrm=iso>. Acesso el®6 nov. 2019.

10. SANTOS, M. A. Lutas sociais pela saude publica no Brasil frente aos desafios contemp
Revista Katalysis Florianopolisy. 16,n. 2,p. 233240,Dec. 2013. Disponivel em
<http://www.scieldbr/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1414
49802013000200009&Ing=en&nrm=iso>. Acesso emn@é. 2019.

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO | (60 HORAS DE PESQUISA)

Periodo: 7°

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Elaborcao do projeto do Trabalho de Conclusédo de Curso, segundo as normas do projeto pe
do curso de Nutricdo do IF Sudeste MGampus Barbacena.

Bibliografia Basica:

1. FERREIRA, H. SRedacéo de trabalhos académicos nas areas das ciéncias biologades saude
Rio de janeiro: Editora Rubio, 2013. 269 p.

2. GIL, A. C.Como elaborar projetos de pesquiseb ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010. 184 p.

3. MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M.Metodologia do trabalho cientifico:procedimentos basico
pesquisa bibliogifica, projeto e relatério, publicacfes e trabalhos cientificos. 7. ed. Sao Paulo:
Atlas, 2013. 225p.

4. VITOLO, M. R.Como fazer seu trabalho de conclusdo de curso em nutricdBio de Janeirg
Editora Rubio, 2014. 187 p.

Bibliografia Complementar:
1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Disponivel em: <www.abnt.org.{
Acesso: 06 de nov. 2019.

2.CERVO, A. L; BERVIAN, P. AMetodologia cientifica Sdo Paulo: Prentice Hall, 2013. 162 p.
3. FRANCA, J. L; VASCONCELLOS, A. CManual para normalizacdo de publicacdes técnieg
cientificas 8 ed. Belo Horizonte: UFMG, 2011. 258 p.
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4. GONSALVES, E. PConversas sobre iniciacdo a pesquisa cientificd ed. Campinas: Editol
Alinea, 2007. 93 p.

5. MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M.Fundamentos de metodolgia cientifica. 7 ed. S&o Paulq
Editora Atlas, 2010. 297 p.

6. SAMPIERI, R. H et al. Metodologia de pesquisa5. ed. Porto Alegre, Rio Grande do Sul: Edit
Penso, 2013. 624 p.

7. SEVERINO, A. JMetodologia do trabalho cientifica 23 ed. Sdo Paulo: Ger, 2014. 304 p.

PATOLOGIA DA NUTRICAO E DIETOTERAPIA I

Periodo: 7°

Carga Horaria: 75 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Patologia e dietoterapia nas doencas renais e pulmonares. Patologia e dietoterapia no paciel
trauma e queimaduras, na Sindrome da imunodeficiéncia adquirida e nos tran
neurodegenerativos e do neurodesenvolvimento.

Bibliografia Basica:

1. CUPPARI, L.Guia de nutricdo: nutricdo clinica no adulto. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2005,
p.

2. ES@OTT-STUMP, SNutri¢do relacionada ao diagndstico e tratamentd. ed. Barueri, Sdo Paul
Manole, 2011. 1011 p.

3. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Rid
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

Bibliografia Complementar:

1. CALIXTO-LIMA, L.; GONZALEZ, M. C. Nutricao clinica no dia a dia Rio de Janeiro: Rubic
2014. 181 p.

2. COSTA, M. J. Cinterpretacao de exames bioquimicos para o nutricionistaSao Paulo: Athenel
2008. 113 p.

3. MUSSOI, T. DAvaliacéo nutricional na prética clinica: da gestacédo ao envelhecimento. Rio
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.

4. PALMA, D.; ESCRIVAO, M. A. M. S.; OLIVEIRA, F. L. CGuia de nutri¢éo clinica na infancia
e na adolescénciaBarueri, S&o Paulo: Manole, 20@5%1 p.

5. WAITZBERG, D.L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. 2 v. Sado Paul
Atheneu, 2000. 1858 p.

6. WIDTH, M.; REINHARD, T.MdS: manual de sobrevivéncia para nutri¢cdo clinica. Rio de Jai
Guanabara Koogan, 2013. 309 p

7. SOCIEDADE BRASILEIRA DE NEFROLOGIA. Diretrizes clinicas. Disponivel ¢
<https://sbn.org.br/utilidades/diretrizesecomendacoes/>. Acesso em: 18 de nov. 2019.

ESTAGIO EM NUTRICAO CLINICA
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Periodo: 8°

Carga Horaria: 225 horas (hora reldgio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:

Conhecimento e execucdo da rotina do nutricionista clinico em hospitais, ambulatorig
consultdrios, com entendimento do funcionamento do local do estagio, sua dindmica e organ|
realizacdo de atendimento nutricional pigcientes, manuseando prontuarios e mantendo o
profissional. Elaboracéo e discussdes de casos clinicos, aplicando o conhecimento de dietoter
do nivel secundario de assisténcia a saude.

Bibliografia Basica:

1. CUPPARI, L.Guia de nutricdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4’
2. ESCOTTSTUMP, SNutricdo relacionada ao diagndstico e tratamentd. ed. Barueri, Sdo Paul
Manole, 2011. 1011 p.

3. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo dietoterapia. 13. ed. Rio (
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

4.NOZAKI, V. T. et al. Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 236 p.

Bibliografia Complementar:

1. CALIXTO-LIMA, L.; GONZALEZ, M. C. Nutri¢ &o clinica no dia a dia Rio de Janeiro: Rubig
2014. 181 p.

2. COSTA, M. J. Cinterpretacao de exames bioquimicos para o nutricionisteé5ao Paulo: Athenel
2008. 113p.

3. MUSSOI, T. DAvaliacao nutricional na pratica clinica: da gestacédo ao envelheeinto. Rio deg
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.

4. PALMA, D.; ESCRIVAO, M. A. M. S.; OLIVEIRA, F. L. CGuia de nutri¢do clinica na infancia
e na adolescénciaBarueri, Sado Paulo: Manole, 2009. 661 p.

5. WIDTH, M.; REINHARD, T.MdS: manual de sobré&éncia para nutricao clinica. Rio de Jane
Guanabara Koogan, 2013. 309 p.

6. WAITZBERG, D.L.Nutri¢cdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. 2 v. Sdo Paul
Atheneu, 2000. 1858 p.

ESTAGIO EM UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO

Periodo: 8° periodo

Carga Horaria: 225 h (hora relégio)

Natureza: Obrigatoria

Ementa:
Possibilitar ao discente, mediante orientacdo e supervisdo, a vivéncia em atividades técr
envolvam o planejamento fisidoncional e a administracao geral de sersige alimentacao e nutricg
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Bibliografia Basica:
1. BACHIUNAS, D. (org.)Gestao de UAN umresgatedo binGmioalimentacéo e nutricdo. S&o Pat
Roca, 2014. 288 p.

2. ROSA, C. de O. R. et.dUnidadesprodutoras derefeicdes uma visdo prética. Ride Janeiro:
Rubio, 2014. 352 p.

3. PINHEIRGSANT'ANA, H. M. Planejamentofisico-funcional de unidades de alimentacéo |
nutricdo. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 288 p.

Bibliografia Complementar:
1. CHIAVENATO, I.Introducéo a teoria geral daadministragdo. 6. ed. Rio de Janeiro: Campy
2000. 700 p.

2. KIMURA, A. Y. Planejamentoe administragao de custosemrestaurantes industriais.Sao
Paulo: Varela, 2003. 94 p.

3. KINTON, R et al.Enciclopédia de servigos de alimentacddrad. por: Anna Terzi Giova. S§
Paulo: Varela, 1999. 701 p.
4. MARRAS, J. PAdministracdo de recursos humanosdooperacional ao estratégico. 7.ed. §
Paulo: Futura, 2003. 332 p.

5. TEIXEIRA, S. M. F et alAdministracdo aplicada as unidades de alimentagcéo e nutrica®&ao
Paulo: Ath@eu, 2007. 219 p.

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO Il (60 HORAS DE PESQUISA)

Periodo: 8°

Carga Horaria: 75 horas (hora rel6gio)

Natureza: Obrigatéria

Ementa:
Execucdo e apresentacdo do Trabalho de Conclusdo de Curso, segundo as normas (
pedagogico do curso de Nutricdo do IF Sudeste MZampus Barbacena.

Bibliografia Basica:
1. FERREIRA, H. SRedacao de trabalhos académicos nas areas das ciéncias biologicas e da si
Rio de janeiro: Editora Rubio, 2013. 269 p.

2. GIL, A. C.Como elaboar projetos de pesquisa5b ed. Sdo Paulo: Atlas, 2016. 184 p.
3. MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M.Metodologia do trabalho cientifico:procedimentos basico
pesquisa bibliografica, projeto e relatério, publicacdes e trabalhos cientificos. 7. ed. Saadvauni
Atlas, 2013. 225 p.

4. VITOLO, M. R.Como fazer seu trabalho de conclusdo de curso em nutricdRio de Janeiro
Editora Rubio, 2014. 187 p.

Bibliografia Complementar:

1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Disponivel em: <www.abnt.org.h
Acesso: 06 de nov. 2019.

2.CERVO, A. L; BERVIAN, P. AMetodologia cientifica Sdo Paulo: Prentice Hall, 2013. 162 p.
3. FRANCA, J. L; VASCONCELLOS, A. CManual para normalizacdo de publicacdes técnicg
cientificas 8 ed. Belo Horizonte: UFMG, 2011. 2p8

4. GONSALVES, E. PConversas sobre iniciacdo a pesquisa cientificd. ed. Campinas: Editot
Alinea, 2007. 93 p.

5. MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M.Fundamentos de metodologia cientificas. ed. Sao Paulq
Editora Atlas, 2010. 297 p.
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6. SAMPIERI, R. Het al. Metodologia de pesquisa5. ed. Porto Alegre, Rio Grande do Sul: Edit
Penso, 2013. 624 p.
7. SEVERINO, A. JMetodologia do trabalho cientifica 23. ed. S8o Paulo: Cortez, 2014. 304p.

DISCIPLINAS OPTATIVAS

ALIMENTOS FUNCIONAIS: ABORDAGEM FISI OLOGICA E METABOLICA

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Alimentos funcionais: conceitos e legislacdo brasileira. Alimentos e compostos bioativg
propriedades funcionais e beneficios a salde. Biodisfidaii® de compostos bioativos em alimen

Bibliografia Basica: )

1. COSTA, N. M. B.; PELUZIO, M. C. QMutricao basica e metabolismoVicosa, MG: Editora UFV
2012. 400 p.

2. COZZOLINO, S. M. FBiodisponibilidade de nutrientes 4. ed. Barueri, SP: Maie, 2013. 1334
p.

3. GOMES, J. ClLegislacao de alimentos e bebida8. ed. Vicosa, MG: UFV, 2011. 663 p.

Bibliografia Complementar:
1. ANGELIS, R. Cimportancia dos alimentos vegetais na protecdo da saude ed. Rio de Janeirt
Atheneu, 2005. 317.4.
2. ANGELIS, R. C.; TIRAPEGUI, JFisiologia da nutricdo humana aspectos basicos, aplicado;
funcionais. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2007. 565 p.

3. PALERMO, J. RBioquimica da nutricdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 172 p.
4. PIMENTEL, C. V. de M. Bet al. Alimentos funcionais: introducdo as principais substanc
biotivas em alimentos. Sao Paulo: Varela, 2005. 95 p.
5. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. GQuimica de alimentos2. ed. Sdo Paulo: Blicher, 20]
184 p.

AMBIENTE ALIMENTAR

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Ementa:
Ambiente alimentar: principais modelos. Saude urbana e ambiente alimentar. A agenda de s
alimentar e nutricional para as cidades. Desertos e pantanos alimentaresit@mlbnentar, direito |

105



GRADUACAO EM NUTRICAO
CampusBarbacena

cidade e direito humano a alimentacdo adequada. Ambiente alimentar social, comi|
organizacional e doméstico. Ambiente alimentar do consumidor. Ambiente de informacao: mar,
publicidade de alimentos. Ambiente obesag@&nAbordagens sistémicas na saude.

Bibliografia Basica:

1. MENDES, L. L.; PESSOA, M. C.; COSTA, B. V. L. Ambiente alimentar: saude e nutri¢cao. F
Janeiro, RJ: Editora Rubio, 2022. 208 p.

2. Brasil. Lei n°. 8.078, de 11 de setembro de 1990. Caigoefesa do Consumidor. Disp8e sob
protecao do consumidor e da outras providéncias. Disponivel
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L8078.htm>.

3. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢cdo RDC n° 24, de 15 de junho de 201(Q
Oficial da Uniao 2010. Disponivel em:
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33864/284972/RDC24 10 Publicidade%2Bde%?2
Balimentos.pdf/c406d0e#883407a9c0f-30da652f4a44>.

Bibliografia Complementar:

1. Brasil. Resolucéo n° 163 de 13 de marc¢o de 20#4id@ncia da republica. Secretaria de Direitc
Humanos. Conselho Nacional dos Direitos da Crianca e do Adolescente. 2014. Disponivel em
<http://www.crianca.mppr.mp.br/pagii®35.html#resolucao_163>.

2. IDEC- Instituto Brasileiro de Defesa do ConsuoridPublicidade de alimentos ndo saudaveis g
entraves e as perspectivas de regulacdo no Brasil. 1°. ed. Sdo Paulo: IDEC, 2014. Disponivel
<https://idec.org.br/publicacao/publicidade-alimentosnaosaudaveiss-entravese-perspectivasle
regulacaeno-brasil>.

3. INFORMAS. Food Promotion. Disponivel el
<https://www.informas.org/modules/foodpromotion>.

AVALIACAO ALIMENTAR E NUTRICIONAL DE POPULACOES

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Determinantes sogcécon6micos, bioldgicos, culturais e ambientais das condigfes nutric
Integracdo de métodos e técnicas de avaliacdo alimentar e nutricional; situacdo epiden
Desenvolvimento de um modelo geral de determinacao do estado nutricional de @spuhag@ritos
alimentares. Conhecer, planejar, organizar, executar a avaliagdo do consumo alimentar d
populacionais. Métodos e técnicas para a avaliagdo do consumo alimentar de grupos popu
Andlise qualitativa e quantitativa de dados destimo alimentar.

Bibliografia Basica:

1. CARDOSO, M. A. et alNutricdo em saude coletivaSao Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.

2. DUARTE, A. C. GAvaliacédo nutricional: aspectos clinicos e laboratoriais. Sdo Paulo: Athg
2007. 607 p.

3. TADDELI, J. A.et al (Ed.).Nutricho em saude publica.Editado por José Augusto de Agu
Carrazedo Taddei et al. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 640 p.
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Bibliografia Complementar:

1. CUPPARI, L.Guia de nutricao: nutricdo clinica no adulto. 2. ed. Barueri, SP: Manol@52@74
p.

2. FISBERG, R. M. et alnquéritos alimentares: métodos e bases cientificos. Barueri/SP: Mar
2007. 334 p.

3. GOUVEIA, E. L. CNutricdo: saude e comunidade. Rio de Janeiro/RJ: Revinter, 1990. 246
4. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.

5. ROCHA, A. A. et alSaude publica:bases conceituais. Sdo Paulo: Atheneu, 2010. 352 p.

6. ROUQUAYROL, M. Z. et alRouquayrol: epidemiologia e saudeé. ed. Rio deanheiro: MedBook
2014. 709 p.

7. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 20]
p.

8. SALES, R. L. et al. Desenvolvimento de um inquérito para avaliacdo da ingestéo alimentar d
populacionais. Revista de Nutricdo v. 19,n. 5,p. 539552,2006. Disponivel em
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1415
52732006000500002&Ing=en&nrm=iso>. Acesso emn©é. 2019.

BIOETICA

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Nocdes sobre ética, moral e direito. Historia da bioética. A ética e o espaco da ciéncia e da
Importancia da bioética no ensino na area da saude. Cédigo de ética do profissional biélogo.

Bibliografia Basica:

1. D AL L 6 B.@®iN&lda:,principios morais e aplicacdes. Rio de Janeiro: Dp&A, 2004.
2. RIOS, T. AEtica e competénciaS&o Paulo: Cortez, 2006.

3. SANCHEZ VASQUEZ, AEtica. 24. ed. Rio de Janeiro: Civilizacdo Brasileira, 2003.

Bibliografia Complementar:

1. BELLINO, F.Fundamentos de bioéticaSanta Catarina: EDUSC, 1997.

2. DURAND, G.Introdugé&o geral a bioética:historia, conceitos e instrumentos. Sao Paulo: Loy
2003

3. LACEY, H.Valores e atividade cientifica S&o Paulo: Discurso Editorial, 1998.

4. REGIS DEMORAIS, J. F Filosofia da ciéncia e da tecnologiadCampinas: Papirus, 2003.

5. VALLS, A. L. O que é ética Sao Paulo: Brasiliense, 2005.

BIOLOGIA MOLECULAR

Periodo: -
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Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Conceitos basos sobre estrutura e hibridizacdo de acidos nucléicos, replicacdo, mutacao e rq
DNA. Estudo da expressao génica celular com énfase em sintese e processamento de RNA, |
de proteinas e processamento-paducional. Aplicacdes da tecnolagio DNA recombinante e §
principais técnicas moleculares utilizadas no diagnéstico e prognostico de doencas humanas.

Bibliografia Basica:

1. DE ROBERTIS, E. M. F.; HIB, De Robertis: bases da biologia celular e molecular. 4. ed. Ri
Janeiro: Guartzara Koogan, 2014. 389 p.

2. MALECINSKI, G. M. Fundamentos de Biologia Molecular4. ed. Rio de Janeiro: Guanabi
Koogan, 2011. 439 p.

3. NELSON, D. L.; COX, M. MPrincipios de bioquimica de Lehninger5. ed. Porto Alegre, R
Artmed, 2011. 1273 p.

Bibliografia Complementar:

1. ALBERTS, B. et alBiologia molecular da célulab. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2011.

2. JUNQUEIRA, L. C. U.; CARNEIRO, Biologiacelular e molecular.9. ed. Rio de Janeir(
Guanabara Koogan, 2012. 364 p.

3. JUNQUEIRA, L. C.U.; CARNEIRO, JBiologiacelular e molecular.8. ed. Rio de Janeir(
Guanabara Koogan, 2011. 332 p.

4. MADIGAN, M. T.; MARTINKO, J. M.; PARKER, JMicrobiologia de Brock. 12. ed. Porto Alegre
RS: Artmed, 2010. 1128 p.

5. NELSON, D. L.; COX, M. MPrincipios de bioquimica de Lehninger6. ed. Porto Alegre, R
Artmed, 2014. 1298 p.

BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Agua nos alimentos. Bioquimica dos alimentos (Bioquimica de daiogyimica de leite, bioquimid
de ovos, bioguimica de frutas e hortalicas). Reacdes de interesse em carboidratos, lipidios e
Reacdes de degradacédo de pigmentos.

1. LEHNINGER, A.L.; NELSON, D.L.; COX, M.MPrincipios de Bioquimica.Editora Arimed. 2011,
2. CONN, E.E. & STUMPF, P.KIntrodugdo a Bioquimica. Traducdo da 42 Edicdo Americal
Editora Edgard Blucher Ltda. 1980.

3. RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. Quimica de alimentos 2.ed. Sao Paulq
Blucher, 2012. 184 p
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Bibliografia Complementar:

1. KOBLITZ, Maria Gabriela Bello et aBioquimica de alimentos teoria e aplicagfes préticas. F
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 242 p.

2. MARZZOCO, A & TORRES, B.BBioquimica Béasica.3? Edicdo. Editora Guanabafaogan
(EGK). 2007.

3. MACEDO, Gabriela Alves et dBioquimica experimental de alimentosS&o Paulo: Varela, 200|
187 p.

4. FRANCO, Maria Regina BuenAroma e sabor de alimentosS&o Paulo: Varela, 2004. 246 p.
5. FELLOWS, P. JTecnologia do processamento de alimentogrincipios e pratica. Trad. pg
Florencia Cladera Olivera et al. 2.ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2008. 602 p.

BIOTECNOLOGIA

Periodo: -

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Historico da Biotecnologia. Extracao, purifi@® e modificacdo de genes. Processos biotecnoldy
AplicacBes da Biotecnologia. Biomateriais. Biosseguranca e meio ambiente. Bioética. Melhol
genético e escape genético.

Bibliografia Basica:

1. BOREM, A.;: ALMEIDA, M.; SANTOS, DBiotecnologia & A a Z.Vigcosa, MG: UFV, 2003.
2. BOREM, A.; GIUDICE, M. P.Biotecnologia e meio ambiente2. ed. Vicosa, MG: UFV, 2007.
3. BOREM, A.: MIRANDA, G.V.Melhoramento de plantas. 4. ed. Vigcosa, MG: UFV, 2005.

Bibliografia Complementar:

1. ALBERTS, B. et alBiologia molecular da célulaPorto Alegre: Artes Médicas 2004.

2. BLACK, J. G.;Microbiologia: fundamentos e perspectivas. 4. ed. Rio de Janeiro: Guar
Koogan, 2002.

3. BOREM, A.; VIEIRA, M. L. C. (edGlossario de biotecnologiaVigosa: UFV, 2005;

4. JESUS, K. R. E.; PLONSKY, G. A.; DELLACHA, J. M.; CARULLO, J. Biotecnologia e
Biossegurancaintegracdo e oportunidades no Mercosul. Brasilia. EMBRAPA. 2006.

5. NELSON, D. L.; COX, M. MPrincipios de Bioquimica de Lehninger5. ed. Porto Alegre: Amted,
2011.

CERIMONIAL, PROTOCOLO E ETIQUETA

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
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Histoérico do Cerimonial e Protocolo. Conceitos de Cerimonial, Protocolo e Etiqgueta. Fundame
Cerimonial e Protocolo. OrdeGeral de Precedéncia e seus desdobramentos: lugar de honra, f
da direita, pronunciamentos. Simbolos Nacionais. Tipos de cerimonial: social, empresarial, es
académico. Normas e comportamentos. Trajes. Etiqueta social, Etiqueta professitiqadta a mes;

Bibliografia Basica:

1. FREIBERGER, Z.; OLIVEIRA, MCerimonial, protocolo e eventosinstituto Federal de Educac
Ciéncia e Tecnologia do Parana. Educacao a Distancia. Caderno digital.-fRed2@®.2.

2. JESUS, A. CManual de ceimonial, protocolo e eventos:guia pratico para o dia a dia. Cacag
Autor, 2015 E-book.

3. LUKOWER, A.Cerimonial e Protocolo.3. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2006.

4. ZANELLA, L. C. Manual de organizacao de eventogilanejamento e operacionalizacao. 3%
Paulo: Atlas, 2006.

Bibliografia Complementar:

1. LUZ, L. R. Cerimonial: protocolo e etiqueta. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.

2. MEIRELLES, G. FProtocolo e cerimonial:normas, ritos e pompa. 3. ed. Séo Paulo: Ibradep, |
3. PINHEIRO, M. S.Cerimonial e Regas de Protocolo.lESDE, Livro Digital

4. POIT, D. R.Organizacao de eventos esportivos. ed. Sdo Paulo: Phorte, 2013.

5. YANES, A. F.Cerimonial, protocolo e etiqueta em eventosS&o Paulo: Erica/Saraiva, 2014.

DIETOTERAPIA AMBULATORIAL

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horael6gio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Atendimento nutricional individualizado em consultério: anamnese, avaliagdo do comport
alimentar, dietética, fisica, antropométrica, composicao corporal, interpretacdo de exames, dig
e propostas para intervencdo dietoterapica, em todas as fases da vida. Aplicacdo de infori
calculo de dietas. O acompanhamento nutricional e a educacdo nutricional a nivel amb|
Discusséao dos casos clinicos/conduta nutricional.

Biblio grafia Basica:

1. CUPPARI, L.Guia de nutrigdo: nutricdo clinica no adulto. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2005,
p.

2. ESCOTTSTUMP, SNutricao relacionada ao diagndstico e tratamentd. ed. Barueri, Sdo Paul
Manole, 2011. 1011 p.

3. PALMA, D.; ESCRVAO, M. A. M. S.; OLIVEIRA, F. L. C.Guia de nutri¢céo clinica na
infancia e na adolescénciaBarueri/Sao Paulo: Manole, 2009. 661 p.

Bibliografia Complementar:
1. CALIXTO-LIMA, L.; GONZALEZ, M. C. Nutri¢cdo clinica no dia a dia Rio de Janeiro: Rubic
2014. 181 p.
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2. COSTA, M. J. Cinterpretacao de exames bioquimicos para o nutricioniste&S5ao Paulo: Athenel
2008. 113 p.

3. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.

4. MUSSAQ, T. D. Avaliacao nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Rid
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.

5. WIDTH, M.; REINHARD, T.MdS: manual de sobrevivéncia para nutricdo clinica. Rio de Jaj
Guanabara Koogan, 2013. 309 p.

ECONOMIA CRIATIVA

Periodo: -

Carga Horaria: 40 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Desenvolvimento local. Economia criativa. IndUstrias criativas e culturais. Cidades criativas. Al
criativo.

Bibliografia Basica:

1. FURTADO, Céso. O subdesenvolvimento revisitado. Economia e Sociedade: Unicamp, 199
2. OLIVEIRA JUNIOR, Lourival Batista de; AMANCIO, Robson; ALVIM Maria Isabel da Si
Azevedo. Desenvolvimento: algumas consideracfes sobre conceitos e medidas. In: X (
Intemacional sobre poder local. CIAGS: Salvador, dez. 2006.

3. BENDASSOLLI, Pedro F. et al. Industrias Criativas: definicdo, limites e possibilidades. In: F
de Administracdo de Empresas. Vol. 49, n°. 1. S&o Paulo: Fundagdo Getulio Vargas, Ej
Administracdo de Empresas de S. Paulo. Jan./Mar. 2009-18.10

4. REIS, Ana Carla Fonseca; KAGEYAMA, Peter (Orgs.). Cidades CridtiPasspectivas. 12 ed. S
Paulo: Garimpo de Solugdes. 176p.

5. EAGLETON, Terry. A ideia de cultura. Sdo Paulo: Editora Un28p5. FIRJAN, Sistema. Industi
Criativa: Mapeamento da Industria Criativa no Brasil. 2010. Disponivel em
"http://www. firjan.org.br/ economiacriativa
6. FLORIDA, Richard. A ascenséo da classe criativa e &gel pa transformacao do trabalho, do Ia|
da comunidade e do cotidiano. Porto Alegre, RS: L&amp;PM Editores. 2011a.

7. REIS, Ana Carla Fonseca. Cidades criativa: analise de um conceito em formacao e da perti
sua aplicagéo a cidade de Sao Pgllese de doutorado). Sdo Paulo: USP. 2011. 312p.

8. UNCTAD. Relatério de Economia Criativa 2010. Economia Criativa: uma opcéo de desenvoly
viavel. Genebra: Nac6es Unidas. 2010.

Bibliografia Complementar:

1. PREBISCH, Raul. O Desenvolvimento Ecomnédonda América Latina e alguns de seus proble
principais. In: BIELSCHOWSKY, Ricardo (org.). Cinquenta anos de pensamento da CEPAL.
Janeiro: Record, 2000. p.-496.

2. SCHUMPETER, Joseph Alois. Teoria do Desenvolvimento Econémico: Fundos de.CLI601 .
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3. ROSTOW, W. W. Etapas do Desenvolvimento Econémico: Um Manifesto ndo Comunista:
Zahar, 1978.

4. BOURDIEU, Pierre. A Distin¢éo: critica social do julgamento. S&o Paulo: Edusp; Porto Aleg
Zouk. 2008a. BRASIL. Plano da Secretariakd@mnomia Criativa: politicas, diretrizes e acdes, 2(
2014. 12 ed. Brasilia: Ministério da Cultura. 2011. p7Q29

5. BOLANO, César. Economia politica, indUstrias criativas e pensamento brasileiro. In: BRASIL
da Secretaria da Economia Criativalipeas, diretrizes e acoes, 2011 a 2014. 22 ed. (rev.). Brasil
Ministério da Cultura. 2011. p. 78 BOP CONSULTING. Guia pratico para 0 mapeamento
inddstrias criativas. London: British Council.2010.

6. CAIADO, Aurilio Sérgio Costa. Economia Cridi. Economia Criativa na cidade de Séao Pa
diagndstico e potencialidade. S&o Paulo: FUNDAP. 2011.

7. CRUZ, Fernando Manuel Rocha da. A tematizacdo nos espacos publicos: estudo de caso n
de Porto, Vila Nova de Gaia e Barcelona. Uma analiseesalgualidade e estrutura dos espq
publicos. Tese de doutoramento. Porto: FLUP. 2011.

8. CRUZ, Fernando Manuel Rocha da. Ambiente Criativo: Estudo de casona cidade de N
Dissertacao de Mestrado. Natal: UFRN. 2014.

9. FLORIDA, Richard. El gran res nuevas formas de vivir y trabajar para impulsar la prosperidj
ed. Barcelona: Paid6s Empresa. 2011b.

10. MIGUEZ, Paulo. Economia criativa: uma discusséo preliminar. In: NUSSBAUMER, (
Marchiori (Org.). Teorias &amp; politicas da cultura: vis@edtidisciplinares. Salvador: EDUFB/
2007. p. 95113

11. VIVANT, Elsa. O que é uma cidade criativa? Sdo Paulo: Editora SENAC S&o Paulo. 2012,

EDUCACAO AMBIENTAL

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Introdugdo: consideracdes gerais sobre tempo geoldgico, mudancas ambientais no tempo ge
seus grandes eventos, mudancas ambientais antrépicas, ambiente e civiliza¢do; Fundan
educacdo ambiental, histérico, conceitos e principais eventos; EticaertaibiDiversidade Etic
Racial e EA; A Politica Nacional de EA, Diferentes tipos de abordagens e metodologias em e
ambiental; Educagdo ambiental formal, informal, interdisciplinaridade e operacionalizagi
atividades; EA, agenda 21 e as baseBekenvolvimento Sustentavel; O conceito de Desenvolvin
Sustentavel e os ambientes tropicais.

Bibliografia Béasica:

1. CUNHA, S. B. da; GUERRA, A. J. T. (OrgA.questao ambiental:diferentes abordagens. 3. €
Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 20@48 p.

2. DIAS, G. FEducacao ambiental:principios e praticas. 9. ed., Sdo Paulo: Gaia, 2011. 551 p.
3. GADOTTI, M. Educar para a sustentabilidade:uma contribuicdo a década da educacao pq
desenvolvimento sustentavel. Sdo Paulo: Livraria Indugtaalo Freire, 2009. 127 p.
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Bibliografia Complementar:

1. BERNA, V. S. DComo fazer educagdo ambientab? Ed., Sdo Paulo: Paulus, 2011. 142 p.

2. GALLI, A. Educacdo ambiental como instrumento para o desenvolvimento sustentay
Curitiba: Jurué, 20007 p.

3. PAULA JUNIOR, F. de; MODAELLI, Suraya (OrgPolitica de aguas e educacado ambientg
processos dialdgicos e formativos em planejamento e gestao de recursos hidricos. 3. ed., Br
[s.n.], 2013. 288 p.

4. PORTO, M. de F. M. MEducacdo anbiental: conceitos basicos e instrumentos de acéo.
Horizonte: FEAM, 1996. 60 p.

5. RUSCHEINSKY, A. et alEducacdo ambiental:pesquisa e desafios. Porto Alegre/RS: Artm
2008. 232 p.

EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 30 haas (hora relogio)

Natureza: Optativa

Ementa:

A trajetéria histérica da educacdo de jovens e adultos. Politicas publicas na educacdo de
adultos. Observacao, andlise e intervencdo nas praticas educativas escolarescela@s e ng
processe pedagogicos de educacao de jovens e adultos. O educando adulto. O processo-c¢
aprendizagem.

Bibliografia Basica:

1. BARRETO, V.Paulo Freire para EducadoresSao Paulo/SP: Arte & Ciéncias, 20087 p.

2. SAMPAIO, M. N. et al.Préticas de eduacado de jovens e adultoscomplexidades, desafios
propostas. Belo Horizonte/MG: Editora Auténtica, 285 p

3. SCOCUGLIA, A. C.Educacao de Jovens e Adultoshistorias e memorias da década de
Campinas/SP: Autores Associados, 2QIR) p.

Bibliogr afia Complementar:

1. BRASIL. Salto para o futuro: educacao de jovens e adultos. Brasilia/DF: MEC, 1999.

2. CAPUCHO, V.Educacao de jovens e adultogprética pedagdgica e fortalecimento da cidadg
Sé&o Paulo/SP: Cortez, 2011%0 p.

3. KLEIMAN, A. B. (Org.).Os significados do letramentoCampinas/SP: Mercado das Letras, 2(
294 p.

4. RIBEIRO, V. M. (Org.Educacao de jovens e adultosiovos leitores, novas leituras. Campinas/
Editora Mercado de Leais, 2008224 p.

5. WEIGERS, C. et aMedicacao pedagodgica na educacéo de jovens e adulttiéncias da naturez
e matematica. Curitiba/PR: Positivo, 2060.p.

EDUCAGCAO INCLUSIVA

Periodo: -
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Carga Horaria: 30 haas (hora relogio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Fundamentos da Educacdo Especial e Educacao Inclusiva. Estudo dos processos de desen
relacionados as necessidades educativas especiais. Estratégias de intervencdo. As relag
raciais. Hisbria e cultura afrdorasileira. Historia e cultura africana.

Bibliografia Basica:

1. CAMPBELL, S. .Multiplas faces da inclusdoWak Editora. Rio de Janeiro. 20021 p.

2. PACHECO, J. et aCaminhos para a inclusdoPorto Alegre: Artmed, 200230 p.

3. RODRIGUES, D. (org.)Inclusdo e Educacéo:doze olhares sobre Educacao Inclusiva. Edi
Summus. Sao Paulo, 20(&.8 p

Bibliografia Complementar:

1. ALVES, F.Inclusédo: muitos olhares, varios caminhos e um grande desafio. Rio de Janeiro
2003.126 p.

2. BRASIL. Resolugdo CNE/CP N° 01, de 17 de junho de 20@iretrizes Curriculares Naciona
para Educacdo das RelacBes Etmatais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afrasileira e
Africana. Diario Oficial da Republica Federativa do Hrd&rasilia, DF, 2008.

3. BRASIL. Salto para o futuro: edicdo especialtendéncias atuais. Brasilia/DF: MEC, 1999.p.
4. OLIVEIRA, W. F. de.Educacédo social na de ruaas bases politicas e pedagdgicas para
educacao popular. Artmed. Porto Aled2604.223 p.

5. TESSARO, N. Sincluséo escolar:concepcdes de professores e alunos da educacgao re(
especial. Sdo Paulo: Casa do Psicologo, 2011. 202 p.

EMPREENDEDORISMO

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Empreendedor. Inovacdo e criatividade. Oportunidades de negocios. Avaliacdo da viabili
oportunidade. Preparacdo do plano de negdcio. Sistema de apoio financeiro e gerencial ag
empresario.

Bibliografia Basica:

1. CHIAVENATO, |. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedoSdo Paulo
Saraiva, 2004.

2. SALIM, C. S. et alConstruindo planos de negdciostodos 0s passos necessarios para plang
desenvolver negdcios de sucesso. 32 Ed., Rio de Janeiro: Elsevier, 2005. 338 p.

3. SALIM, C. S. et alAdministracdo empreendedora:teoria e pratica usando estudos de casos
de Janeiro: cAmpus, 2004.
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Bibliografia Complementar:

1.BERNARDI, L. A. Manual de empreendedorismo e gestddundamentos, estratégias e dindmic
Séo PauloAtlas, 2003.

2. BERNARDI, L. A. Manual do plano de negdéciosfundamentos, processos e estruturacao.
Paulo: Atlas, 2007.

3. DORNELAS, J. C. AEmpreendedorismo:transformando ideias em negdcios. 32 Ed., Séo P
campus, 2008.

4. FARAH, O. E.; MARM®NDES, L. P.; CAVALCANTI, M. Empreendedorismo estratégico
criacao e gestao de pequenas empresas. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2008.

5. SALIM, C. S.; SILVA, N. Clntroducao ao empreendedorismoSéao Paulo: Elseviezampus, 2008

ERGONOMIA

Periodo: -

Carga Horéria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Introducdo a ergonomia. Aspectos ergondmicos na situacdo de trabalho. Antropometria apl
trabalho. Algumas doencas que afetam os trabalhadores. LER/DORT. Trabalhos em turrboe
noturno. Sindrome de Burnout. Ruido x Voz x Audi¢cdo. Analise ergondmica do trabalho
Medidas para minimizar ou evitar os efeitos dos agentes ergonémicos.

Bibliografia Basica:

1. ABRAHAO, J.Introducdo & ergonomia da préatica a teoria. S4o Pauducher, 2011. 240 p.
2. KROEMER, K. H. E; GRANDJEAN, BManual de ergonomia:adaptando o trabalho ao home
Trad. por: Lia Buarque ddacedo Guimaraes. 5.ed. Porto Alegre/RS: Bookman, 2008. 327 p.
3. MENDES, R. A.; LEITE, NGinastica laboral: principios e aplicacdes praticas. 3. ed. Barueri,
Manole, 2012. 228 p.

Bibliografia Complementar:
1. ANDERSON, B. Alongue-se no trabalho: exercicios de alongamento para escritori
computadorTrad. de Denise Maria Bolanho. 5. ed. Sdo Paulo: Summug, 198 p.

2. BRASIL. Ministério da Saude do Brasil. Organizacdo-Rarericana da Salde no Bra$doencas
relacionadas ao trabalho manual de procedimentos para os servicos de saude. Brasilia, [
Federal: Ministério da Saude. 2001. 580 p. Disponivelem: <
http://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/ relacionadas_  trabalho_  manual_procedimen
Acesso em: 03 de dez 20109.

3. GUERIN, F. et alCompreender o trabalho para transformé&lo: a préaticada ergonomia. Trag
por: Giliane M. J. Ingratta e Mavs Maffei. S&o Paulo: Edgard Blicher, 2005. 200 p.

4. RIO, R. P.; PIRES, LErgonomia: fundamentos da pratieagonémica3. ed. Sdo Paulo: Ltr, 200
225 p.

5. VIEIRA, S. I.Manual de saude e seguranca do trabalh@ualidade de vida no trabalho. SadalBa
LTR, 2005. v. 2. 385 p.
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ESPANHOL BASICO

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Importancia da lingua espanhola no cenério mundial. Influéncia do Mercosul. Historia da
Provincias da Peninsula e sdbialetos. Cumprimentos e Apresentacdes. Expressbes de Ped
Despedidas, de Desculpas e de Permissao. O Alfabeto. Sinais de Pontuacdo. Afirmacéo e

Pronomes Pessoais. Usos de AT¥0 e fAUst edigps
e Contra-»es. Preposi - »es. Regr as de AEuUIT
L®&xi cas. Express»es |l diom8ticas | . Dias da

Bibliografia Basica:
1. BECKER, I.Manual de espanhol:gramatica y ejeicios de aplicacién, lecturas, corresponden
vocabularios, antologia poética. Sdo Paulo: Nobel, 2004.
2. BRUNO, F. CHacia el Espafiol Curso de Lengua y Cultura Hispanica. Sao Paulo: Editora Sa
2001.

3. , Manuel. PEREIRA, HELENA B. C. MHAELIS. Pequeno Dicionario Espanhol
Portugués, PortuguésEspanhol Sédo Paulo: Melhoramentos, 2004.

Bibliografia Complementar:

1. BUSQUETS, L.; BONZI, LEjercicios gramaticales: nivel Medio y Superior. Soc. Gen. Espalfi
de Libreria.

2. DICCIONARIO ESCOIAR DELA REAL ACADEMIA ESPANOLA. Ed. Espasa.

3. KATTAN-IBARRA, J. Espanholpara brasileiros. Sdo Paulo. Pioneira, 1995.

4. LLORACH, E. A.Gramatica de La Lengua EspafiolaReal Academia Espafiola.

5. MORENO, C.; TUTS, MEI Espafiol en el Hotel Sociedad Genal Espafiola de Libreria, S.A
1998, Madrid.

6. SECO, MGramaética Esencial del Espafiolintroduccion al Estudio de la lengua. Ed. Aguilar.

ESTATISTICA BASICA

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Conceitos itrodutorios. Estatistica descritiva. TOpicos gerais de probabilidade. Variaveis alea|
distribuicbes de probabilidade. Testes de significancia. Intervalo de confianga. No¢des de té(
amostragem. Nocoes de regressao linear simples.

Bibliografi a Basica:
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1. BUSSAB, W. O.; MORETTIN, P. AEstatistica basica 8. ed., Sdo Paulo: Editora Saraiva, 2(
548 p.

2. MAGALHAES, M. N.; LIMA, A. C. P.Nocdes de probabilidade e estatisticd. ed., S&o Paulc
EDUSP, 2011. 408 p.

3. MEYER, P. LProbabilidade aplicaces a Estatistica. 2. ed., Rio de Janeiro: LTC, 2011. 42€

Bibliografia Complementar:

1. CALLEGARI-JACQUES, S. MBioestatistica principios e aplicacdes. Porto Alegre: Artmed, 2(
255 p.

2. MARTINS, G. A; DONAIRE, D.Principios de estéistica: 900 exercicios resolvidos e propost
4. ed., Sao Paulo: Atlas, 2013. 255 p.

3. PIMENTEL-GOMES, FCurso de estatistica experimentall5. ed., Piracicaba: FEALQ, 2009. 4
p.

4. SPIEGEL, M. R. et alTeoria e problemas de probalidade e estatist. Trad. por: Sara land
Correa Carmona. 2. ed., Porto Alegre/RS: Bookman, 2008. 398 p.

5. VIEIRA, S.; HOFFMANN, RElementos de estatistica2. ed., Sdo Paulo: Atlas, 1995. 159 p.

ESTUDOS DA CORPOREIDADE

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora réjio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Estudo das relacbes entre o corpo, a cultura e a sociedade e de suas manifestacées na vida
na educacdo. Reflexdes sobre a imagem corporal e sua relacdo com a Educacao Fisica, a
influéncias dos estedtipos, da sociedade e da midia. Prevencdo do uso de meios ilicitos e d;
saude no cotidiano das préticas corporais.

Bibliografia Basica:

1. DAOLIO, J.Educacéo fisica e o conceito de cultur2. ed. Campinas/SP: Autores Associados
88. 2007.

2. FERREIRA, M. E. C. et almagem corporal: reflexdes, diretrizes e praticas de pesquls& de
Fora/MG: UFJF, 2014.

3. GONCALVES, M. A. S.Sentir, pensar, agir: corporeidade e educacao. 15. ed. Campina
Papirus, 2011.

Bibliografia Complementar:

1. GEBARA, A. et al.Educacao fisica e esportesperspectivas para o século XXI. 16. |
Campinas/SP: Papirus, 2010.

2. MONTEIRO, A. C. L. et alCorporeidade e educacaotecendo sentidos.... S&o Paulo/SP: Cul
Académica, 2010.

3. MOREIRA, W. W. et alCorporeidade: uma base epistemoldgica para a acdo da Educacaq
Motrivivéncia,, V. 29, n. 50, p. 20212, 2017. Disponivel en|
[https://periodicos.ufsc.br/index.php/motrivivencia/article/view/28082.2017v29n50p202]. Aces]
em: 13 de nov. 2019.
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4. SILVA, A. M. Corpo, ciéncia e mercadoreflexbes acerca da gestdo de um novo arquétiy
felicidade. Campinas/SP: Autores Associados, 2001.
5. SOARES, C. L. (org.Corpo e historia. 3. ed. Campinas/SP, SP: Autores Associados, 2006.

FISIOLOGIA DO EX ERCICIO

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Introducao a Fisiologia do Esfor¢o. Estudo da bioenergética e suaeiiaigio com a disponibilidac
de energia para o exercicio. Compreensdo dos aspectos candioprds e neuromusculares
exercicio. Detalhamento e discussao sobre as adaptacdes agudas e crbnicas ao exercicio. En
das respostas endocrinas ao exercicio.

Bibliografia Basica:

1. KRAEMER, W. J. et alFisiologia do exercicio:teoria e prata. Rio de Janeiro/RJ: Guanab;
Koogan, 2013.

2. McCARDLE, W. D. et alFisiologia do exercicionutricdo, energia e desempenho humano. 7. ed
de Janeiro/RJ: Guanabara Koogan, 2013.

3. POWERS, S. K; HOWLEY, E. TFisiologia do exercicioteoria e aficacdo ao condicionamentg
ao desempenho. 8.ed. Barueri/SP: Manole, 2014.

Bibliografia Complementar:

1. GIMENES, A. C. et alExercicios na saude e na doenca. Barueri/SP: Manole, 2010.

2. KENNEY, W. L. et alFisiologia do esporte e do exercici®.el. Barueri/SP: Manole, 2013.

3. McARDLE, W. D. et al.Fundamentos de fisiologia do exercicio2. ed. Rio de Janeiro/R
Guanabara Koogan, 2002.

4. PLOWMAN, S. A; SMITH, D. L.Fisiologia do exercicio:;para a saude, aptiddao e desempenh
ed. Rio de Janm/RJ: Guanabara Koogan, 2009.

5. SIMAO, R.Fisiologia e prescricdo de exercicios para grupos especiads.ed. Sdo Paulo/S|
Phorte, 2014.

FUNDAMENTOS DA QUIMICA

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

118



GRADUACAO EM NUTRICAO
CampusBarbacena

Matériae suas transformacdes. Estrutura atbmica. Tabela periddica. Ligacdes quimicas: idnica,
e covalente. Geometria molecular, polaridade das ligagbes quimicas e interacfes intermol
Funcdes Inorganicas. Estequiometria. Cinética quimica. Eqaitjbimico.

Bibliografia Basica:

1. ATKINS, P.; JONES, LPrincipios de quimica questionando a vida moderna e 0 meio ambig
5. ed. Porto Alegre: Editora Bookman, 2012.

2. BRADY, J. E.; SENESE, Ruimica: a matéria e suas transformacoes. 5. eddRidaneiro: LTC
Editora. 2009.

3. BROWN, T.L. et alQuimica: a ciéncia central. 9. ed. Sao Paulo: Editora Pearson, 2012.

Bibliografia Complementar:

1. BRADY, J. E.; SENESE, Ruimica: a matéria e suas transformacdes. 5. ed. Rio de Janeiro;
Editora. 2009. v. 1. 569 p.

2. BRADY, J. E.; SENESE, Ruimica: a matéria e suas transformacdes. 5. ed. Rio de Janeiroj
Editora. 2009. v.2. 465 p.

3. MAIA, D. J.; BIANCHI, J. C. de AQuimica geral fundamentos. Sao Paulo: Pearson Prentice
2007.436 p.

4. RUSSELL, J. BQuimica geral 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1994. v. 1.

5. RUSSELL, J. BQuimica geral 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1994. v. 2.

GASTRONOMIA

Periodo:

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa
Estudo da gastronomia, tendéncia e atualidades. Alimentos utilizados nas culinarias do Br;
mundo: no¢des basicas dos pratos tipicos e ingredientes.

Bibliografia Basica:
1. BORGO, L. A. et alAlquimia dos alimentos 3. ed. Brasilia, Distrito Fedal: Senac, 2014. 310 |
2. CASCUDO, L. CHistoria da alimentacao no Brasil 4. ed. Sdo Paulo: Global, 2014. 972 p.
3. ROSA, C. O. B.; MONTEIRO, M. R. RInidades produtoras de refeicdesuma visao pratica. Ri
de Janeiro: Rubio, 2014. 352 p.

Bibliografia Complementar:

1. BENETTI et alManual de técnicas dietéticasSao Caetano do Sul: Yendis, 2013. 243 p.
2. CASTRO, F.A.F. de; QUEIROZ, V.M.V. d€ardéapios: planejamento e etiqueta. Vigosa: UR
2007. (Série Solugdes). 97 p.

3. ORNELAS, L. HTécnica dietética selecéo e preparo de alimentos. 8 ed. Sdo Paulo: Atheneu
276 p.

4. PHILIPPI, S. TNutricdo e técnica dietética 3. ed. Barueri: Manole, 2014. 400 p.

5. PINHEIRO et alTabela para avaliagdo do consumo alimentar em medidas caseir®. ed. Rio
de Janeiro: Atheneu, 2009. 131 p.

119



GRADUACAO EM NUTRICAO

CampusBarbacena

GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Histérico e importancia do controle de qualidade de alimentos no Braginasonacionais |
internacionais vigentes na gestao da qualidade e seguranca de alimentos (IN, Portarias, 1SS
BRC, Global Gap, IFS, Halal, Kosher). Gestdo da qualidade em alimentos: conceitos, prin
ferramentas (implantacdo de BPFs, POPs@® na industria de alimentos). Amostragem estatis
planos de amostragem por atributos e por variaveis. Técnicas de apresentacé@o de resultadog
controle. Planos de amostragem para qualidade microbiologica.

Bibliografia Basica:

1. GOMES, JC. Legislacéo de alimentos e bebida8. ed. Vicosa, MG: UFV, 2011. 663 p.

2. KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias composi¢cdo e controle de qualida|
Rio deJaneiro: Guanabara Koogan, 2011. 301 p.

3. INOCUIDADE dos alimentos. Edit. por: DeniBe Perdomo Azeredo et al. Rio de Janeiro: Athe
2017.v. 1. 352 p.

Bibliografia Complementar:

1. JAY, J. M.Microbiologia de alimentos 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p.

2. CHAVES, J. B. P; SPROESSER, R Rréticas de laboratério de andlisesensorial de alimentog
e bebidas Vigosa/MG: UFV, 2013. 81 p.

3. SISTEMA de gestdo: qualidade e seguranca dos alimentos. Pedro Manuel Leal German
Izabel Simdes Germano (Org.). Barueri/SP: Manole, 2013. 578 p.

4. SANTOS JUNIOR, C. Manual de BPF,POP e registros em estabelecimentos alimenticiagiia
técnico para elaboracdo. Rio de Janeiro: Rubio, 2013. 189 p.

5. PALADINI, E. P.Gestéo da qualidadeteoria e pratica. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012. 302 p.

GESTAO DE CUSTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 30h

Natureza: Optativa

Ementa:

Controle de custos em unidades de alimentacao e nutricdo. Custos diretos e indiretos relacio
diferentes recursos necessarios a producdo de refeicbes. Sistemas de compras, estocagem
Planejamento deardapios sob o ponto de vista do controle de custos. Aplicacdo da informatice
controle de custos em uma unidade de alimentag&o e nutrig&o.

Bibliografia Basica:
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1. BACHIUNAS, D. (org.)Gestao de UAN umresgatedo binbmioalimentacéo e nutricdo. &&aulo:
Roca, 2014. 288 p.

2. ROSA, C. 0. B.; MONTEIRO, M. R. RInidades produtoras de refeicbesuma viséo pratica. Ri
de Janeiro: Rubio, 2014. 352 p.

3. PINHEIROSANT'ANA, H. M. Planejamentofisico-funcional de unidades de alimentacéo |
nutricdo. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 288 p.

Bibliografia Complementar:

1. CHIAVENATO, I.Introducédo a teoria geral daadministracdo. 6.ed. Rio de Janeiro: Campl
2000. 700 p.

2. KIMURA, A. Y. Planejamentoe administracao de custosemrestaurantes industriais.Sao
Paulo: Varela, 2003. 94 p.

3. KINTON, R et al.Enciclopédia de servicos de alimentacadrad. por: Anna Terzi Giova. S
Paulo: Varela, 1999. 701 p.

4. MARRAS, J. PAdministracdo de recursos humanosdooperacional ao estratégico. 7.ed. §
Paulo: Futura, 2003. 332 p.

5. TEIXEIRA, S. M. F et alAdministracdo aplicada as unidades de alimentac&o e nutricd8ao
Paulo: Atheneu, 2007. 219 p.

GESTAO EMPRESARIAL

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Introduc® a administracdo. Praticas administrativas aplicadas as empresas ha area de pessoa
vendas, marketing e producéo. Financas: No¢des de micro e macro economia, sistemas fir
tipos de financiamentos e aplicacdes, fluxo de caixa, gestéantkes, ponto de equilibrio e control
Marketing: Fundamentos, segmentacao de mercado, visdo geral do composto de marketing.
de mercado: Marketing para produtos. Vendas: previsdo, conceitos e técnicas. Producdo: adm
da producéo, sisteas de producédo, planejamento e controle, gestdo de estoques, arranjo fixo §
Administracdo estratégica e planejamento empresarial. Gestdo de projetos: Conceitos e
estimativa de custo, andlise de risco, analise de-basteficio, plano deatefas, plano de recursq
aspectos da geréncia de projetos, controle e avaliacdo de projetos, elaboracdo de uma p
projeto.

Bibliografia Basica:

1. BULGACOV, S. (Org.)Manual de gestdo empresarialSao Paulo Atlas, 1999.

2. CHIAVENATO, I. Ges#o de pessoa® novo papel dos recursos humanos nas organizacgoes.
Janeiro: Campus, 1999.

3. DAFT, R.L.Administragéo. 1. ed. Sdo Paulo: Thomson, 2005.

Bibliografia Complementar:
1. OLIVEIRA, D. P. R.Planejamento estratégico conceitos, metodolag e praticas. 23. Ed. S¢
Paulo: Atlas, 2007.
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2. ROBBINS, S. PAdministracdo: mudancas e perspectivas. 1. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
3. HITT, M.; IRELAND, R. D.Administracéo estratégica 2. ed. S&o Paulo: Thomson, 2005.

4. TURBAN, E.; WETHERBE, Jlecnologia da informacao para gestadaransformando os negdcif
na economia digital. 3. ed. Porto Alegre: Bookman, 2004.

5. WOOD JUNIOR, TGestdo empresarial:o fator humano. 1. Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2002.

HIGIENE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horéria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Importancia. Controle e tratamento de agua. Controle das toxinfec¢des alimentares. Higieni;
industria de alimentos. Principais agentes detergentes. Principais agentes sanifizaliéesio da
eficiéncia microbioldgica de sanitizantes associados ao procedimento de higienizacdo. Aval
contaminacdo do ambiente: ar, instalacdes, equipamentos e utensilios. Conceitos de Boas H
Fabricacéo. Controle de pragas.

Bibliografi a Basica:

1. FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, MMicrobiologia dos alimentos Sdo Paulo: Atheneu, 200
182 p.

2. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. SHigiene e vigilancia sanitaria de alimentos4. ed. Saq
Paulo: Varela, 2011.

3. SILVA JUNIOR, E. A.Manual de controle higiénicosanitario em alimentos.5. ed. Sdo Paulc
Varela, 2014. 693 p.

Bibliografia Complementar:

1. ANDRADE, N. J. et alHigienizac&o na industria de alimentosVicosa/MG: CPT, 2009. 368 |
(Série Pequenas Industrias).

2. CONTRERAS, CC. et al.Higiene e sanitizacdo na indastria de carnes e derivadoSao Paulo
Varela, 2003.

3. HAZELWOOD, D.; MCLEAN, A.Manual de higiene para manipuladores de alimentosSao
Paulo: Varela, 1994. 140 p.

4. JAY, J. M.Microbiologia de alimentos 6. ed. Brto Alegre: Artmed, 2005. 711 p.

5. RIEDEL, G.Controle sanitario dos alimentos 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1992. 320 p.

HORTA NA ESCOLA

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
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Planejamento da horta escoRlantas para uso em hortas escolares. Tratos culturais realizados
o cultivo. Pragas e doencgas das plantas e como cotabatBemas abordados com o uso das h
escolares.

Bibliografia Basica:

1. ALTIERI, M. Agroecologia:bases cientificas patana agricultura sustentavel. 3. ed. Sdo Pg
Expressao Popular, 2015. 400 p.

2. FILGUEIRA, F. A. RNovomanual de olericultura: agrotecnologia moderna na producay
comercializacaalehortalicas. 3. ed. Vigosa, MG: UFV, 2008. 421 p.

3. SILVA, A. C. daet al.Olericultura : teoria e préaticavVicosa, MG: UFV, 2009. 486 p.

Bibliografia Complementar:

1. FAZENDA, |. C. A.Integracéo einterdisciplinaridade no ensino brasileiro: efetividade ou
ideologia. 6. ed. S&o Paulo: Loyola, 2011. 173 p.

2. FREIRE, PExtenséo ou comunicacao?rad. por: Rosisca Darcy de Oliveira. 10. ed. Rio de Jan
Paz e Terra, 1988. v. 24. 93 p. (Colegcdo O Mundo Hoje, 24).

3. MOTTA, E. P. daTécnicas de jardinagemuma parceria com a natureza. Guaiba,
Agropecuaria, 1995. 185

4. NEGRAES, PGuia A - Z de plantas: condimentos. S&do Paulo: Bei Comunicacéo, 2003. 267
5. SOUZA, J. L. de; RESENDE, Manual de horticultura organica. 2. ed. Vigosa, MG: Aprend
Facil, 2006. 843 p.

INFORMATICA INSTRUMENTAL

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Sistema Operacional Grafico. Trabalhando com o um sistema operacional grafico. Meu Com|
Gerenciador de Arquivos. Lixeira. Programas Acessoérios. Usando um editor de textos. Editasg
Formatando Textos. Configurando paginas, margens, cabecalho e rodapés. Inserindo imagens
Criando indices. Usando uma planilha de calculos. Elaboracdo de planilhas. Inserindo fq
Formatando células. Utilizando graficos. Imprimindo textqanilhas.

Bibliografia Béasica:

1. COSTA, E. ABrOffice.org: da teoria a pratica. Rio de janeiro: Brasport, 2007. )

2. SILVA, M. G.Informatica : terminologia basicaWindows XP, Word XP. S&o Paulo: Erica, 20|
324 p.

3. SILVA, M. G.Terminologia basica, Windows XP, Word 2003, Excel 2003, Access 2003 e Po
Point 2003.S&o Paulo: Erica. 2006

Bibliografia Complementar:

1. BERNARD, V. L.Microsoft Excel 2002 para negdcios e gestaRio de Janeiro: Campus, 2002
2. ESTEVES, VDominando o processadode textos do OpenOffice.org Rio de Janeiro: Ciénci
Moderna, 2005.
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3. FERREIRA, R. AGuia pratico Ubuntu 9.04. Sdo Paulo: Universo dos Livros, 2009.

4. KENT, P. Clnternet para leigos: passo a passo. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 1999.
5. MANZANO, A.L. N. G.; MANZANO, M. I. N. G.Internet: guia de orientacdo. Sao Paulo: Eri
2010.

INGLES |

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Seletividade do tipo de leitura (skimming/scanning). Levantamento d&ekgs sobre o texto (a pal
de titulos, subtitulos, iconografias). Conscientizacdo do processo de leitura. Exploracéo de inf
ndo linear: cognato, falso cognato e contexto. Vocabulario elementar, avancado e instr
Abordagem de pontos grantais indispensaveis a compreenséo de textos. Uso do dicionario
estratégissuporte de leitura pratica. Compreensao de textos técnicos da area. Favorecimento |
critica.

Bibliografia Basica:

1. CRUZ, Décio Torrednglés para Turismo e Hotelaia. Sdo Paulo: Disal Editora, 2009.

2. Dicionario Oxford Escolar: para estudantes brasileiros de inglés. Oxford: Oxford University R
2004.

3. GARCIA, Maura XavierVocabulario para turismo: portugués/inglés. Sao Paulo: Special B
Services Livra, 2004.

4. MUNHOZ, R.Inglés instrumental: estratégias de leitura. Sado Paulo: Textonovo, 2001. v. 1.

Bibliografia Complementar:

1. DIAS, Reinildes.Inglés instrumental - Leitura Critica (uma abordagem construtivista). E
Horizonte: Editora da UFMG,9B0.

2. GUANDALINI, Eiter Otavio.Técnicas de Leitura em InglésESP- English for Specific Purpose
Séo Paulo: Textonovo, 2002.

3. JONES, LeoWelcome! English for the travel and tourism industry. Cambridge: Cambi
University Press, 2005.

4. MURPHY, Raymond.English Grammar in Use a self study reference and practice book
intermediate students. 2.ed. Cambridge: Cambridge University Press, 1998.

5. SOUZA, Adriana G.F. et aleitura em lingua inglesa uma abordagem instrumental. Sdo P3|
Disal Editora, 2005.

INGLES Il

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)
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Natureza: Optativa

Ementa:

Conscientizagcdo do processo de leitura, tendo como objetivo a construgcdo e a consoliq
conhecimentos, tanto da lingua inglesa, quanto dess&e Turismo e Hotelaria. Atividades
compreensao textual e de compreensao critica sobre os assuntos abordados, assim como d¢
de expansdo de vocabulario e abordagens de pontos gramaticais contextualizados, by
autonomia na aprendizaigy e a capacidade de ler e interpretar criticamente textos técnicos ¢
Vocabulario elementar, avancado e instrumental. Uso do dicionario como estsapagiz de leitur;
pratica.

Bibliografia Basica:

1. CRUZ, Décio Torrednglés para turismo e fotelaria. Sdo Paulo: Disal Editora, 2009.

2. Dicionario Oxford Escolar: para estudantes brasileiros de inglés. Oxford: Oxford University R
2004.

3. GARCIA, Maura XavierVocabulario para turismo: portugués/inglés. Sao Paulo: Special B
Services Lvraria, 2004.

4. MUNHOZ, R.Inglés instrumental: estratégias de leitura. Sado Paulo: Textonovo, 2001. v. 1.

Bibliografia Complementar:

1. DIAS, Reinildes.Inglés instrumental - Leitura Critica (uma abordagem construtivista). E
Horizonte: Editora da BMG, 1990.

2. GUANDALINI, Eiter Otavio.Técnicas de leitura em ingl&ésESP- English for Specific Purpose
S&o Paulo: Textonovo, 2002.

3. JONES, LeoWelcome! English for the travel and tourism industry. Cambridge: Cambr
University Press, 2005.

4. MURPHY, Raymond.English Grammar in Use a self study reference and practice book
intermediate students. 2. ed. Cambridge: Cambridge University Press, 1998.

5. SOUZA, Adriana G. F. et dleitura em lingua inglesa uma abordagem instrumental. Sdo Ba|
Disal Editora, 2005.

LEGISLACAO DE ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Estudo da legislagéo, diplomas legais. Normalizacdo: 6rgdos normalizadores, procedimentos.
de qualidade. Certifigdio de qualidade. Vigilancia sanitaria. Defesa do consumidor. Regis|
estabelecimento e produtos. Etica profissional.

Bibliografia Basica:

1.GERMANO, P. M.L.; GERMANO, M. |. SHigiene e vigilancia sanitaria de alimentos3.ed.
Barueri/SP: Manole, Z1B.

2. GOMES, J. ClLegislacao de alimentos e bebida8.ed. Vigosa/MG: UFV, 2011. 663 p.
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3. FREITAS, S. M. de LAlimentos com alegacéao diet ou lightdefini¢cdes, legislacéo e orientacg
para consumo. S&ao Paulo: Atheneu, 2005. 138 p.

Bibliografia Complementar:
1. NASCIMENTO, S. PAlimentos transgénicos:conceitos e opinides; 0s pontos polémicos, ¢
buscar outras informacgdes; legislacdo. S&o Paulo: Higiene Alimentar, 2002. v.1. 28 p. (Série Di
da Ciéncia).
2. PIMENTEL, Carolina Vieira de M. Beos et al.Alimentos funcionais: introducdo as principai
substancias bioativas em alimentos. Sao Paulo: Varela, 2005. 95 p.
3. CALIL, Ricardo; AGUIAR, Jeanicéditivos nos alimentos S&o Paulo: R. M. Calil, 1999. 139
4. ALMEIDA-MURADIAN, Ligia Bicudode; PENTEADO, Marilene De Vuono Camargfgilancia
Sanitaria: topicos sobre legislacdo e andalise de alimentos. Rio de Janeiro: Guanabara Koogg
203 p. (Ciéncias Farmacéuticas).

5. SAAD, Eduardo GabrieCodigo de defesa do consumidotei n® 8.078 de 11 de setembro de 19
- com anotac¢des e remissdes a legislacdo extravagante. 2 ed. Sdo Paulo: LTr, 2010. 96 p.

LINGUA BRASILEIRA DE SINAIS (LIBRAS)

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Lingua, identidad e cultura surda. Aspectos linguisticos e teo6ricos da Lingua Brasileira de
(LIBRAS). Prética em Libras: vocabulario geral e especifico para comunicacdo com 0s surdos.
da educacao de surdos. Legislacdes especificas da area. Educacamsdedortacao de professol
e a realidade escolar.

Bibliografia Basica:

1. CAPOVILLA, F. C.; RAPHAEL, W. D.; MAURICIO, A. C. LNovo DeitLibras - Dicionario
enciclopédico ilustrado trilingue da lingua de sinais brasileira. 2 Vols. Sdo Paulo/SP: EDUEP,
2. GESSER, AlLibras: que lingua é essa? S&o Paulo/SP: Parabola, 2009.

3. SKLIAR, C. (org.)A surdez um olhar sobre as diferencas. Porto Alegre/RS: Ed. Mediacéo, 1

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. Decreto n° 5.626, de 22/12/200Reguamenta a Lei n° 10.436, de 24 de abril de 2(
que dispOe sobre a Lingua Brasileira de Sinbibras, e o art. 18 da Lei n° 10.098, de 19 de deze}
de 2000. Brasilia: Casa Civil [2005]. Disponivel em: [http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Atej]
2006/2005/Decreto/D5626.htm]. Acesso em: 05/11/2019.

2. BRASIL. Lei n° 10.436, de 24/04/200Dispde sobre a Lingua Brasileira de Sindisbras e d§
outras providéncias. Brasilia: Casa Civil [2002]. Disponivel
[http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/1el2002/110436.htm]. Acesso em: 05/11/2019.

3. CARMOZINE, M. M.; NORONHA, S. C. CSurdez e libras conhecimento em suas maos. §
Paulo/SP: Hub, 2012.

4. FIGUEIRA, A. S.Material de apoio para o aprendizado de LibrasS&o Paulo/SP: Phorte, 201

126



GRADUACAO EM NUTRICAO

CampusBarbacena

5. SANTANA, A. P. Surdez e linguagem aspectos e implicacfes neurolinguisticas. Sdo Paul
Plexus, 2007.

PLANEJAMENTO E ORGANIZACAO DE EVENTOS |

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Turismo de eventos e bases catuzgs; Analise mercadoldgica do mercado de eventos; Classifi
e tipologia de eventos; Processo de captacdo, CVB e viabilidade financeira em eventos; Fi
patrocinio e Projeto e pratica de eventos.

Bibliografia Basica:

1. CIACAGLIA, Maria Cecila. Eventos:como criar, estruturar e captar recursos. Sao Paulo: Ce
Learning, 2011

2. DORTA, Lurdes Oliveira (org.Fundamentos em técnicas de eventoBorto Alegre: Bookman
2015

3. MATIAS, Marlene.Organizacgdo de eventosprocedimentos e técnica3arueri: Manole, 2010

Bibliografia Complementar:

1. ZITTA, CarmenQOrganizacdo em eventosda ideia a realidade. Brasilia: Editora SENAC DF, 2
2. MARTIN, VanessaManual pratico de eventosSao Paulo: Atlas, 2003

3. PARANHO, José AntdnioManual de organizacdo de congressos e eventos similarBso de
Janeiro: Qualitymark, 2008

4. PEUTNER, Nicola Maria (org.)Culturas diferentes, costumes diferentesa importancia d¢
conhecer habitos e peculiaridades dos visitantes estrangeiros. Campinas: Pomtss Editd

5. ZANELLA, Luiz Carlos.Manual de organizacao de eventoglanejamento e operacionalizaci
Séo Paulo: Atlas, 2011

PLANTAS MEDICINAIS

Periodo: -

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Historia do uso das plarganedicinais. Etnobotanica. Identificacdo. Principais classes de com
bioativos. Métodos de extracdo e quantificacdo de principios ativos. Cultivo agroecoldogico.
Colheita e Secagem. Processamento e Armazenamento. Formas de preparo enésbagecaseiro
e produtos a base de plantas medicinais. Legislacdo e controle de qualidade. Trabalhos comj
uso de plantas medicinais.
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Bibliografia Basica:

1. MARTINS, E. R.; CASTRO, D . M.; CASTELLANI, D. C.; DIAS, J. Elantas Medicinais.Vic¢osa,
MG, UFV, 2003.

2. OLIVEIRA, J. E. Z.; NEVES, M. C.; ALVES, L. L.; SANTOS, D. N.; ARRUDA, V. Mlantas
Medicinais: guia terapéutico. Vicosa, MG: DFT, UFV, 2013. 94p.

3. SIMOES, C. M. O.; SCHENKEL, E. P.; GOSMAN, G.; MELLO, J. C. P.; MENTZ, L.
PETROVICK, P. R. (Orgs.)Farmognosia: da planta ao medicamento. 6. ed. Porto Ale
Floriandpolis: Ed. UFRS, Ed. UFSC, 2010. 1104p.

Bibliografia Complementar:

1. LEITE, J. P. V. (Org.)Fitoterapia: bases cientificas e tecnolégicas. Sado Paulo: Editdran&u,
2008. 344 p.

2. LORENZI, H.; MATOS, F. J. A.Plantas medicinais no Brasil:Nativas e Exoticas. 2 ed. Noy
Odessa, SP: Instituo Plantarum. 2008.

3. OLIVEIRA, J. E. Z.Plantas Medicinais: tratos culturais e emprego. UBA: ECINE/UEM@Iba.
2008, 65p.

4. OLIVEIRA, J. E. Z.; AMARAL, C. L. F.; CASALI, V. W. DPlantas medicinais e aroméaticas
avancos no melhoramento genético. Vigosa, MG: UFV, DFT, 2001. 155p.

5. RODRIGUES, A. G.; ANDRADE, F.M. C.; COELHO, F. M. G.; COELHO, M. F. B; AZEVEL
R. A. B.; CASALI, V. W. D. Plantas aromaticas:etnoecologia e etnofarmacologia. Vicosa, M
UFV, DFT, 2002.

MARKETING EM ALIMENTACAO E NUTRICAO

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora rel6gio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Conceito e evolucado do marketing. Nexidades, desejos e demandas. Desenvolvimento do n|
marketing. Ambiente de marketing. Posicionamento e segmentacdo de mercado. Marki
alimentos. O marketing nutricional. A publicidade de alimentos destinados a criancas e adolq
Comportamert do consumidor de alimentos. Etica no marketing em nutricdo. Atuac&o do nutric
em marketing na area de alimentacao e nutricao.

Bibliografia Basica:

1. COBRA, M.Marketing basico. Sdo Paulo: Atlas, 2013. 552 p.

2. KOTLER, P.; KELLER, K. LAdmini stracdo de marketing 14. ed. S&o Paulo: Pearson Educa|
do Brasil, 2015. 765 p.

3. LAS CASAS, A. L Marketing: conceitos, exercicios e casos. 8. ed. Sao Paulo: Atlas, 2009. |
4. SILVA, E. M. Marketing para quem entende de nutricdo 1 ed. Rio ddaneiro: Rubio, 2014. 14

p.

Bibliografia Complementar:
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1. CHIAVENATO, I. Introducéo a teoria geral da administracédo 8. ed. Rio de Janeiro: Elsevi
2011. 608 p.

2. CHURCHILL, JR., GILBERT, A.; PETER, J. Marketing: criando valor para os clientestad.
por: Cecilia C. Bartalotti. 3.ed. S&do Paulo: Saraiva, 2012. 636 p.

3. KOTLER, P.Marketing de A a Z: 80 conceitos que todo profissional precisa saber. Trad,
Afonso Celso da C. Serra. Rio de Janeiro: Campus, 2003. 251 p.

4. KOTLER, P.; ARMSTRONGG. Principios de marketing 12. ed. Sdo Paulo: Pearson Pren
Hall, 2013. 600 p.

5. SANT O AN Aropadanda tedria, &tnica e pratica. 8. ed. Sdo Paulo: Cengage Leg
2013. 442 p.

MODELOS EXPERIMENTAIS EM NUTRICAO

Periodo: -

Carga Horéria: 30 horas (horaeldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

A pesquisa experimental em Nutrigdo. Utilizagdo de animais na pesquisa em Nutricdo. Modelos
utilizados e técnicas de preparo de dietas para cobaias. Principios éticos na utilizacao ide
experimentais. Biotério. Avaliacdo da qualidade proteica: métodos quimicos, biolg
microbiolégicos e clinicos.

Bibliografia Basica: )

1. COSTA, N. M. B.; PELUZIO, M. C. Q\lutricao basica e metabolismoVigcosa, MG: Editora UFV
2012. 400 p.

2. COSTA, N. M. B, et alNutricdo experimental: teoria e pratica. 1 ed. Rio de Janeiro: Rubio. 2|
185 p.

3. COZZOLINO, S. M. FBiodisponibilidade de nutrientes 4 ed. Barueri, SP: Manole, 2013. 133
p.

Bibliografia Complementar:

1. ANDRADE, A. et al. Animais de laboratério. criacdo e experimentacdo [online]. Rio de Jan
Editora FIOCRUZ, 2002, 388 p. Disponivel em: <http://books.scielo.org/id/sfwtj/pdf/anc
9788575413869.pdf>. Acesso em 16 out 2019.

2. ARAUJO, J. M. AQuimica de alimentos teoria epratica. 5.ed. Vicosa/MG: UFV, 2012. 601 p.
3. BRASIL. Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998. Dispde sobre as san¢des penais e admif
derivadas de condutas e atividades lesivas ao meio ambiente, e da outras providéncias. Disp
< http//www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/I9605.htm>. Acesso em: 16 out 2019.

4. BRASIL. Lei n°® 11.794, de 8 de outubro de 2008. Regulamenta o inciso VII do § 1° do art.
Constituicdo Federal, estabelecendo procedimentos para o uso cientifico de aeing&sa Lei nf
6.638, de 8 de maio de 1979; e da outras providéncias. Disponivel
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2062010/2008/Lei/L11794.htm>. Acesso em: 16
2019.
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5. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietosgria. 13. ed. Rio d
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228 p.

NUTRICAO COMPORTAMENTAL

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horaeldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Abordagem de conceitos de psicologia. Apresentacdo de teorias, técnicas e estratégiasnag
psicologia e voltadas para o entendimento do comportamento humano. Propostas de alterr
intervencdes para a mudanca comportamental. Apresentacdo dos pilares e principios do Come
e comer consciente para aplicacdo na pratica do atengirem Nutricdo. Aspectos neuroendocri
e neuroquimicos do comportamento alimentar. Representacfes das doencas no comp
alimentar. Vicio alimentar. Etiologia dos transtornos alimentares e manejo comportamental.

Bibliografia Basica:

1. BOCK, A M. B. et al.Psicologias:uma introducdo ao estudo de Psicologia. 14. ed. Sdo F
Saraiva, 2011. 368 p.

2. FERREIRA, M. E. C; CASTRO, M. C; MORGADO, F. F.Imagem corporal: reflexdes, diretrize|
e praticas de pesquisa. 1. ed. Juiz de Fora: URB1R, 342 p.

3.PAPALIA, D. E.; FELDMAN, R. D.Desenvolvimento humanoTrad. de Cristina Monteiro e
Mauro de Campos Silva. 12. ed. Porto Alegre: AMGH, 2013. 800 p.

Bibliografia Complementar:

1. CARDOSO, M. Aet al. Nutricdo em saude coletivaS&o PauloAtheneu, 2014. 342 p.

2. CLARK, D. A;BECK, A. T.Terapia cognitiva para os transtornos da ansiedadeuia do
terapeuta. Trad. por: Maria Cristina Monteiro. Porto Alegre: Artmed, 2012. 640 p.

3. CUVILLIER, A. ABC de Psicologia4.ed. Séo Paulo: Naciondl944. 202 p.

4. FREUD, SCinco licdes de psicanaliséA histéria do movimento psicanalitico; O futuro de umi
ilusdo; O maldestar na civilizacdo; Esboco de psicanalise. Trad. por: Durval Marca@t@tsSao
Paulo: Abril Cultural, 1978. 246 p. (Os Padsres).

5. WILSON, J. R. et alA mente. Trad. por: Maria Heloisa Cappellato. Rio de Janeiro: José Olyn|
1969. 199 p.

PRATICAS DE CAPOEIRA: HISTORIA, CULTURA E EDUCAGCAO

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
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Introducéo a linguagem dos elementos -#frasileiros e sua influéncia na histéria e cultura do Br
O povo brasileiro, a heranca cultural dos diferentes povos, valores e aspectdgosééimns da
formacéao da cultura brasileira. A capoeiraedacacao e formacéao cidada, utilizando a metodolog
projetos.

Bibliografia Basica:

1. CAMPOS, H. (Mestre Xeréu.apoeira na escolaSalvador, BA: EDUFBA, 2001.

2. CASTILHA, F. A.Aspectos pedagdgicos da capoeiBasso Fundo, RS: Méritos, 20
3. SOARES, C. E. LA capoeira escrava e outras tradicdes no Rio de Janeiro (180850).2. ed.
Campinas, SP: UNICAMP, 2008.

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. Resolucdo CNE/CP N° 01, de 17 de junho de 2Dibdtrizes Curriculares Nacionais
para Educagio das Relacbes Etnicoaciais e para o Ensino de Histdria e Cultura Afrebrasileira
e Africana. Diario Oficial da Republica Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 2008.

2. CASTRO JUNIOR, L. VCampos de visibilidade da capoeira baianaas festas popularess
escolas de capoeira, o cinema e a arte (19985). Brasilia, DF: Ministério do Esporte, 2010.

3. MATTOS, R. A. deHistéria e cultura afro-brasileira. 2. ed. Sdo Paulo/SP: Contexto, 20|
4. PONCIANINHO (Mestre)Capoeira: guia essencial para dominararte. Trad. de Isabel Pical
Haber. Lisboa: Estampa, 2007.

5. VIDOR, E.; REIS, L. V. de Sapoeira: uma heranca cultural aftarasileira. Sdo Paulo, SP: S¢
Negro, 2013.

PRATICAS INTEGRADORAS EM NUTRICAO |

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (haxreldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Elaboracéo e desenvolvimento de projetos interdisciplinares e extensionistas envolvendo os ¢
das disciplinas avaliacao nutricional I, nutricdo e metabolismo e técnica dietética .

Bibliografia Basica:

1. COSTA, N. M. B.; PELUZIO, M. C. GNutri¢céo basica e metabolismoVicosa, MG: Editora UFV
2012. 400 p.

2. ORNELAS, L. H.Técnica dietética selecao e preparo de alimentos. 8. ed. Sdo Paulo: AtH
2007. 276 p.

3. TIRAPEGUI, J.; RIBEIRO, S. M. lAvaliacadonutricional: teoria e praticaRio deJaneiro:
Guanabara Koogan, 2013. 326 p.

Bibliografia Complementar:

1. BENETTI et alManual de técnicas dietéticasSao Caetano do Sul: Yendis, 2013. 243 p.
2. COZZOLINO, S. M. FBiodisponibilidade de nutrientes 4 ed. Barueri, SP: Manole, 2013. 1334
3. LOPEZ, R. P. S.; BOTELHO, R. B. Album fotogréafico de por¢desalimentares.S&o Paulo
Metha, 2013. 239 p.
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4. PINHEIRO et alTabela para avaliagdo do consumo alimentar em medidas caseirés ed. RiQ
deJaneiro: Atheneu, 2009. 131 p.

5. PHILIPPI, S. TNutricdo e técnica dietética 3 ed. Barueri: Manole, 2014. 400 p.

6. ROSA, C. O. B.; MONTEIRO, M.R.RJnidades produtoras de refeicdesuma visdo pratica. Ri
de Janeiro: Rubio, 2014. 352 p.

7. ROSSI, L CARUSSO, L.; GALANTE, A. PAvaliacdo Nutricional: novas perspectivas. Si
Paulo: Roca, 2010. 422 p.

8. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 201

p.

PRATICAS INTEGRADORAS EM NUTRICAO I

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (horaeldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Elaboracéo e desenvolvimento de projetos interdisciplinares e extensionistas envolvendo os ¢
das disciplinas avaliagao nutricional Il, nutricdo do adulto e do idoso e nutagsporte.

Bibliografia Basica:

1. DUARTE, A. C. GAvaliagao nutricional: aspectos clinicos e laboratoriais. Sdo Paulo: Athg
2007. 607 p.

2. MCARDLE, W. D.Nutricdo para o esportee o exercicio.Trad. por: Giuseppe Taranto. 3. ed. R
de JaneiroGuanabara Koogan, 2014. 565 p.

3. TIRAPEGUI, J.; RIBEIRO, S. M. lAvaliagédonutricional: teoria e préaticaRio deJaneiro:
Guanabara Koogan, 2013. 326 p.

4. VITOLO, M. R.Nutricdo: da gestacao ao envelhecimento. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 201

p.

Bibliografia Complementar:

1. BIESEK, S. et al (Org.Estratégias de nutricdo e suplementacdo no esport. ed. Barueri/SP
Manole, 2010. 516 p.

2. BUSNELLO, F. M.Aspectos nutricionais no processo do envelheciment®do Paulo: Athenel
2007. 292p.

3. COSTA, M. J. Cinterpretacéo de exames bioquimicos para o nutricionisteé5ao Paulo: Athenel
2008. 113 p.

4. CUPPARI, L.Guia de nutricdo: nutricdo clinica no adulto. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2005,
p.

5. MCARDLE, W. D. et alFundamentosde fisiologia do exercicio.2. ed. Riode Janeiro: Guanabal
Koogan, 2002. 667 p.

6.NOZAKI, V. T. et al. Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 236 p.

7. PHILIPPI, S. T.Tabela de composicdo de alimentosyporte para decisdo nutricional. 4. {
Barueri, Sdo Paulo: Manole, 2013. 164 p.
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8. PINHEIRO, A. B. V. et alTabela para avaliacdo de consumo alimentar em medidas caseiras
ed. Sao Paulo: Atheneu, 2009. 131 p.

PRIMEIROS SOCORROS

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Planejamento, desenvolvimento e avaliagdo em situacbes de emergéncia e de urgéncia qt
ocorrer na pratica de atividade fisica. Estudo dos principios gerais de primeiros socorroes ale
ferimentos, traumatismos e fraturas, das les6es mussgleeléticas, das alteracdes do nivel
consciéncia, atividade fisica. Identificacdo dos sinais vitais. Vivéncia pratica de reanimacao
respiratéria, dos processos de imobilizaces eatisiorte de pacientes acidentados.

Bibliografia Basica:

1. FALCAO, L. F. dos R.; BRANDAO, J. C. MPrimeiros socorros Sdo Paulo: Martinari, 2010.
2. FLEGEL, M. JPrimeiros socorros no esporte4. ed. Barueri/SP: Manole, 2012.

3. KARREN, K. J. et alPrimeiros socorros para estudantesl10. ed. Barueri/SP: Manole, 2013.

Bibliografia Complementar:

1. CHAPLEAU, W. Manual de emergéncias:um guia para primeiros socorros. Rio de Jane
Elsevier, 2008.

2. COEHN, M.; ABDALLA, R. JLes0Oes nos esportestiagnostico, prevencao e tratamento. 2.ed.
de Janeiro: Revinter, 2015.

3.DIB, C. Z.; MISTRORIGO, G. RPrimeiros socorros um texto programado. Sdo Paulo: EPU, 14
4. KAWAMOTO, E. E.Acidentes como socorrer e prevenir. Sdo Paulo: EPU, 2008.

5. OMAN, K. S. et al.Segredos em enfermagem de emergénciaspostas necessarias acadia.
Porto Alegre: Artmed, 2003.

PSICOLOGIA DA EDUCACAO

Periodo: -

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Constituicdo da Psicologia como mi#a e as suas relagbes com a educacgdo. Principais abor,
tedricas da Psicologia e suas reflexdes sobre o estudo do desenvolvimento e da aprendizag
formacao e a pratica docentes. Contribuicdes das interpretacfes psicolégicas para a conlpisg
desafios atuais enfrentados na educagéo.

Bibliografia Basica:
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1. BOCK, A. M. B.; TEIXEIRA, M. L.; FURTADO, OPsicologias:Uma introducdo ao estudo |
psicologia. 13. ed. Sdo Paulo/SP: Saraiva, 2011. 368 p.

2. COLL, César et aDesenvolvimentgpsicologicoe educacgao psicologia evolutiva. Tradutor Daig
Vaz de  Moraes. 2.ed. Porto  Alegre/RS:  Artmed, 2008. v.1. 470

(Desenvolvimentd’sicoldgicoe Educacéo, ).

3. COLL, César et abDesenvolvimentgpsicologicoe educacao:psicologia daducaca@scola.

Trad. de Fatima Murad. 2.ed. Porto Alegre/RS: Artmed, 2007. v.2. 477
(DesenvolvimentdPsicologicoe Educacéo,?2).

Bibliografia Complementar:

1. DOLLE, JearMarie. Para compreender JearPiaget. Trad. por: Luis Leitdo. 2.ed. Lisboa/Portug
Instituto Piaget, 2005. v.54. 327 p. (Horizontes Pedagdgicos,54).

2. IVIC, Ivan.Lev SemionovichVygotsky. Tradutor José Eustaquio Roméao. Recife/PE: Massan|
2010. 138 p. (Colecdo Educadores).

3. PAPALIA, Diane E.; FELDMAN, Ruth Duskibesenvolvimento humanoTrad. de Cristing
Monteiro e Mauro de Campos Silva. 12.ed. Porto Alegre: AMGH, 2013. 800 p.

4. PILETTI, Nelson; ROSSATO, Solange Marguesicologia da aprendizagemda teoria dd
condicionamento ao construtivismo. S&o Paulo: Contexto, 2011. 172 p

5. WALLON, Henri.A evolugédo psicolégica da criancalrad. por: Claudia Berliner. Sdo Pau
Martins Fontes, 2010. 208 p. (Colecao Psicologia e Pedagogia)

PSICOLOGIA DO ESPORTE E DO EXERCICIO FiSICO

Periodo: -

Carga Horaria: 45 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Estudo dos conceitos béasicos da regulacéo psicofisiolégica do comportamento humano em sit
esporte e exercicio fisico: motivacdo, estresse, ansiedade e autoconfianga. Conhecimento dg
técnicos e pedagdgicos referentestiizacdo de estratégias de treinamento mental relaciona;
pratica do esporte e do exercicio fisiEsporte e exercicio fisico para saude, bem estar e qualid:
vida.

Bibliografia Basica:

1. MACHADO, A. A. Psicologia do esporteda educacéo fisioascolar ao esporte de alto nivel. |
de Janeiro/RJ: Guanabara Koogan, 2006.

2. RAALTE, J. L. V.; BREWER, B. WPsicologia do esporte2. ed. Sdo Paulo/SP: Santos Edit(
2011.
3. WEINBERG, R. S; GOULD, DFundamentos da psicologia do esporte e do exarid. 4. ed. Portd
Alegre/RS: Artemed, 2007.

Bibliografia Complementar:
1. BRANDAO, M. R. F.; MACHADO, A. A. (Ed.)Colecéao psicologia do esporte e do exercici
teoria e aplicacao. Sao Paulo/SP: Atheneu, 2007, V.
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2. BRANDAO, M. R. F. et al. (Ed.Colec&o psicologia do esporte e do exercicfotebol psicologis
e producéo do conhecimento. Sdo Paulo/SP: Atheneu, 2008, v. 3.

3. FARINATTI, P. de T. V.Envelhecimento: promocédo da saude e exercicio, bases teoriq
metodologicas. Barueri/SP: Manole, 2008].

4. MIRANDA, R.; BARA FILHO, M. Construindo um atleta vencedor:uma abordagem psicofisif
do esporte. Sado Paulo/SP: Artmed, 2008.

5. NOGUEIRA, F. C. ACrenca de auto eficacia e ansiedade em atletas de voleil2016. Tes¢
(Doutorado em Psicologia)Programa de PéSraduacdo em Psicologia, Universidade Federal de
de Fora, Juiz de Fora, 2016. Disponivel ¢
<https://repositorio.ufjf.br/jgui/bitstream/ufjf/1711/1/francinecaetanodeandradenogueira.pdf
Acesso em: 13 de nov. 2019.

QUIMICA DE ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Propriedades da &agua, atividade de agua e seus efaitestabilidade de alimentos. Estrutul
propriedades e fun¢des de carboidratos em alimentos. Reacdes e modificagbes quimicas de cg
Estruturas e propriedades de aminoacidos e proteinas. Desnaturacao proteica. Propriedades
de proteinas Transformacfes e interacdes de proteinas e carboidratos durante processg
estocagem de alimentos. Estruturas e propriedades de acidos graxos e lipideos. Modificacdes
reacOes e alteracdes de lipideos durante o processamento e estocadenerdes. Estruturas
alteracbes quimicas de vitaminas e suas consequéncias. Estruturas, propriedades e altg
pigmentos. Sabor e aroma, compostos volateis e ndo volateis. Mudancas durante o processal

Bibliografia Basica:

1. RIBEIRO, ElianaPaula; SERAVALLI, Elisena A. GQuimica de alimentos 2.ed. Sdo Pauld
Blucher, 2012. 184 p.

2. FELLOWS, P.Tecnologia do Processamento de alimento2. ed. Porto Alegre: Artmed, 200
602p.

3. ARAUJO, Wilma Maria Coelho et al (OrgAlquimia dos alimentos. 3.ed. Brasilia/DF: Sena
2014. 310 p.

Bibliografia Complementar:

1. ARAUJO, J. M. AQuimica de alimentos:teoria e préatica. 5.ed. Vicosa/MG: UFV, 2012. 601 y
2. FENNEMA, O. R. et alQuimica de alimentos de Fennemal. ed. Porto Alegre : ArtmedQ20.
900p.

3. BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. OQuimica do processamento de Alimento8 ed. Sdo Paulo: Varel
2001. 151 p.

4. DAMODARAN, S. et alQuimica de alimentos de Fennemdrad. de Adriano Brandelli et al. 4.¢
Porto Alegre/RS: Artmed, 2010. 900 p.
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5. BOBBIO, F. O; BOBBIO, P. Alntroducédo a quimica de alimentos3.ed. Sdo Paulo: Varela, 20(
238 p. ISBN 883551302-9.

QUIMICA GERAL |

Periodo: -

Carga Horaria: 90 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

A guimica e a sociedade. Matégiguas transformacdes. Estrutura atbmica. Tabela periddica. Lig
guimicas. Geometria molecular, polaridade de substancias e forcas intermoleculares. Teorias |
de valéncia (TLV) e de orbitais moleculares (TOM). Func¢@es inorganicas. Deterondef@mulag
guimicas. Estequiometria.

Bibliografia Basica:

1. ATKINS, P.; JONES, LPrincipios de quimica questionando a vida moderna e 0 meio ambie
5. ed., Porto Alegre: Bookman, 2012. 922 p.

2. BRADY, J. E.; HUMISTON, G. EQuimica geral 2. ed, Rio de Janeiro: LTC, 2016. v. 1. 410 ¢
3. BROWN, T. L. et alQuimica: a ciéncia central. 9. ed., Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 201

p

Bibliografia Complementar:

1. BRADY, J. E.; SENESE, Ruimica: a matéria e suas transformacdes. 5. Rib.de Janeiro: LTC
2009. v. 1. 569 p.

2. BRADY, J. E.; SENESE, Ruimica: a matéria e suas transformacdes. 5. ed., Rio de Janeiro]
2009. v. 2. 455 p.

3. MAIA, D. J.; BIANCHI, J. C. de AQuimica gerat fundamentos. Sao Paulo: Pearson Prentidie
2009. 436 p.

4. RUSSELL, J. BQuimica geral 2. ed., Sdo Paulo: Pearson Makrom Books, 2011. v. 1. 1268 |
5. RUSSELL, J. BQuimica geral 2. ed., Sado Paulo: Pearson Makron Books, 2010. v. 2. 621 p.

ROTULAGEM NUTRICIONAL DOS ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora relogio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Conceitos e objetivos da rotulagem de alimentos. Principais legislagdes no ambito da rg
nutricional de alimentos embalados. Procedimentos de elaboracdo da informacéo nu
obrigatdria. Aditivos alimentares: classes funcionais, aplicacoes, toxicidade e legislacoes.

Bibliografia Basica:
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1. AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. ANVISA. Disponivel em:
"http://portal.anvisa.gov.br/ . Acesso em:
2. GOMES, J. ClLegislacao de alimentos e bebida®d. Vicosa/MG: UFV, 2011. 663 p.

3. PHILIPPI, S. T. Tabela de composi¢éo de alimentos: suporte para decisao nutricional. 4. ed|
Sé&o Paulo: Manole. 2013. 164p.

Bibliografia Complementar:

1. CALIL, R.; AGUIAR, J. Aditivos nos alimentos S&o Paulo: R. M. Calil, 1999. 139 p.
2. GONCALVES, E. C. B. dA. Andlise de alimentosuma visdo quimica da nutricdo.3.ed. Saq
Paulo/SP: Varela, 2012. 324 p.

3. NUCLEO DE ESTUDOS E PESQUISAS EM ALIMENTACA®abela brasileira decomposicéo
de alimentos:TACO. 4. ed. Campinas: NERPBNICAMP. 2011.

Disponivel em;
"https:// www. nepa.unicamp. br/taco/contar/t
ivo=taco_4 versao_ampliada_e _revisada. pdf

4. PINHEIRO, Ana Batriz Vieira et alTabela para avaliacdo de consumo alimentar em medidg
caseiras 5.ed. Sao Paulo/SP: Atheneu, 2008. 131 p.

5. SHIBAO, J. et al. Edulcorantes em alimentos: aspectos quimicos, tecnol6gicos
toxicologicos Séo Paulo: Phorte, 2009. 111 p.

SEGURANCA DO TRABALHO

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora reldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Aspectos humanos, sociais e econdmicos de Seguranca do Trabalho. Incidentes e Acid
Trabalho. Programas de Prevencao e CIPA. Avalia o e cemtealisco. EPI (Equipamento e prote|
individual) e EPC (equipamento de protecdo coletiva). Arranjo fisico. Ferramentas. Sel
Industrial. Protecdo contra incéndio. Higiene e seguranca ocupacional. Programa de g{
Seguranca.

Bibliografia Bésica:

1. BARBOSA FILHO, Antdnio Nunes. Seguranca do Trabalho e Gestdo Ambiental. Editora: A’
2011.

2. CARDELLA, Benedito. Seguranca no trabalho e prevencao de acidentes. 1a Edi¢c&o. 7a.reil
Paulo: Atlas, 2014.

3. MANUAIS DE LEGISLACAO ATLAS. Seguraga e medicina do trabalho. 77.ed. S&o Paulo: A
2016. 1060 p.

Bibliografia Complementar:

1. GONGCALVES, E. A. Manual de Seguranca e Saude no Trabalho. S&o Paulo: LTR, 2008.

2. SHERIQUE, Jaques. Aprenda Como Fazer: PPRA, PC MAT, MRA. 22 ed. SaolH&yl@004.
3. ARAUJO, Giovani Moraes de. Legislacio de seguranca e satde no trabalho: Normas
Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego. 10.ed. Rio de Janeiro: GVC, 2013. \
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4. ARAUJO, Giovani Moraes de. Legislacdo de seguranca e satdealbdraNormas
Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego. 10.ed. Rio de Janeiro: GVC, 2013. \
5. VIEIRA, Sebastido Ivone. Manual de saude e seguranca do trabalho: administracao e
gerenciamento de servi¢os. Sao Paulo: LTR, 2005. v.1. 363 p.

6. VIEIRA, Sebastido Ivone. Manual de saude e seguranca do trabalho: seguranca, higiene e
do trabalho. S&o Paulo: LTR, 2005. v.3. 350 p.

TECNOLOGIAS APLICADAS A AREA DE SAUDE

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)

Natureza: Optatva

Ementa:

Aspectos conceituais. Tipos de tecnologias e sua utilizacdo na area de saude. Tecnologias as
Desenvolvimento de tecnologias e a repercussao nos servicos de saude. Documentos El
Linguagens de descricdo de dados. Tecnholagigndéncias em Sistemas de Informacdo em S
Registro eletrénico de saude. Softwares livres aplicados a salude. Préaticas educativas e
Tecnologias educacionais para abordagem ao individuo, da familia e da comunidade. Te
emergentes dos\drsos sistemas de informacao, tecnologias e aplicacdes utilizadas no cont
saude. Suas caracteristicas, pontos fortes, desafios, objetivos e impacto sobre os pacientes, |
e os profissionais de saude. Fatores que influenciam a adocédo dewisms sistemas e tecnolog
de informacéo clinica e de saude. Principais tecnologias de informacao e sistemas de inforn,
saude publica, tais como registros de saude eletrénicos integrados, compartilhamento de infi
de saude. Registros pesis de salde, sistemas de apoio a decisdo e de tecnologias moveis en

Bibliografia Basica:

1. BRASIL. Ministério da SaudeRolitica nacional de ciéncia, tecnologia e inovacdo em sall
Ministério da Saude, Secretaria de Ciéncia, Tecnologia entslEstratégicos, Departamento
Ciéncia e Tecnologia. 2. ed. Brasilia: Editora do Ministério da Saude, 2008. 44 p. (Série B.
Basicos em Saude).

2. BRASIL. Ministério da Saude. Politica Nacional de Gestdo de Tecnologias em Saude. Seci
Ciércia, Tecnologia e Insumos Estratégicos. Departamento de Ciéncia e Tecnologia. |
Ministério da Saude, 2010. 48 p. (Série B. Textos Basicos em Saude)

3. CHIAVEGATTO FILHO, A.D.P. Uso de big data em saude no Brasil: perspectivas para um
préximo. Epidemiol. Serv. Saude Brasilia, v. 24, n. 2, p. 32832, 2015. Disponivel en
http://www.scielo.br/pdf/ress/v24n2/223b622ress24-02-00325.pdf.

4. VASCONCELOS, M.Praticas educativas e tecnologias em saudBelo Horizonte: NESCON
UFMG, 2018. Disponiel em: https://www.nescon.medicina.ufmg.br/biblioteca/imagem/prat
educativagecnologiassaude.pdf.

Bibliografia Complementar:

1. Kobotoolbox. Software livre.

2. KUBRUSLY, M. et alGuia deelaboracdo de mapa conceitualJnichristus. Centro Univetsirio
Christus.
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3. PEREZ, G.; ZWICKER, R. Fatores determinantes da adocao de sistemas de informacao n
saude: um estudo sobre o prontuario médico eletrénico. RAM, Rev. Adm. Mackenzie (Onlin
Paulo, v. 11, n. 1, p.17200, 2010. Disponivel enhitps://repositorio.usp.br/bitstream/handle/BDP
6219/art_ ZWICKER_Fatores_determinantes_da_adocao_de_sistemas_de_2010.pdf?sequeng
4. PSPH Programa de Analise Estatistica de Dados.

5. REIS, V. M; DAVID, H. M. L.S. O fluxograma analisador nos estustilse o processo de trabal
em saude: Uma revisdo critica. Rev. APS, Juiz de Fora, v. 13, n. 1-p23,183010. Disponivel en|
https://periodicos.ufjf.br/index.php/aps/article/view/14347.

TECNOLOGIAS DE INFORMACAO E COMUNICACAO PARA APRENDIZAGEM

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (hora relégio)

Natureza: Optativa

Ementa:

O computador e a Internet; Cibercultura e Ciberespaco; As TICs no processo de ensino e aprel
Tecnologias livres e proprietarias; Usabilidade e acessibilidade; Segurgmigaadade; Direitos
autorais na era da Internet; Computacdo colaborativa em nuvem; Sites, foruns e blogs; Midia|
Multimidia; Ambientes Virtuais de Aprendizagem.

Bibliografia Basica:

1. ARAUJO, S. S. SCultura informacional e as representacég sociais do ensino superior
distancia: conceitos, praticas e repercussdes. Curitiba, PR: Appris, 2014. 271 p.

2. MORAN, J. M. et alNovas tecnologias e mediacdo pedagoégich.ed. Campinas, SP: Papiri
2001. 173 p. (Colecao Papirus Educacéao).

3. TORRES, P. L. et aEducacéo a distanciap estado da arte. Sdo Paulo: ABED, 2009. 461 p.

Bibliografia Complementar:

1. BRASIL. Tecnologia e trabalho.Ministério da Educagédo. Brasilia, DF: Ministério da Educa|
2007. 63 p. Colecao Cadernos de EJA.

2. CARNEGIE, D.Como fazer amigos e influenciar pessoas na era digitdltad. por: Anténio Carloj
Vilela. Sdo Paulo: Companhia Editora Nacional, 2011. 230 p.

3.FADEL, L. M. et al.(orgs.)Gamificagdo na educagédad?imenta Cultural, 2014. 300 {@-book)

4. MENEZES, V. L. et allnteracdo e aprendizagem em ambiente virtual2. ed. Belo Horizonte
UFMG, 2010. 405 p.

5.SOUZA, R. P. de; MOITA, F.da M. Cda S. C.; CARVALHO, A. B. G. (org&ggnologias digitais
na educacaoEDUEPB. 2011. 276 ge-book)

TEORIA GERAL DA ADMINISTRACAO

Periodo: -

Carga Horaria: 60 horas (hora reldgio)
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Natureza: Optativa

Ementa:

Fundamentos da administracdo. Administragdo cientifica. Fayol e a escola do procs
administracdo. Teoria das rela¢cdes humanas. Modelo buroa@targanizacdo. Teoria neoclassicg
administragao.

Bibliografia Basica:

1. CHIAVENATO, I. Introdugéo a teoria geral da administragéo 9. ed. Rio de Janeiro: Campl
2014.

2. MAXIMIANO, A. C. A. Teoria geral da administracao 2. ed. Sdo Paulo: AtlasQ22.

3. MAXIMIANO, A. C. A. Teoria geral da administragéo:da revolucao urbana a revolucao digij
8. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2017.

Bibliografia Complementar:

1. LUSSIER, R. N.; REIS, A. C. F.; FERREIRA, A. Bundamentos de administracdoSao Paulo
Cena@ge Learning, 2010.

2. MOTTA, F. C. PTeoria geral da administracao 3. ed. Sdo Paulo: Thomson, 2006.

3. ROBBINS, S. P.; DECENZO, D. Arundamentos de administracao:conceitos essenciais
aplicacdes. Sao Paulo: Prentice Hall, 2004.

4. SILVA, R. O. daTeorias da administragéo.2. ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2015.

5. SOBRAL, F.; PECI, AAdministracdo: teoria e pratica no contexto brasileiro. 2. ed. Sao Pj
Pearson, 2013.

TERAPIA NUTRICIONAL

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horael6gio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Terapia nutricional via oral, enteral e parenteral adulto e pediatrico; suplementacéo; indicg
terapia nutricional; vias de acesso; densidade energética; osmolaridade; complexidade dos 1
sistema fechado e aler enteral artesanal e industrializada; monitoramento e evolugdo da
complicacBes. Terapia Nutricional em doencas especificas e dietas especializadas. Impor
equipe multiprofissional para o estabelecimento do servico de terapia nutriciomgibes de cad
membro.

Bibliografia Basica:
1. CUPPARI, L.Guia de nutrigdo: nutricdo clinica no adulto. 2.ed. Barueri, SP: Manole, 2005. 4’
2. ESCOTTFSTUMP, SNutricdo relacionada ao diagndstico e tratamentd ed. Barueri, Sdo Paul
Manole, D11. 1011 p.

3. MAHAN, L. K.; ESCOTTSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.
4.NOZAKI, V. T. et al. Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 28 p.
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Bibliografia Complementar:

1. CALIXTO-LIMA, L.; GONZALEZ, M. C. Nutri¢cdo clinica no dia a dia Rio de Janeiro: Rubig
2014. 181 p.

2. COSTA, M. J. Cinterpretacdo de exames bioquimicos para o nutricionisteé5ao Paulo: Athenel
2008. 113p.

3. MUSSOI, T. D.Avaliagéo nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Riq
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015. 313 p.

4. PALMA, D.; ESCRIVAO, M. A. M. S.; OLIVEIRA, F. L. CGuia de nutri¢do clinica na infancia
e na adolescénciaBarueri/Sad?aulo: Manole, 2009. 661 p.

5. WAITZBERG, D.L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. 2 v. S&o Paulj
Atheneu, 2000. 1858 p.

6. WIDTH, M.; REINHARD, T.MdS: manual de sobrevivéncia para nutricdo clinica. Rio de Jaj
Guanabar&oogan, 2013. 309 p.

TOPICOS ESPECIAIS EM HIGIENE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horael6gio)

Natureza: Optativa

Ementa:

Importancia da higienizacéo na industria de alimentos: conceitos e definicbes. Problemasadels
a higienizacdo na industria de alimentos. Novas tecnologias utilizadas nos sistemas de higif
Utilizacdo de sanitizantes alternativos. Adesdo e formacéo de biofilmes bacterianos: mét
deteccao e formas de controle.

Bibliografia Basica:
1. FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, MMicrobiologia dos alimentos Sao Paulo: Editora Athene
2005, 182p.

2. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. SHigiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos4. ed.
S&o Paulo: Varela, 2011.

3. SILVA JUNIOR, E. A.Manual de catrole higiénico-sanitario em alimentos 5.ed. S&o Paulq
Varela, 2014. 693 p.

Bibliografia Complementar:
1. ANDRADE, N.J. et alHigienizag&o na industria de alimentosVigosa/MG: CPT, 2009. 368 |
(Série Pequenas Industrias).

2. CONTRERAS, C.C. et aHigiene e sanitizagdo na industria de carnes e derivadoS&ao Paulo
Varela, 2003.

3. HAZELWOOD, D.; MCLEAN, A.Manual de higiene para manipuladores de alimentosEd.
Varela, 1994.

4. JAY, J.M.Microbiologia de alimentos.6.ed. Porto Alegre: Artmed, 20061 1p.

5. RIEDEL, G.Controle sanitario dos alimentos 2.ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1992. 320 p.

TOPICOS ESPECIAIS EM NUTRICAO CLINICA |
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Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horael6gio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Abordagem de temas diversos na areandicdo clinica, possibilitando o aprofundamento
conteudos considerados de relevancia para a atualidade.

Bibliografia Basica:

1. CUPPARI, L.Nutricdo clinica no adulto. Guias de Medicina ambulatorial e hospitalar
UNIFESREPM. 2 ed. Sdo Paulo: Maeo2005.

2. ESCOTFSTUMP, S.Nutricdo relacionada ao diagndstico e tratamento6 ed. Barueri, SH
Manole, 2011.

3. MUSSOI, T. DAvaliacdo nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Rio |
Janeiro: Guanabara Koogan, 2015.

Bibliografia Complementar:

1. COSTA, M. J. CInterpretacdo de exames bioguimicos para o nutricionisteé5ao Paulo: Athenel
2008. 113p.

2. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevier, 2013. 1228p.

3.NOZAKI, V. T. et al. Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 236 p.

4. WAITZBERG, D. L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. Sdo Paulg
Atheneu, 2000. v. 1. 928 p.

5. WAITZBERG, D. L. Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. Sdo Paulg
Atheneu, 2000. v. 2. 1858 p.

TOPICOS ESPECIAIS EM NUTRICAO CLINICA Il

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horael6gio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Abordagem de temas dms®s na area de nutricdo clinica, possibilitando o aprofundamer
conteudos considerados de relevancia para a atualidade.

Bibliografia Basica:

1. CUPPARI, L.Nutricdo clinica no adulto. Guias de Medicina ambulatorial e hospitalar
UNIFESREPM. 2. ed Sao Paulo: Manole, 2005.

2. ESCOTFSTUMP, S.Nutricdo relacionada ao diagnostico e tratamento6 ed. Barueri, SH
Manole, 2011.
3. MUSSOI, T. DAvaliacéo nutricional na pratica clinica: da gestacdo ao envelhecimento. Rio |
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Janeiro: Guanabara Koog&@15.

Bibliografia Complementar:

1. COSTA, M. J. CInterpretacdo de exames bioguimicos para o nutricionisteé5ao Paulo: Athenel
2008. 113p.

2. MAHAN, L. K.; ESCOTTFSTUMP, S.Krause: alimentos, nutricdo e dietoterapia. 13. ed. Ri(
Janeiro: Elsevie 2013. 1228p.

3.NOZAKI, V. T. et al. Atendimento nutricional de pacientes hospitalizadasl. ed. Rio de Janeir(
Rubio, 2013. 236 p.

4. WAITZBERG, D. L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. Sdo Paulg
Atheneu, 2000. v. 1. 928

5. WAITZBERG, D. L.Nutricdo oral, enteral e parenteral na pratica clinica 3. ed. Sdo Paulg
Atheneu, 2000. v. 2. 1858 p.

TOPICOS ESPECIAIS EM NUTRICAO SOCIAL |

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horaeldgio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Abordagem de temas diversos na area de nutricdo social, possibilitando o aprofundamento de {
considerados de relevancia para a atualidade.

Bibliografia Basica:

1. CARDOSO, M. Aet al Nutricdo em saude coletivaSao Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.

2. GOUVEIA, E. L. C.Nutricdo: saude e comunidade. Rio de Janeiro: Revinter, 1990. 246 p.
3. TADDEI, J. A.et al (Ed.). Nutricdo em saude publica.Editado por José Augusto de Agu
Carrazedo Taddeit al Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 640 p.

Bibliografia C omplementar:

1. BATISTA FILHO, M.; RISSIN, A. A transi¢do nutricional no Brasil: tendéncias regiong
temporais. Cadernos de Saude PublicgRio de Janeiroy. 19,supl. 1,p. S18%1
S191,2003. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=aditext&pid=S0102
311X2003000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso €d. nov. 2019.

2. BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, Senado, 1998. Dis

em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/ConstituicaoCompitado:. Acessd
em: 06 nov. 2019.
3. . Lei 8.080, de 19 de setembro de 1990. Dispde sobre as condi¢coes para a promogé

protecao e recuperacao da saude, a organizacéo e o funcionamento dos servigos correspond.
outras providéncias. Diario @fal da Uni&o, Brasilia, DF, 19 set. 1990a. Sec¢&o 1. Disponivel e
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I8080.htm>. Acesso em: 30 de out. 2019.

4. BRASIL. Ministério da Saude. Disponivel enhttp://portal.www.saude.gov.b¥/ Acesso em:06
nov.2019.

5. BURLANDY, L. A atuacédo da sociedade civil na constru¢cao do campo da Alimentagéo e N
no Brasil: elementos para reflexdiéncias e Saude ColetivaRio de Janeiros. 16,n. 1,p. 6372,

143


http://portal.www.saude.gov.br/

GRADUACAO EM NUTRICAO
CampusBarbacena

2011. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1
81232011000100010&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso em: 30 de out. 2019.

6. FERREIRA, V. A.; MAGALHAES, R. Nutricdo e promocéo da saude: perspectivas &adeynos
de Saude Publica Rio de Janeiroy. 23,n. 7,p. 16741681,2007. Disponivel em;
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0102
311X2007000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso emn0@. 2019.

7. PORTILHO, F.; CASTANEDA, M.; CASTRO, I. R. R. de. A alimentacdo ramtexto
contemporéneo: consumo, acdo politica e sustentabilidziéacias e Saude ColetivaRio de
Janeiroy. 16,n. 1,p. 99106,2011. Disponivel em: &ttp://www.scielo.br/scielo.php?scrifgci>.
Acesso em: 06 nov20109.

8. RECINE, E.; VASCONCELLQS, A. B. Politicas nacionais e o campo da Alimentagéo e Nutrig
Saude Coletiva: cenario atu@liéncias e Saude ColetiveRio de Janeiroy. 16,n. 1,p. 7379, 2011.
Disponivel em <http://ww.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S14|
81232011000100011&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso ebdd.nov. 2019.

9. SALES, R. Let al. Desenvolvimento de um inquérito para avaliacdo da ingestao alimentar de
populacionais. Revista de Nutricdq Campnas,v. 19,n. 5,p. 539552,2006. Disponivel em
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1415
52732006000500002&Ing=en&nrm=iso>. Acesso éfi:nov. 2019.
10. SANTOS, M. A. Lutas sociais pela saude publica no Brasil frente aos desafiemporaneos
Revista  Katalysis Florianépolisy.  16,n. 2,p. 233240, 2013. Disponivel en
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1414
49802013000200009&Ing=en&nrm=iso>. Acesso emn@é. 2019.

TOPICOS ESPECIAIS EM NUTRICAO SOCIAL I

Periodo: -

Carga Horaria: 30 horas (horaelégio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Abordagem de temas diversos na area de nutri¢cdo social, possibilitando o aprofundamento de |
considerados de relevancia para a atualidade.

Bibliografia Basica:

1. CARDOSO, M. A. et alNutricdo em saude coletivaS&o Paulo: Atheneu, 2014. 342 p.

2. GOUVEIA, E. L. C.Nutricdo: saude e comunidade. Rio de Janeiro: Revinter, 1990. 246 p.
3. TADDEI, J. A. et al (Ed.)Nutricdo em saude publica.Editado por José Awugto de Aguial
Carrazedo Taddei et al. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 640 p.

Bibliografia Complementar:

1. BATISTA FILHO, M.; RISSIN, A. A transi¢do nutricional no Brasil: tendéncias regiong
temporais. Cadernos de Saude PubliceRio de Janeiroy. 19,supl. 1,p. S181
S191,2003. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0
311X2003000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acesso eds.nov. 2019.
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2. BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, Senadb,0i8ponivel
em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/ConstituicaoCompilado.htm>. A(
em: 06 nov. 2019.

3. BRASIL. Lei 8.080, de 19 de setembro de 1990. Dispde sobre as condi¢des para a promog¢ag
e recuperacao da saude, a aigacdo e o funcionamento dos servicos correspondentes e da
providéncias. Diario Oficial da Unido, Brasilia, DF, 19 set. 1990a. Secdo 1. Disponivi
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I8080.htm>. Acesso em: 30 de out. 2019.

4. BRASIL. Ministério da Saude. Disponivel emhttp://portal.www.saude.gov.br/ Acesso em:06
nov.2019.

5. BURLANDY, L. A atuacado da sociedade civil na constru¢cdo do campo da Alimentacéo e N
no Brasil: elemstos para reflexdcCiéncias e Saude ColetivaRio de Janeiros. 16,n. 1,p. 6372,
2011. Disponivel em: <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S]
81232011000100010&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso em: 30 de out. 2019.

6. FERREIRA, V. A.; MAGALHAES, R. Nutricdo e promocéao da saude: perspectivas ddaasrnos
de Saude Publica Rio de Janeiroy. 23,n. 7,p. 16741681,2007. Disponivel emj
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0102
311X2007000700019&Ing=en&nrm=iso>. Acessn: 06nov. 2019.
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Janeiroy. 16,n. 1,p. 99106,2011. Disponivel em: &ttp://www.scielo.br/scielo.php?script=sci
Acesso em: 06 nov2019.

8. RECINE, E.; VASCONCELLOS, A. B. Politicas nacionais e o campo da Alimentacao e Nutrig
Saude Coletiva: cenério atu@liéndas e Saude ColetivaRio de Janeiroy. 16,n. 1,p. 7379, 2011.
Disponivel em <http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=Si1
81232011000100011&Ing=pt&nrm=iso>. Acesso edd.nov. 2019.

9. SALES, R. Let al Desenvolvimento de um inquiérpara avaliacdo da ingestao alimentar de gry
populacionais. Revista de Nutricdg Campinasy. 19,n. 5,p. 539552,2006. Disponivel em
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1415
52732006000500002&Ing=en&nrm=iso>. Acesso éfnov. 2019.

10. SANTOS, M. A. Lutas sociais pela saude publica no Brasil frente aos desafios contemp
Revista Katalysis v. 16,n. 2,p. 233240,2013. Disponivel em
<http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1414
49802013000200009&Imgen&nrm=iso>. Acesso em: Gfv. 2019.
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Periodo: -

Carga Horaria: 30 h (hora relégio)

Natureza: Optativa

Ementa:
Abordagem de temas diversos na area de unidade de alimentacdo e nubss#ulitando o
aprofundamento de conteudos considerados de relevancia para a atualidade.

Bibliografia Basica:
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1. BACHIUNAS, D. (org.)Gestédo de UAN umresgatedo binbmioalimentacéo e nutricdo. Sao
Paulo: Roca, 2014. 288 p.

2. ROSA, C. O. B.; MONTEIROM. R. P.Unidades produtoras de refeicdesuma visao pratica.
Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 352p.

3. PINHEIRGSANT'ANA, H. M. Planejamentofisico-funcional de unidades de alimentacao e
nutricdo. Rio de Janeiro: Rubio, 2014. 288 p.

Bibliografia Complementar:

1. CHIAVENATO, I.Introducédo a teoria geral daadministracdo. 6.ed. Rio de Janeiro: Campl
2000. 700 p.

2. KIMURA, A. Y. Planejamentoe administracao de custosemrestaurantes industriais.Sao
Paulo: Varela, 2003. 94 p.

3. KINTON, R et al.Enciclopédia de servicos de alimentacadrad. por: Anna Terzi Giova. S
Paulo: Varela, 1999. 701 p.

4. MARRAS, J. PAdministracdo de recursos humanosdooperacional ao estratégico. 7.ed. §
Paulo: Futura, 2003. 332 p.

5. TEIXEIRA, S. M. F et alAdministr acao aplicada as unidades de alimentacéo e nutricaA8ao
Paulo: Atheneu, 2007. 219 p.
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Roa, 2014. 288 p.

2. ROSA, C. 0. B.; MONTEIRO, M. R. RInidades produtoras de refeicbesuma visdo pratica. Ri
de Janeiro: Rubio, 2014. 352p.

3. PINHEIROSANT'ANA, H. M. Planejamentofisico-funcional de unidades de alimentacéao |
nutricdo. Rio de JaneiroRubio, 2014. 288 p.

Bibliografia Complementar:

1. CHIAVENATO, l.Introducéo a teoria geral daadministragéo. 6.ed. Rio de Janeiro: Campt
2000. 700 p.

2. KIMURA, A. Y. Planejamentoe administracao de custosemrestaurantes industriais.S&o
Paulo: Vareh, 2003. 94 p.

3. KINTON, R et al.Enciclopédia de servicos de alimentacddrad. por: Anna Terzi Giova. S§
Paulo: Varela, 1999. 701 p.

4. MARRAS, J. PAdministracdo de recursos humanosdooperacional ao estratégico. 7.ed. §
Paulo: Futura, 2003. 332

146



GRADUACAO EM NUTRICAO

CampusBarbacena
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ANEXO 3: ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO
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BEN INSTITUTO FEDERAL Campus
Bl  Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

DIRETORIA DE EXTENSAO / COORDENACAO DE ESTAGIO

CURSOS SUPERIORES
PLANO DE ESTAGIO

1 -NOME:

2 - CURSO:

3 - PERIODO QUE ESTA CURSANDO:

4 -~ LOCAL DE REALIZACAO DE ESTAGIO:

5 - ATIVIDADES A SEREM DESENVOLVIDAS:

6 - OBJETIVOS:

7 - RESULTADOS ESPERADOS:

8 - PERIODO DO ESTAGIO:

Nome Completo do SUPERVISOR do Estagio (Campo de Estiagio):

Assinatura do SUPERVISOR do Estagio:

Nome Completo do ORIENTADOR do Estagio (Professor (a) do IF Barbacena):

Assinatura do ORIENTADOR do Estagio:

Nome Completo do COORDENADOR DO CURSO:

Assinatura do COORDENADOR DO CURSO:

Instituto Federal Sudeste de Minas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto. n® 204 - Bairro Sio José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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|
BN INSTITUTO FEDERAL Campus
BBl Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

DIreTORIA DE ExTENSAO / COORDENACAO DE ESTAGIO

FICHA DE CONTROLE DE FREQUENCIA DO ESTAGIO CURRICULAR

Estagiario (a):

Setor de Estagio:

Curso: Série/Periode
Inicio do estagio: / / Término do estagio: / / Total de Horas:
SETOR/ AREA DE ESTAGIO DATA ENTRADA | SAIDA| TOTAL ASSINATURA DO
HORAS/ ESTAGIARIO
DIA

Instituto Federal Sudeste de Minas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto, n® 204 - Bairro Sdo José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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BEN INSTITUTO FEDERAL Campus
BB  Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

Assinatura e carimbo
Supervisor do Estagio

Instituto Federal Sudeste de Minas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto, n® 204 - Bairro Sio José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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B INSTITUTO FEDERAL Campus
Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

DireToRIA DE ExTENSAO / COORDENACAO DE ESTAGIO

RELATORIO DE ESTAGIO

Estagiario (a):

Area/Setor de Estagio

Curso:

Série/Periodo:

Empresa/Local de Estagio

Endereco da Empresa:

Cidade:

UF:

CEP: Telefone:

Total de Horas:

Atividades realizadas:

Instituto Federal Sudeste de Mimas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto, n° 204 - Bairro Sio José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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1]
BN INSTITUTO FEDERAL Campus 5
B Sudeste de Minas Gerals | Barbacena

Assinatura do Assinatura do aluno
Supervisar do estagio

Assinatura do
Coordenador do Curso

Instumuto Federal Sudeste de Minas — Compies Darbacena
Fua Monsenhot José Augusto, n* 204 - Bairro Sio José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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BEN INSTITUTO FEDERAL Campus
BB Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

DIRETORIA DE EXTENSAO / COORDENACAO DE ESTAGIO
AVALIACAO DO SUPERVISOR DAS ATIVIDADES DESENVOLVIDAS PELO ESTAGIARIO

Estagiério (a):

Setor de Estagio

Curso: Série/Periodo:

Empresa/Local de Estagio

Endereco da Empresa
Cidade UF:
CEP Telefone,

ESTE FORMULARIO DEVE SER PREENCHIDO PELO SUPERVISOR DO ESTAGIO
ATRIBUINDO NOTA DE 0 A 10 NOS ITENS ABAIXO RELACIONADOS:

ITENS NOTA

Conhecimentos necessarios para executar as atividades programadas

Porcentagem de atividades cumpridas dentro da programacao.

Capacidade de desenvolver e sugerir inovacoes que beneficiem a empresa.

Senso de responsabilidade e zelo pelos bens da empresa.

Disposigio para aprender.

Cooperacdo: disposicdo para atender prontamente as atividades solicitadas.

Iniciativa para resolver problemas sem a necessidade de supervisor.

Sociabilidade: facilidade de contatos e interacdo com o grupo.

Assiduidade e pontualidade no cumprimento dos horarios.

Disciplina quanto as normas e regulamentos internos.
Qualidade de trabalho.

Assinatura e carimbo
Supervisor do Estagio

Instituto Federal Sudeste de Minas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto, n® 204 - Bairro Sio José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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BEN INSTITUTO FEDERAL Campus
BB Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

DIReTORIA DE EXTENSAO / COORDENACAO DE ESTAGIO

Empresa/Local de Estagio

Cidade UF

DECLARAGCAO DE ESTAGIO

Declaramos, para os devidos, fins que o(a) aluno(a)

, estudante do Curso , do

Instituto Federal Sudeste de Minas Gerais — Campus Barbacena, estagiou nesta Empresa no
periodo de / / a / / , fotalizando horas.

Atividades Desenvolvidas:

Assinatura e carimbo
Supervisor do Estagio

Instituto Federal Sudeste de Minas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto, n° 204 - Bairro S3o José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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B INSTITUTO FEDERAL Campus
Sudeste de Minas Gerais | Barbacena
DIRETORIA DE EXTENSAO / COORDENACAO DE ESTAGIO

PARECER SOBRE ESTAGIO OBRIGATORIO
(A ser preenchido pelo professor orientador)

Eu, . docente do IF Sudeste MG -
Campus Barbacena, na Area de ., do Curso de
e professor orientador(a) do(a) aluno(a)

, que finalizou o estagio

obrigatério, cumprindo um total de ( ) horas.

Assinatura e carimbo
Orientador do Estagio

Instituto Federal Sudeste de Minas — Campus Barbacena
Rua Monsenhor José Augusto, n® 204 - Bairro S3o José - CEP: 36205-018 - Barbacena - MG
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i TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO
BSTITLTR Conforme Lei 11.788 de 25 /09 / 2008

Sudeste de Minas Gerais

campuis
Barbacena

Termo de compromisso de estigio sem vinculo empregaticio, objetivando proporcionar
formacio e aperfeicoamento técnico a estudantes.

Celebrado entre o estagidrio (a) ¢ a empresa concedente da oportunidade do estagio curricular e
com a interveniéneia da mnstitui¢dio de ensino.

A —EMPRESA

RAZAO SOCIAL:

SETOR:

ENDERECO:

BAIRRO:

FONE:

CIDADE: ESTADO: CEP:
CNPJ:

RESPONSAVEL:

B — ESTAGIARIO(A)

NOME: A

DATA DE NASCIMENTO:
CURSO:

RG: CPF:
ENDERECO:

BAIRRO:

FONE:

CIDADE.: ESTADO: CEP:

C - INSTITUICAO DE ENSINO

NOME: INSTITUTO FEDERAL SUDESTE DE MINAS GERAIS — CAMPUS BARBACENA
ENDERECO: RUA MONSENHOR JOSE AUGUSTO, 204

BAIRRO: SAO JOSE FONE: (32) 3333-7928

CIDADE: BARBACENA ESTADO: MG CEP: 36.205-018

CNPJ: 10.723.648/0005-73

RESPONSAVEL: Professor Dr. Marcelo José Milagres de Almeida — Diretor Geral
RESPONSAVEL PELA COORDENACAO DE ESTAGIO: Claudilene Mércia Figueiredo Ferrdo

A Empresa, o Estagidrio e a Instituigio de Ensino identificados respectivamente nos itens A, B e C deste
Termo de Compromisso, tem entre si contratados o seguinte:

Clausula 1* - O estigio tem por objetivo, nos termos de convénio firmado entre a EMPRESA ¢ a
INSTITUICAO DE ENSINO, proporcionar formagio ou aperfeicoamento técnico profissional ao
ESTAGIARIO(A).

Clausula 2* - A Empresa se compromete a conceder a estudantes previamente selecionados, estigios em
suas dependéncias, visando complementar ¢ consolidar, na pratica, os conhecimentos ministrados pela
escola.
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Clausula 3 - O estagio tera inicio em XXXXX a XXXXX, podendo ser prorrogado, contados a partir
da assinatura do presente instrumento, podendo 0 ESTAGIARIO(A) cumprir uma jornada semanal de
até 30 HORAS no periodo LETIVO ¢ de até 40 HORAS no periodo de FERIAS.

Clausula 4* - O (A) ESTAGIARIO(A) sc obriga a conhecer ¢ cumprir as normas internas da
EMPRESA, especialmente aquelas relativas 4 orientaciio geral de estigio, bem como a observar a
programacio do estagio, elaborada de acordo com curriculos e calendérios escolares.

Clausula 5° - O (A) ESTAGIARIO(A) respondera por perdas e danos decorrentes da inobservancia de
normas internas da EMPRESA ou das constantes no presente TERMO DE COMPROMISSO.

Clausula 6* - A EMPRESA designara, XXXXXXX, para supervisor(a) do Estdgio, enquanto vigorar o
presente TERMO DE COMPROMISSO.

Clausula 7° - A EMPRESA se compromete a facilitar as atividades do coordenador do estigio no
ambito da Institui¢do de Ensino para que o mesmo, juntamente com o supervisor(a), possa auxiliar o(a)
ESTAGIARIO(A) em eventuais problemas durante o estagio.

Cliusula 8 - O(A) ESTAGIARIO(A) compromete-se formalmente, a manter sigilo sobre
nformagdes, dados ou trabalhos reservados da EMIPRESA aos quais tenha acesso.

Clausula 9°: Conforme Pardgrafo Unico do Artigo 9°, da Lei n® 11.788/2008, o estagidrio serd
acobertado pela apélice de seguro de numero 2000230 da Empresa Royal e Sunalliance Seguros
(SURA), totalmente as expensas da INSTITUICAO DE ENSINO.

Clausula 10" - O presente TERMO DE COMPROMISSO ficard automaticamente rescindido nas
seguintes hipoteses:

a) Serem atribuidas aos estagidrios (as) atividades, incompativeis com sua habilitacdo ou
formagdo;

b) Término do estagio;

¢) Nio comparecimento do aluno por periodo superior a 07 (sete) dias, sem justificativa;

Paragrafo unico: A realizacio de exames escolares, devidamente comprovada, pela Instituigio

de Ensino, ser4 considerada motivo justo para falta do (a) ESTAGIARIO(A).

Clausula 11* - A EMPRESA sc compromete a avaliar, através do Supervisor, o desempenho do(a)
ESTAGIARIO(A).

Clausula 12* - Ao final do estagio, o(a) ESTAGIARIO(A) deverd apresentar a Instituigio de Ensino

em que estiver matriculado, relatorio sobre o trabalho por esta realizado, juntamente com a avaliagdo da
EMPRESA.

E, por serem justos e contratados, assinam as partes o presente instrumento, em trés vias de igual teor e
forma.

Barbacena, ., de

EMPRESA INSTITUICAO DE ENSINO
Claudilene Maircia Figueiredo Ferrio
Coordenadora de Estigio
Portaria 324 de 03/07/2015
IF Sudeste — Campus Barbacena
Siape 177.974-3

ESTAGIARIO(A)
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L Jele CONVENIO
[ ]
==. Comvénio de  Concessdo de  Estdgio de
Complementacdo Educacional que entre si celebram
INSTITUTO a e o lInstituto
FEDERAL Federal de Educacdo do Sudeste de Minas Gerais —
Sudeste de Minas Gerais Campus Barbacena.
Campus
Barbacena
CONVENENTE

INSTITUIC‘&O DE ENSINO:INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIAE
TECNOLOGIA DO SUDESTE DE MINAS GERAIS - CAMPUS BARBACENA
Endereco: Rua Monsenhor José Augusto. 204

Bairro: Sdo José

Cidade: Barbacena Estado: Minas Gerais CEP: 36205-018
Fone: (32) 3

CNPJ: 10.723.648/0005-73

Representada por: Professor Dr. Marcelo José Milagres de Almeida — Diretor Geral

CONVENIADA
Empresa:
Endereco:

Bairro:

Cidade:

Telefone:
CNPJ/CPF:
Representada por:

CLAUSULA PRIMEIRA: Objetiva o presente convénio formalizar condicdes basicas para a
realizacio de ESTAGIOS de estudantes da INSTITUICAO DE ENSINO junto & EMPRESA, de
mteresse curricular, obrigatorio ou nio, entendido o ESTAGIO como Estratégia de Profissionalizacio
que complementa o ensino-aprendizagem.

CLAUSULA SEGUNDA: Para realizacio de cada ESTAGIO. em decorréncia deste
convénio, serd celebrado um TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO — TCE. entre o
estudante ¢ a EMPRESA. com interveniéncia obrigatéria da INSTITUICAQ DE ENSINO,
nos termos do inciso II do caput art. 3° da Lei n® 11.788 de 25/09/2008.

§ 1° - O TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO — TCE, fundamentado e vinculado ao
presente convénio, ao qual sera anexado posteriormente, tera por funcio basica, em relagcio a cada
ESTAGIO, particularizar a relacdo juridica especial existente entre o estudante estagiario e a
EMPRESA.

§ 2° - Assim materializado, caracterizado e documentado, o0 ESTAGIO que vier a ser realizado
ao abrigo deste, segundo a legislagio pertinente, nio acarretara vinculo empregaticio de qualquer
natureza entre os estagiarios e a EMPRESA, nos termos do que dispde o art. 3° da Lei n® 11.788 de
25/09/2008.
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§ 3° - A EMPRESA podera estabelecer o pagamento ou nio de uma bolsa ou oufra forma de
contraprestagio ao estagiario, sendo compulsdria a sua concessio, bem como a do auxilio-transporte,

na hipotese de estagio nio obrigatorio para que o mesmo possa fazer face as despesas normais com a
realizacio do ESTAGIO, cyjo pagamento serd feito diretamente ao estagidrio.

CLAUSULA TERCEIRA: A EMPRESA, para atender a finalidade do presente convénio,
compromete-se a cumprir o Plano de Estiagios previamente elaborado, ineclusive designando
supervisores para o auxilio e acompanhamento dos estudantes estagiarios.

§ 1° - A EMPRESA, sempre que vidvel e necessario, a seu critério e, ou da INSTITUICAO
DE ENSINO, colaborara no planejamento, orientacfio e avaliacio de resultados do ESTAGIO.

CLAUSULA QUARTA: Fica assegurada a EMPRESA a selecio dos estudantes candidatos a
vaga de ESTAGIOS, que a INSTITUICAO DE ENSINO, indicar.

CLAUSULA QUINTA: A EMPRESA cabera registrar a frequéncia ¢ avaliar o desempenho
do estagiario. em formularios proprios ou fornecidos pela INSTITUICAO DE ENSINO.

CLAUSULA SEXTA: Do Seguro Obrigatério. Conforme Pardgrafo Unico do Artigo 9°, da
Tei n® 11.788/2008, o estagidrio sera acobertado pela apdlice de seguro de n® 2000230 da
Empresa Royal Sunalliance (SURA), prestadora GAMA SAUDE, totalments as expensas da
INSTITUICAO DE ENSINO.

CLAUSULA SETIMA: O presente convénio vigorara pelo prazo de 05 (cinco) anos. a partir
da data de sua assinatura, podendo ser renovado ou rescindido. desde que qualquer das partes
notifique a outra com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.

CLAUSULA OITAVA: Os casos omissos ¢ quaisquer duvidas relativas ao presente
Convénio serdo solucionados através de consultas. ¢ mutuos entendimentos entre ambas as

partes.

CLAUSULA NONA: As partes elegem foro da Justica Federal da Vara Unica da subsecdo de

Sédo Jodo Del Rei — MG. para dirimirem quaisquer pendéncias oriundas do presente convénio.

E por estarem justas e de comum acordo. assinam o presente instrumento em duas
vias, para todos os fins de direito.

Barbacena, de de 20

INSTITUICAO DE ENSINO EMPRESA

Testemunha:

CPE:

Testemunha:

CPF:
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CONTROLE DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES
Nome:
Matricula:
Ano de ingresso:

Preenchido pelo Preenchido pelo coordenador

aluno
Area relacionada a atividade
s CURSOS E Parecer
Descricaol -~y ENSINO PESQUISA EXTENSAO favoravel
da EVENTOS . o
- declarada (Sim/N&o)
atividade

(CH considerada) | (CH considerada)| (CH considerada)| (CH considerada)

TOTAL PARCIAL
TOTAL GERAL
CH: Carga horéria
Obs: A carga horaria complementar deve contemplar pelo menadrdaagcima identificadas

e é contabilizada conforme regras estabelecidas no Quadro 2 do PPC.

Barbacena, de de

Assinatura do Aluno Assinatura d@Coordenador do Curso
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ANEXO 6: TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO
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| |
BEN INSTITUTO FEDERAL Campus
MM  Sudeste de Minas Gerais | Barbacen

CARTA DE ACEITE DE ORIENTACAO

Eu, , professor(a) do Instituto

Federal do Sudeste de Minas GeliaiSampusBarbaena, aceito orientar o(s) discente(s)

namero de matricula no projeto de Trabalho de

Concluséo de Curso (TCC) do Curso de Bacharelado em Nutri¢ao.

Barbacena, de de20__ .

Prof(a) Orientador(a)
IF Sudeste MG CampusBarbacena
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BN INSTITUTO FEDERAL Campus
WM Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

FICHA DE AVALIACAO DA BANCA EXAMINADORA DE TCC

Titulo do projeto:

Aluno 1:
Aluno 2:
Data da defesa: / /
Critérios de Avaliacdo Avaliadores
1 2 3

Introducao e Referencial tedrico(até 15 pontos)

Apresentacdo e contextualizacdo do tema, relevancia do trabalho para
apresentacdo clara dos objetivos; descricdo e adequacdo a pdop
procedmentos metodolégicos. Consisténcia da fundamentacéo teodrica; de
de termos, conceitos e estado da arte pertinentes a area de conhecimento

Metodologia (até 20 pontos)
Detalhamento e organizacao dos procedimentos adotados

Desenvolvimenb (até 20 pontos)
Discussao e avaliacamnsistente dos dados levantadesias estratégias adota

Conclusdedqaté 5 pontos)

Capacidade dsintese e compreensdo do tema estudado. Contribuicdo parg
de conhecimento e proposigd® trabalhos futuros. Concordéancia com os obje
propostos.

Referéncias(até 10 pontos)
Referéncias adequadas, atuais e de acordo com as normas da ABNT ou re

Nota final da avaliacao do trabalho escritqsoma das notas, maximo 70)

Avaliacdo da apresentacao oral e arguicao

Estruturacéo e ordenacao do contetdo da apresentacéaté 5 pontos)

Clareza e fluéncia na exposicao das ideigaté 10 pontos)

Dominio acerca do tema desenvolvid@té 10 pontos)

Observanda do tempo determinado(de 20 a 30 minutos) (até 5 pontos)

Nota final da apresentacéo ora{soma das notas, maximo 30)

Assinatura do Avaliador 1:
Assinatura do Avaliador 2:

Assinatura do Avaliador 3:
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[ | ]
BN INSTITUTO FEDERAL Campus
WM Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

ATA DE AVALIACAO DA DEFESA DO TCC

Titulo do projeto:

Aluno 1:

Aluno 2:

Orientador(a):

Coorientador(a):

Membro 2 da Banca Examinadora:
Membro 3 da Banca Examinadora:

Tempo de apresentacéo:

Inicio:

Término:

Itens avaliados

Avaliador 1
(Orientador)

Avaliador 2

Avaliador 3

Trabalho escrito (0 a 70)

Apresentacéao oral (0 a 30)

Nota do avaliador (0 a 100)

NOTA FINAL* (0 a 100)

*NOTA FINAL: A nota final sera calculada pela média aritmética das notas finais de cada

membro da banca.

Parecer final:

() Ocandidato estAPROVADO SEM RESTRIQQESla defesa de TCC.
() O candidato estiPROVADO COM RESTRICOESha defesa de TCC.
() O candidato esBREPROVADOnNa defesa de TCC.

BANCA EXAMINADORA:

Membro 01(Orientador)

Membro 02
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Membro 03

Barbacena, de de 20

(1 [

]

EEE INSTITUTO FEDERAL Campus

BME Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

ATA DE AVALIA(;AO DA DEFESA DO TCC

Candidato(s):
Aluno 1:
Aluno 2:
Curso:

Bacharelado em Nutricéo
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[ | ]
BN INSTITUTO FEDERAL
WM Sudeste de Minas Gerais

Campus
Barbacena

DEFESA DO TCC
LISTA DE PRESENCA

Candidato(s):

Aluno 1:
Aluno 2

Curso:

Bacharelado em Nutricéo

Titulo do projeto:

Orientador(a):

Tempo de apresentacéo: Inicio: Término:
Nome Assinatura

Nome (orientador): Assinatura:

Barbacena, de de 20
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oo
BN INSTITUTO FEDERAL Campus
MM Sudeste de Minas Gerais | Barbacena

TERMO DE APROVAGAO

NOME(S) DO(S) ALUNO(S)
TITULO DO TCC
Este Trabalho de Conclusdo de Curso foi julgado e aprovado como requisito parcial para a

obtencdo do grau de Bacharel em Nutricdo do Instituto Federal de Educacdo, €iéncia
Tecnologia do Sudeste de Minas Gerad&ampusBarbacena.

Barbacena, de de 20

Prof(a) Orientador(a)
IF Sudeste MG CampusBarbacena
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BN INSTITUTO FEDERAL
WM Sudeste de Minas Gerais

Campus
Barbacena

TERMO DE AUTORIZACAO PARA PUBLICACAO ELETRONICA
DE TRABALHO DE CONCLUSAO DE CU RSO

Titulo do TCC:

Identificac&o do trabho: () Artigo () Monografia () Dissertacao ( ) Tese

Autor(a):
CPF: -mEil:
Data da apresentacédo do TCC: I Curso:

Professor(a) orientador(a) do TCC:

Na qualidade de titular dos direitos autorais do trabalho acima citado, em consonancia
coma Lei n® 9610/98, ( ) AUTORIZO ( ) NAO AUTORIZO o Instituto Federal Sudeste
de Minas Gerais a disponibilizar gratuitamente em sua Biblioteca Digital, sem
ressarcimento dos direitos autorais, o trabalho de minha autoria, em formato PDF, para
leitura, impressédo e/oudownload. Autorizo a utilizacdo da obra para fins académiceo
cientificos e, em sendo utilizada, que seja feita sua correta citacéo e referenciamento.

Se optar por ndo autorizar a disponibilizacdo do TCC, justificar abaixo:

Barbacena, [/

Assinatura do (a) estudante

Assinatura do (a) orientador(a)
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ANEXO 7: PROJECAO DA CARGA HORARIA DOCENTE -1 SEMESTRE DE 2024
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