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Instituo Federal de Educação Ciência e Tecnologia Sudeste MG Campus Rio Pomba 
Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos (DCTA) 

Curso Bacharel em Ciência e Tecnologia de Alimentos 
 Av. Dr. José Sebastião da Paixão. s/n°. - Lindo Vale - Cx. Postal 45 - Rio Pomba - MG – 36180-000 

Informática Básica 
DCC 150 CH33 2T 

Introdução à CTA 
TAL150 CH33 2T 

 

Biologia Celular 
BIO150 CH49,5 3T 

Química Geral 
QUI156 CH33 2T 

Prática Quí Geral 
QUI157 CH33 2P 

Química Orgânica 
QUI158 CH33 2T 

Prática Quí Orgânica 
QUI159 CH33 2P 

Fund. de Cálculo 
MAT163 CH33 2T 

Estatística e Probabil 
MAT157 CH66 4T 

Cálculo Dif. Integral I 
MAT121 CH66 4T 

Bioquímica Geral 
QUI160 CH49,5 3T 

Prática Bioq. Geral 
QUI161 CH33 2P 

Quím. Analítica 
QUI162 CH33 2T 

Prát Quí Analítica 
QUI163 CH33 2P 

Estat. Experimental 
MAT159 CH49,5 3T 

Microbiologia Geral 
BIO167 CH66 2T2P 

Microscopia Alimentos 
TAL167 CH33 2P 

Química Alimentos 
TAL157 CH49,5 3T 

Prod Textos Téc Científ 
LET153 CH33 2T 

Desenho Técnico  
ENG150 CH33 2T 

Princ. Conserv. Alimentos 
TAL162 CH49,5 3T 

Análise de Alimentos 
TAL166 CH66 2T2P 

Física I 
FIS153 CH66 4T 

Biotecnologia 
BIO153 CH33 2T 

Nut. Metabolismo 
TAL168 CH33 2T 

Ger Amb Ind Alimentos 
TAL268 CH49,5 1T2P 

Higiene Ind Alimentos 
 TAL174 CH66 2T2P 

Proc Leite Consumo 
TAL278 CH82,5 3T2P 

Ciência Tec Queijos I 
TAL282 CH99 2T4P 

Ciência da Carne 
TAL253 CH33 2T 

Econ Gestão Agronegócio 
ADM125 CH66 4T 

Análise sensorial 
TAL160 CH49,5 1T2P 

Física II 
FIS154 CH66 4T 

Microb. Alimentos 
TAL154 CH82,5 1T4P 

Embalagem de alimentos 
TAL281 CH66 2T2P 

Proc Frutas Hortaliças 
TAL273 CH99 3T3P 

Proc Prod cárneos 
TAL268 CH82 2T3P 

Metodologia Científica 
TAL152 CH33 2T 

Psicologia Organizacional 
ADM151 CH33 2T 

Projeto Conclusão Curso 
TAL300 CH33 2T 

Oper Unit Ind Alimentos 
TAL148 CH66 4T 

Tec Massas Panificação 
TAL274 CH82,5 2T3P 

Des. Novos Produtos I 
TAL288 CH33 2T 

Toxicologia de alimentos 
TAL262 CH33 2T 

Gestão Qual Ind Alimentos 
TAL250 CH49,5 3T 

Trabalho Conclusão Curso (TCC I) 
TAL301 CH33 2P 

Des. Novos Produtos II 
TAL289 CH49,5 1T2P 

Trabalho Conclusão Curso (TCC II) 
TAL302 CH33 2T 

Legislação de Alimentos 
TAL255 CH33 2T 

Projetos agroindustriais 
TAL261 CH66 2T2P 

FLUXOGRAMA MATRIZ DO CURSO DE CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS APÓS 2016-DCTA-CAMPUS RIO POMBA 
 

DISCIPLINAS OPTATIVAS 
290 HORAS 

HORAS COMPLEMENTARES 
100 HORAS 

ESTÁGIO SUPERVISIONADO 
400 HORAS 

DISCIPLINAS OBRIGATÓRIAS 2491,5 HORAS 

TCC 
100 HORAS 

TÍTULO DE BACHAREL EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 


