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AR ool Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
Total
i B il . - - CH/ CH/
Cadigo Disciplina Pré-Requisito Créd | A/S S Amanal de Total
Aulas
FIS- 101 |Fundamentos da Fisica - 3 3 2:15 60 45:00
ENG- 101 |Desenho Técnico - 3 3 2:15 60 45:00
QUI-101 |Fundamentos da Quimica - 4 4 3:00 80 60:00
S | MAT-101_[Fundamentos da Matematica - 2 2 1:30 40 30:00
~g PSI-101 |Psicologia Aplicada - 3 3 216 60 45:00
8 | Au-101 Matérias-primas Agroindustriais - 3 3 2115 60 45:00
+ | MAT 102 |Estatistica Basica 2 2 1:30 40 30:00
ALI - 301 |Metodologia Cientifica 2 2 2 1:30 40 30:00
ADM -101 |Economia Basica - 2 Z 1:30 40 30:00 |
EDU -102 |Portugués Instrumental E 2 2 1:30 40 | 30:00
TOTAL 26 26 19:30 520 | 390:00
QUI -102 |Quimica Organica Basica - 4 4 3:00 80 60:00
ALl -102 Instal.agc'aes e Equipamentos na Industria ENG 101 2 1:30 40 30:00
de Alimentos
-§ ALl -103 |OPeragdes Unitarias na Inddstria de : 2 5 1:30 Al 30:00
= Alimentos 5
8 [ ALI-104 Legislagdo de Alimentos - 2 2 1:30 40 30:00
& | ALI-303 |Microbiologia de Alimentos - 4 4 3:00 80 60:00
ADM -102 |Empreendedorismo - 2 2 1:30 40 30:00
QUI -103 |Quimica Analitica Qul 101 4 4 3:00 80 60:00
MAT -103 |Estatistica Experimental MAT 102 4 4 3:00 80 60:00
TOTAL 24 24 18:00 480 | 360:00 |
ALI 106 |Projetos Agroindustriais ALI 101 3 3 2:15 60 45:00
QUI -104 |Bioquimica QuI 102 4 4 3:00 80 ‘| 60:00
ALI -302 |Seguranga do Trabalho - 2 2 1:30 40 30:00
o | ALI-107 Z””c'pms j o CRshpEEEY - e QuI 102/ALI 103 3 | 3| 215 | 60 | 4500
S onservagao de Alimentos
2 | ALI-108 |Analise de Alimentos | QuUI 103 3 3 2:15 60 45:00
g [ ALI-105 Higiene na Industria de Alimentos - 2 2 1:30 40 30:00
o ALL-109 Gfestéo da Qualidade na Industria de ALl 104 5 2 1:30 40 30:00
Alimentos
ALI -110 |Embalagens e aditivos para Alimentos - 3 3 2:15 60 45:00
L QU! -105 |Quimica de Alimentos QuUI 102 3 3 2:15 60 45:00
TOTAL 25 25 18:45 500 | 375:00 |
QUI -106 |Bioquimica de Alimentos QUI 104 2 2 1:30 40 30:00
NUT - 101 NL.ltriQﬁO Aplicada a Tecnologia de ) 5 > 130 40 20:00
Alimentos
8 | ALI-111 [Tecnologia de Produtos Carneos | ALl 107/AL! 303 4 4 3:00 80 60:00 |
2 [ AU-112 Tecnologia de Cana-de-agticar ALl 107/ALI 303 2 2 1:30 40 30:00
8 | ALI-113 Tecnologia de Leite e Derivados | ALI 107/ALI 303 5 5 3:45 100 75:00
& | ALl -114 |Tecnologia de Produtos Amilaceos ALI 107/ALI 303 5 5 3:45 100 75:00
ALI - 304 |Microscopia de Alimentos - 2 2 1:30 40 30:00
ALl - 115 |Analise Sensorial MAT 102 3 3 2:15 60 45:00
Optativa 1 St
TOTAL 25 25 18:45 500 | 375:00
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Cédigo Disciplina Pré-Requisito Créd | A/S de
Semanal Total
Aulas
ADM -103 |Gestdao Empresarial - 2 2 1:30 40 30:00 |
Gerenciamento de Residuos na industria
ALl -117 de Alivienios - 2 2 1:30 40 30:00
ALI-118 |Tecnologia de Frutas e Hortaligas | ALI 107/ALI 303 3 3 215 60 45:01
o | ALI-11g |T€Cnologia de Panificagdo e massas ALl 114 5 | 5 3:45 100 | 75:00
3 alimenticias
g NUT -102 |Alimentos Dietéticos e Alternativos ALI 104 2 2 1:30 40 | 30:00 |
2| ALi-1g0 |Inspecdo  Higiénico-Sanitaria  de ALl 111/ALI113 3 | 3 2:15 60 | 45:00
) Produtos de Origem Animal
ALl -121 |Andlise de Alimentos I QuI 103 3 3 2:15 60 45:00 |
ADM -104 |Gestdo de Custos ADM 101/ADM102 2 2 1:30 40 30:00
ALI -122 |Tecnologia de Produtos Apicolas ALI 107/ALI 303 2 2 1:30 40 30:00 |
ALl - 401 |Projeto Integrador em Alimentos | 3 3 2:15 60 45:00 |
Optativa 2
TOTAL 27 27 20:15 540 405:00 |
ALI -123 |Tecnologia de Frutas e Hortaligas II ALI 118 4 4 3:00 80 60:00
ALl -124 |Tecnologia de Bebidas ALI 107/ALI 303 2 2 1:30 40 30:00
§ | ALI - 125 |Tecnologia de Leite e Derivados i ALI 113 5 5 3:45 100 75:00 |
2 [ ALI-126 |Tecnologia de Oleos e Gorduras AL! 107/ALI 303 2 2 1:30 40 30:00 |
8 | ALI-127 Tecnologia de Produtos Carneosl| ALI 111 4 4 3:00 80 60:00
© | ALl - 128 |Desenvolvimento de Novos Produtos - 2 2 1:30 40 30:00
ALl - 402 |Projeto Integrador em Alimentos |1 ALl 401 3 3 2:15 60 45:00 |
Optativa 3
TOTAL 22 22 16:30 440 330:00
ADM - 201 |Administragdo de Marketing 2 2 1:30 40 30:00
ADM - 202 |Contabilidade Geral 4 4 3:00 80 60:00
ADM - 203 |Etica e Responsabilidade Sécio-ambiental 2 2 1:30 40 30:00
ALI-201 |Tecnologia de Pescado ALI 107/ALI 120 2 2 1:30 40 30:00
ALI-202 |Tépicos Especiais em Produtos Cérneos ALI111 2 2 1:30 40 30:00 |
ALI-203 |Tépicos Especiais em Leite e Derivados ALI 113 2 2 1:30 10 30:00
ALI-204 |Topicos Especiais em Frutas e Hortaligas e Bebidas ALI 118 2 2 1:30 40 30:00
ALl - 205 Tdpicos E;peciais em Produtos Amilaceos, Panificagio e ALl 114 2 2 1:30 40 30:00
Massas Alimenticias
ECO - 201 |Educagao Ambiental 2 2 1:30 40 30:00
ECO-202 |Qualidade da Agua 2 2 1:30 40 3000 |
%) EDU - 201 |Lingua Brasileira de Sinais — LIBRAS 2 2 1:30 40 30:00
§ EDU - 202 |Educagao Inclusiva 2 2 1:30 40 30:00
g EDU - 203 |Educag&o de Jovens e Adultos 2 2 1:30 40 30:00
S | EDU-204 |inglas 4 4 3:00 80 60:00
EDU - 205 |Espanhol 4 4 3:00 80 60:00
QUI-201 |Normas e Seguranga de Laboratérios 2 2 1:30 40 307)0—
Extensao Rural 1000 horas de curso 3 3 2:15 60 45:00
Sociologia 5 2 2 1:30 40 30:00 |
Filosofia 2 2 1:30 40 30:00
Satde e Meio Ambiente 3 3 2:15 60 45:00
Sociologia Rural 2 2 1:30 40 30:00
Teoria Geral da Administragao 4 4 3:00 80 60:00
Administragao de Recursos Humanos | Teoria Geral da Administragao 4 4 3:00 80 60:00
Primeiros Socorros 2 2 1:30 40 30:00
(= TOTAL 60 [ 60 [ 4500 [ 1200 | 900:00 |
Informagées Adicionais Atualizada em 16 de julho de 2015
Crédito (correspondéncia para cada crédito em horas) 15:00
Quantidade de Semanas no Semestre 20 Barbacena, 18 de dezembro de 2017.




Unidade de tempo de aula (minutos) 0:45
Carga Horéria Total de Disciplinas Obrigatérias 2235:00
Carga Horaria Minima de Disciplinas Optativas 90:00
Carga Horéria do Estagio Supervisionado 300:00
|Atividades Académico-Cientifico-Culturais 80:00
Carga Horaria Total 2705:00
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Coordenagéo de Curso :

DOU 22/08/2017 - SIAPE 1955190



