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Contetido exclusivo do Professor Borém. Vamos abordar com profundidade Catagori: Negodins e Carreira
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Tira Duvidas; Bate Papo com Luisa Nogueira e Borém e Dicas, Sugestées e Ja tem o produto?  Acesse agora

Literatura Especializada.

- 03 Aulas Bénus com Equipamentos

Entdo se vocé quer ser eficiente na sua colheita, reduzir custos e aumentar seu

faturamento melhorando a qualidade dos seus cafés compre agora.
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Conteudo Detalhes

01 Apresentacao do Curso

s Boas Vindas Prof. Borém

02 Boas Vindas com Prof. Borém

+ Boas Vindas

03 Moadulo 01 Completa

o Aula 01 - Apresentacao Ciéncia E Pratica Para Cafés Especiais
« Aula 02 - Introducdo Aos Cafés Especiais

s Aula 03 - O Que Sao Cafés Especiais

o Aula 04 - Qualidade Sensorial Do Café

s Aula 05 - Origens e Fatores Ambientais

s Aula 06 - Fatores Que Antecedem A Colheita

« Aula 07 - Radicais Livres E Latitude Na Producdo De Cafés
+ Aula 08 - Raios Solares E Sombreamento

o Aula 09 - O Sole Do Cafeeiro

» Aula 10 - Melhoramento Genético

* Aula 11 - Composicdao Do Café

s Aula 12 - Tecidos Externos Dos Frutos

Aulal3-A :—"\gua

Aula 14 - Tipos De :&gua

Aula 15 - Teor De Agua

Aula 16 - Composicao Do Grao Cru

Aula 17 - Componentes Do Café E Torrefacao
Aula 18 - Massa Especifica Aparente

Aula 19 - Perosidade

Aula 20 - ﬁ.nguLo De Repouso E Descarga
Aula 21 - Propriedades Geométricas Dos Grios
Aula 22 - Teor de ﬂ'\g ua de Equilibrio

Aula 23 - Propriedades Térmicas

Aula 24 - Higrometria_Parte_01

Aula 24 - Higrometria_Parte_02

Aula 25 - Termodindmica do Ar



