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Curso completo de torra On-line
Este curso visa te transformar num verdadeiro mestre de torras, te ensinando a torrar café com técnicas partindo desde o nível

básico até o avançado. Você vai aprender tudo que precisa para se transformar em um especialista, criar sua marca de café e

fazer torras com excelência ou caso não seja você que vá torrar o café saberá pedir exatamente como deseja que seu café

seja torrado para o Mestre de torras que ira procede la .

Assista ao vídeo e saiba mais:

01:53

REALIZAR INSCRIÇÃO AGORA

APENAS R$ 83.08 POR MÊS - PLANO ANUAL

O que você irá aprender:
Trabalhar com torra de café é mais complexo que a maioria pensa e exige um conhecimento multifatorial, assim te transformar

em um profissional completo com uma visão bem maior de mercado.
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No curso você irá aprender:

A ler e criar perfis de torra que de satisfação á você e seus clientes;

Entender sobre cor de torra e suas influencias no sabor, acidez, corpo;

Quais as  temperatura de entrada do café no torrador e as variáveis destas;

Ajustar RPM corretamente do seu torrador;

Ajustar Fluxo de ar;

Aprender a modular e criar sabores específicos em suas torras;

Encontrar o ponto que os clientes gostam, descobrir o melhor perfil para cada café que você tem em mãos;

Fazer perfil de torra entendendo o que está fazendo e não simplesmente de forma automática;

Aprender a usar o softwares Artisan que é o software gratuito mais usados no mundo em torra de café;

Saber como cada tempo nas reações de torra pode modular e alterar os níveis de doçura, acidez, corpo e sabor deixando o café

mais frutado, mais caramelo, mais chocolate, tudo isso e muito mais.

Por se tratar de uma plataforma você terá acesso a vários módulos, cada um com seu certificado e no final um certificado com o

total de horas de curso. São mais de 30 horas de conteúdo exclusivos! - ESTE É O CURSO DE TORRA MAIS COMPLETO QUE

EXISTE, NEM CURSOS PRESENCIAIS SÃO TÃO COMPLETOS.

Mas o melhor de tudo é que nosso curso já reconhecido no mercado, com vários casos de sucesso. Veja o depoimento de alguns

de nossos alunos.

Depoimentos dos alunos

01 00 03 47

 

Bônus Exclusivo:

Grupo Exclusivo de estudos,

onde você terá contato com

outros torrefadores experientes,

para fazer network.

Lista com diversos fornecedores,

entre empresas de torra,

produtores de café verde,

embalagens, silk e muito mais

Conteúdo extra sobre funil de

vendas e marketing, para ajudar

a colocar seu projeto para

funcionar!
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